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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Mischen flussiger bzw. halbfester
Lebensmittel, zum Zerkleinern / Hacken von rohem Obst und
Gemuse, zum Purieren von Speisen und zum Zerkleinern von
tiefgefrorenen Lebensmitteln (z.B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet.
Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen
bzw. Gegenstanden benutzt werden. Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder sind vom Gerat
und der Anschlussleitung fernzuhalten und durfen das Gerat nicht
bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis

zu 2000 m Uber Meereshohe verwenden. Gerat nur gemaf
Angaben auf dem Typenschild anschliefl3en und betreiben. Nur
benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine beschadigte
Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Berlhrung bringen oder
uber scharfe Kanten ziehen. Gerat und Zubehor nicht auf oder in
die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B. Herdplatten, stellen. Das
Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den Geschirrspuler
geben. Keinen Dampfreiniger benutzen.

Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.



de Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr!

Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen! Das Gerat
nicht im Leerlauf betreiben. Das Gerat niemals langer eingeschaltet
lassen, als fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nach
dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des Antriebes
abwarten. Nach dem Ausschalten lauft das Messer noch kurze

Zeit nach. Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen,
die im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden. Nie in den aufgesetzten Mixbecher
greifen. Nur mit komplett zusammengesetztem Mixer arbeiten! Das
Gerat nur mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Keine heilden
Lebensmittel (>50°C) im Kunststoff-Mixbecher verarbeiten. Vorsicht
beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der Entleerung des
Behalters und bei der Reinigung.

A Verbrennungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiRem Mixgut mit dem Glas-Mixbecher
tritt Dampf durch die Nachfull6ffnung im Deckel aus. Den Deckel
wahrend der Arbeit immer mit einer Hand festhalten. Dabei nicht
Uber die Nachfull6ffnung greifen! Maximal 0,3 Liter heilde oder
schaumende Flussigkeit in den Glas-Mixbecher einfullen.

A\ Wichtig!

Die Mixbecher sind nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet. Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. = ,Pflege und
tagliche Reinigung” siehe Seite 7

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
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Auf einen Blick de

Auf einen Blick

= Bild
1 Grundgerat / Motorblock
a Einschalt-Tasten
| = Niedrige Arbeitsdrehzahl
Il = Hohe Arbeitsdrehzahl
b Betriebsanzeige (Leuchtring)*
¢ Antrieb
d Netzkabel
Messereinsatz mit Mixmesser
To-Go-Mixbecher* @

wiN

a Behalter aus Tritan
b Skala mit Markierung ,max"
¢ Deckel mit Trinkéffnung
d Trinkverschluss
4 Zerkleinerer-Mixbecher* @
a Behalter aus Tritan
b Skala mit Markierung ,max"
¢ Deckel mit Trinkéffnung
d Drehverschluss

Leuchtring

Je nach Modell

Der Leuchtring leuchtet, wenn alle Teile
korrekt zusammengesetzt wurden und
das Gerat eingesteckt ist. Der Leuchtring
leuchtet auch wahrend der Verwendung.

Mixbecher

Hinweise:

— Der To-Go-Mixbecher und der
Zerkleinerer-Mixbecher sind aus
Tritan. Tritan ist ein bruchsicherer,
geschmacks- und geruchsneutraler
Kunststoff.

— Der Glas-Mixbecher besteht aus
temperaturbestédndigem ThermoSafe
Glas.

Die Mixbecher (je nach Modell) sind flr
unterschiedliche Anwendungen geeignet:

5 Glas-Mixbecher* Anwendung Mixbecher
a Behalter aus ThermoSafe Glas @
b Deckel mit Nachfiill-Offnung @
% .(J:e \;zgicmgzselilappe Mi§chen L_md Schaumen von JIVIv
. T Flussigkeiten
Wenn ein Zubehdr nicht im Lieferumfang Zorklei d Hack
enthalten ist, kann dieses uber den vsrrm I?rlgjtrgrrzmroh:ni en
Kundendienst bestellt werden: Obst, Gemiise, Zwiebeln. JIvIv
Zubehor |BesteII-Nr. Erdnlssen, Nissen,
To-Go-Mixbecher Parmesan und Schokolade
schwarz 12012850 Zerkleinern und Mixen von
weifl 12012851 Eiswirfeln und gefrorenen VIVIV
dunkelgrau 12012853 Frichten
Zerkleinerer-Mixbecher Mixen von Fruchts&ften und
schwarz 12012855 anderen Getranken VIV |V
weild 12012857 Zubereiten von Mayonnaise | X | X |/
Glas-Mixbecher Purieren von Suppen und
schwarz 12012847 SoRen, Verarbeitung heiRer | X | X [/
weit 1201284 | [2utaten
Zutaten wahrend der X | X[
Mit dem Zerkleinerer-Mixbecher nutzen Sie Verarbeitung nachfillen
die volle Leistung des Geréates. Verwendung in der Mikrowelle | X | X | X

Maximale Verarbeitungsmengen und
-zeiten beachten! =» Bild [€

Wichtig!
Maximale Verarbeitungsmengen und
-zeiten beachten!. => Bild [€



de Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehdrteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden priifen. =» Bild [\

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Pflege und tégliche Reinigung“
siehe Seite 7

Verwendung

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn
alle Vorbereitungen zum Arbeiten
mit dem Gerat abgeschlossen sind
und die bendtigten Aufsatze korrekt
zusammengebaut und mit dem
Grundgerat verbunden sind.

— Keine heiRen Lebensmittel (>50°C) im
Kunststoff-Mixbecher verarbeiten.

— Messereinsatz vorsichtig handhaben
und nicht in das Mixmesser greifen.
= Bild &

— Nie in den aufgesetzten Glas-Mixbecher
greifen und immer mit aufgesetztem
Deckel arbeiten.

A Verbrennungsgefahr!

Maximal 0,3 Liter heie oder schdumende
Flussigkeit in den Glas-Mixbecher einfullen.
m Das Grundgerat auf eine stabile,

waagrechte Arbeitsflache stellen.
m Das Netzkabel vollstandig abwickeln.

Arbeiten mit dem To-Go- oder
dem Zerkleinerer-Mixbecher

= Bild

1. Gewilnschte Zutaten in den Mixbecher
fullen.

2. Messereinsatz am Kunststoffring
festhalten und mit dem Mixmesser
voran in den Mixbecher setzen.
Messereinsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis er horbar einrastet.

3. Mixbecher umdrehen.

4. Mixbecher in die entsprechenden
Aussparungen am Motorblock einsetzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er
horbar einrastet.

5. Netzstecker einstecken.

6. Den Mixbecher mit einer Hand
festhalten. Taste | oder |l so lange
gedrickt halten, bis die gewlinschte
Konsistenz erreicht ist.

7. Taste loslassen und Stillstand des
Gerates abwarten. Netzstecker
ausstecken.

8. Mixbecher gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

9. Mixbecher umdrehen.

10. Messereinsatz im Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Achtung!

Messereinsatz nie mit dem Messer

nach unten ablegen. Das Messer kann
beschadigt und die Ablageflache verkratzt
werden. => Bild &

11. Becher mit dem Deckel verschliel3en.

12. Zum AusgielRen oder Trinken
Drehverschluss aufdrehen und
abnehmen oder Trinkverschluss
aufklappen.

Alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagliche
Reinigung” siehe Seite 7



Arbeiten mit dem Glas-Mixbecher

= Bild 1]

1. Messereinsatz am Kunststoffring

festhalten und mit dem Mixmesser

voran in den Mixbecher setzen.

Messereinsatz gegen den Uhrzeigersinn

drehen, bis er horbar einrastet.

Mixbecher umdrehen.

Mixbecher in die entsprechenden

Aussparungen am Motorblock einsetzen

und im Uhrzeigersinn drehen, bis er

hérbar einrastet.

4. Gewdunschte Zutaten in den Mixbecher

fullen.

Deckel und Verschlusskappe aufsetzen.

Netzstecker einstecken.

Deckel mit einer Hand festhalten. Dabei

nicht Uber die Nachfllléffnung greifen.

Taste | oder |l so lange gedriickt

halten, bis die gewtinschte Konsistenz

erreicht ist.

8. Taste loslassen und Stillstand des
Gerates abwarten. Netzstecker
ausstecken.

9. Mixbecher gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

10. Deckel abnehmen.

11. Mixgut umfullen.

12. Messereinsatz im Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Achtung!

Messereinsatz nie mit dem Messer

nach unten ablegen. Das Messer kann
beschadigt und die Ablageflache verkratzt
werden. => Bild [£]

Alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagliche
Reinigung” siehe Seite 7

Zutaten nachfiillen

= Bild[3

1. Taste loslassen und Stillstand des
Gerates abwarten.

2. Verschlusskappe oder gesamten Deckel
abnehmen.

3. Zutaten nachfillen.

4. Deckel und Verschlusskappe wieder
aufsetzen und erneut Taste | oder ||
driicken.

w N

Nooa

Pflege und tagliche Reinigung de

Hinweis: Die Verschlusskappe lasst
sich durch eine Drehung gegen den
Uhrzeigersinn entnehmen.

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat und die verwendeten

Zubehorteile miissen nach jedem Gebrauch
grundlich gereinigt werden.

A Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger verwenden.

A\ Verletzungsgefahr!
Mixmesser nie mit bloRen Handen
berthren.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Hinweise:

— Teile am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Ruckstande
nicht an, und der Kunststoff wird nicht
angegriffen (z.B. durch &therische Ole
in Gewdrzen).

— Etwas Wasser mit Spulmittel in den
entleerten Mixbecher geben und fir
wenige Sekunden Taste || driicken.

— Bei der Verarbeitung von z.B.
Karotten kdnnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen, die
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden kdnnen.

Im Bild [@ finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.



de Sicherheitssysteme

Grundgerat
Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.

Messerhalter

Dichtung vor der Reinigung abnehmen. Den
Messerhalter nur unter flieRendem Wasser
mit einer Burste reinigen. Nicht im Wasser
liegen lassen! = Bild [1

Mixbecher und Deckel

Die Mixbecher und Einzelteile mit Spillauge
und einem weichen Tuch oder Schwamm
reinigen oder in die Spllmaschine geben.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung /

Abschaltautomatik

Das Gerat lasst sich nur einschalten

und bedienen, wenn der Mixbecher bis
zum Anschlag fest gedreht wurde. Das
Gerat schaltet automatisch ab, wenn der
Mixbecher sich geldst hat. =» ,Hilfe bei
Stérungen” siehe Seite 8

Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ausstecken.

Stérung

Gerat |auft nicht an oder schaltet wahrend
der Benutzung ab. Der Leuchtring (je nach
Modell) leuchtet nicht.

Mogliche Ursache
Mixbecher ist nicht korrekt aufgesetzt oder
hat sich geldst.

Abhilfe

m Taste loslassen. Netzstecker
ausstecken.

m Mixbecher korrekt aufsetzen und
festdrehen, bis er horbar einrastet.

m Netzstecker einstecken. Taste | oder ||
erneut driicken, um die Funktion zu
prifen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stdrung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst. =» Kontaktdaten am Ende
der Anleitung

Rezepte

Hinweise:

— Feste Zutaten erst mit der halben
Menge an Flissigkeit mixen und danach
die restliche Flussigkeit zugeben.

— Je nach Rezept den passenden
Mixbecher auswahlen.

— Maximale Verarbeitungsmengen und
-zeiten beachten! => Bild [€

Gruner Smoothie

— 1 gruner Apfel (ca. 100 g)

— Saft einer Zitrone (ca. 20 g)

— 20 g Grunkohl

— 10 g Stangensellerie

— 10 g Korianderblatter

— 10 g Leinsamen

— 1 g gemahlenen Zimt

— 300 g gekuhltes Wasser

m Apfel, Stangensellerie und Grunkohl in
Stlcke schneiden.

m Etwas von dem Wasser in den
Mixerbecher geben.

m 1 Minute auf Stufe Il mixen.

m Alle restlichen Zutaten in den Mixbecher
geben.

m 1 Minute auf Stufe Il mixen.

Smoothie

— 1 Banane (ca. 100g)

— 4 g frischer roter Ingwer

— 100 g Joghurt

— 30 g Honig

— 100 ml Milch

m Banane und Ingwer schélen und in
Stlicke schneiden.

m Alle Zutaten in den To-Go-Mixbecher
geben.

m 1 Minute auf Stufe Il mixen.

I



Energiegetrank

— 240 g fettarme Milch @

— Y Banane (ca. 50 g)

— 30 g Zucker

— 20 g Kakaopulver

m Banane in Stlicke schneiden und Uber
Nacht einfrieren.

m Alle Zutaten in den Mixbecher geben.

m 1 Minute auf Stufe Il mixen.

Apfel und Erbsen
100 g gefrorene Erbsen

— 100 g gefrorene Sojabohnen

— 1 Apfel (ca. 100 g)

— 220 g Apfelsaft

m Den Apfel schalen, entkernen und in
Sticke schneiden.

m Erbsen und Sojabohnen in einem Sieb
unter flieRendem Wasser abspiilen.

m Apfel, Erbsen und Sojabohnen in
kochendes Wasser geben und fiir
3 Minuten ziehen lassen.

m Die gekochten Zutaten in einem Sieb
unter flieBendem Wasser abspilen
und in Eiswasser weitere 3 Minuten
abkuhlen lassen.

m Die gekochten Zutaten und den
Apfelsaft in den Mixbecher geben.

m Auf Stufe Il mixen, bis alles dick und
cremig ist.

Avocado-Creme

— 1 Apfel oder 1 Birne (ca. 100 g)

— Y2 Avocado (ca. 70 g)

— 100 g Wasser

m Apfel oder Birne schéalen, in Sticke
schneiden und Kerne entfernen.

m Die Sticke mit wenig Wasser auf kleiner
Flamme kocheln bis sie weich sind.

m Avocado schalen, in Sticke schneiden
und Kern entfernen.

m Die gekochten Zutaten und die
Avocadostiicke in den Mixbecher
geben.

m Auf Stufe Il mixen, bis alles dick und
cremig ist.

I

Entsorgung de

Sportsman’s cocktail

— 150 g Orangen

— 50 g Zitrone

— 1 TL Zucker oder Honig

— 125 ml Apfelsaft

— 125 ml Mineralwasser

m Orangen und Zitronen schalen, in
Stiicke schneiden und Kerne entfernen.

m Alle Zutaten in den Mixbecher geben.

m 1 Minute auf Stufe | mixen.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ei umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tUber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



en Intended use

Intended use

Read and follow the instruction manual carefully and keep for
later reference! Enclose these instructions when you give this
appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts of
time for domestic use.

This appliance is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting or chopping raw fruit and vegetables, for puréeing food and
for chopping deep-frozen food (such as fruit) or crushing ice cubes.
The appliance should not be used for processing other substances or
objects.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

Safety instructions

/\ Risk of electric shock and fire!

Only use the appliance indoors at room temperature and up to

2000 m above sea level. Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating plate. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged. Only our
customer service may repair the appliance, e.g. by replacing a
damaged power cord, in order to avoid hazards. The power cord must
not come into contact with hot parts or be pulled across sharp edges.
Do not place the appliance or its accessories on or near hot surfaces
such as hobs.

Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event of
an error, the appliance must always be disconnected from the mains.

10



Safety instructions en

/\ Risk of injury!

Never leave the appliance unattended while it is switched on! Do
not operate the appliance at idle speed. Never leave the appliance
switched on for longer than is necessary for processing the
ingredients. Immediately after using the appliance, wait for it to stop.
When the appliance has been switched off, the blade continues
running for a short time. Before replacing accessories or additional
parts which move during operation, the appliance must be switched
off and disconnected from the power supply. Never place fingers

in the attached blender jug. Only use the appliance when it is

fully assembled! Use the appliance only with genuine parts and
accessories. Never process food that is hotter than 50°C in the
plastic blender jug. Care should be taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!

When you process hot ingredients in the glass blender jug, steam
will escape through the filling opening in the lid. You should always
use one hand to hold the lid firmly in place while you work, but don’t
place your hand over the filling opening! Pour no more than

0.3 litres of hot or frothing liquid into the glass blender jug.

/\ Important!

The blender jugs are not suitable for use in the microwave.

It is essential to clean the appliance as described after each use
and if it has not been used for an extended period. = “Care and
daily cleaning” see page 14

Congratulations on the purchase of Contents
your new Bosch appliance. You can find

further information about our products g;?gtdgd USB oot 10
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en Overview

Overview

= Fig.
1 Base unit / Motor block
a Buttons to switch on
| = low mixing speed
Il = high mixing speed
b Operation indicator (illuminated ring)*
¢ Drive
d Mains cable
Blade insert with mixing blade

To-Go blender jug* @

wiN

a Container made of Tritan
b Scale marked with “max” level
¢ Lid with opening for drinking
d Drinking cap
4 Chopper blender jug* @
a Container made of Tritan
b Scale marked with “max” level
¢ Lid with opening for drinking
d Screw cap
5 Glass blender jug*
a Container made of
ThermoSafe glass
b Lid with opening for filling
¢ Locking cap
* Depending on the model
If any of the accessories is not included with
the hand blender it can be ordered from
customer service:

I

Accessories |0rder no.
To-Go blender jug

Black 12012850
White 12012851
dark grey 12012853
Chopper blender jug

Black 12012855
White 12012857
Glass blender jug

Black 12012847
White 12012848

With the chopper blender jug you can use
the appliance at full power.

Note the maximum processing quantities
and times! =» Fig. [€

12

llluminated ring

Depending on the model

The illuminated ring lights up when all the
parts have been correctly assembled and
the appliance is plugged in. The illuminated
ring remains lit up while the appliance is

in use.

Blender jug

Notes:

— The to-go blender jug and the chopper
blender jug are made of Tritan. Tritan
is an unbreakable plastic with no
discernable taste or smell.

— The glass blender jug is made of
heatproof ThermoSafe glass.

The blender jugs are suitable for different
purposes (depending on the model):

Application Blender
jug

Blending and frothing liquids |/ |/ |/

Cutting and chopping herbs,

raw fruit, vegetables, onions,

peanuts, nuts, parmesan and \/ \/ \/

chocolate

Crushing and blending ice

cubes and frozen fruit VIV |V

Blending fruit juice and other

drinks VIV |V

Preparing mayonnaise X | XV

Puréeing soups and sauces,

processing hot ingredients X| X[V

Adding ingredients during the

mixing process X| X |V

Use in the microwave XXX

Important!
Note the maximum processing quantities
and times! =» Fig. [€



Before using for the
first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all accesso-
ries from the packaging.

m  Remove the packaging material that is
present.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig. A

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time. =» “Care
and daily cleaning” see page 14

Use

A Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all
preparations for working with the appli-
ance are complete and the required
attachments are assembled correctly
and connected to the base unit.

— Never process food that is hotter than
50°C in the plastic blender jug.

— Handle the blade insert with care, and
don’t put your hand between the blades.
= Fig. =&

— Never put your hand in the blender jug
once it is in place, and always put the lid
on before using the appliance.

/\ Risk of scalding!

Pour no more than 0.3 litres of hot or froth-

ing liquid into the glass blender jug.

m Place the base unit on a stable and level
work surface.

m  Completely unwind the mains cable.

Before using for the first time en

Using the to-go or chopper
blender jug

= Fig.
1. Put the desired ingredients into the
blender jug.

2. Hold the blade insert by the plastic

ring and insert it — blade first — into

the blender jug. Turn the blade insert

anticlockwise until it audibly clicks

into place.

Turn the blender jug over.

Insert the blender jug into its recess on

the motor block and turn it clockwise

until it audibly clicks into place.

5. Plug the mains plug into the mains.

6. Hold the blender jug firmly with one
hand. Hold down the | or Il button until
the mixture has reached the desired
consistency.

7. Release the button and wait until the
appliance comes to rest. Disconnect the
mains plug.

8. Turn the blender jug anti-clockwise and
then remove it.

9. Turn the blender jug over.

10. Turn the blade insert clockwise and then
remove it.

Caution!

Never set the blade insert down with the

blade underneath. This could damage

the blade and scratch your work surface.

= Fig. @

11. Close the jug with the lid.

12. To pour out or drink contents, undo screw
cap and remove, or lift up drinking cap.

Clean all the parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 14

o
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en Care and daily cleaning

Working with the glass blender jug

=> Fig. Bl

1. Hold the blade insert by the plastic

ring and insert it — blade first — into the

blender jug. Turn the blade insert anti-

clockwise until it audibly clicks into place.

Turn the blender jug over.

Insert the blender jug into its recess on

the motor block and turn it clockwise

until it audibly clicks into place.

4. Put the desired ingredients into the

blender jug.

Put the lid and locking cap in place.

Plug the mains plug into the mains.

Hold the lid firmly with one hand, but

don’t place your hand over the filling

opening. Hold down the | or |l button
until the mixture has reached the
desired consistency.

8. Release the button and wait until the
appliance comes to rest. Disconnect the
mains plug.

9. Turn the blender jug anti-clockwise and
then remove it.

10. Remove the lid.

11. Pour the blended food into another
container.

12. Turn the blade insert clockwise and then
remove it.

w N

Nooa

Caution!

Never set the blade insert down with the

blade underneath. This could damage

the blade and scratch your work surface.

= Fig. &

Clean all the parts. =» “Care and daily

cleaning” see page 14

Adding more ingredients

=> Fig. 3

1. Release the button and wait until the
appliance comes to rest.

2. Remove the locking cap or the entire lid.

3. Add the extra ingredients.

4. Replace the lid and the locking cap, and
again hold down the | or Il button.

Note: you can remove the locking cap by
turning it anticlockwise.
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Care and daily cleaning

The appliance and all the attachments
and accessories used must be thoroughly
cleaned after each use.

A\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not use a steam cleaner.

/A Risk of injury!

Do not touch the blender blades with your
bare hands.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Notes:

— ltis best to clean the parts immediately
after use. This will prevent residues from
drying on and possibly attacking the
plastic (e.g. essential oils in herbs).

— Pour a little water and washing-up liquid
into the empty blender jug and hold
down button |l for a few seconds.

— The plastic parts may become dis-
coloured when you process certain ingre-
dients, such as carrots, but this can be
removed with a few drops of cooking oil.

In Fig. [ you will find a summary of how to
clean the individual parts.

Base unit
Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

Blade holder

Remove the seal before cleaning. Only clean
the blade holder with a brush under running
water. Don’t leave it soaking in water!

= Fig. [



Blender jugs and lids

You can clean the blender jugs and other
parts with a detergent solution and a

soft cloth or sponge, or put them in the
dishwasher.

Safety systems

Start lock-out and automatic

cut-out

The appliance can be switched on only if
the blender jug has been latched firmly into
place. The appliance will switch off automat-
ically if the blender jug becomes detached
while it is running. =» “Troubleshooting” see
page 15

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before dealing with any faults, unplug the
mains plug.

Fault

Appliance fails to start up or switches

off while in use. The illuminated ring
(depending on the model) does not light up.

Possible cause
Blender jug is not correctly positioned or
has become detached.

Remedy

m Release the button. Disconnect the
mains plug.

m Position the blender jug correctly and
turn it until it latches audibly into place.

m Plug the mains plug into the mains.
Press the | or Il button again to test the
function.

Important note

If this does not resolve the problem, please
contact customer service. =» You will find
their contact information at the end of these
operating instructions

Safety systems en

Recipes

Notes:

— First mix the solid ingredients with
half the amount of liquid, then add the
remainder of the liquid.

— Use the appropriate blender jug for each
recipe.

— Note the maximum processing quanti-
ties and times! = Fig. [4

Green smoothie

— 1 green apple (ca. 100 g)

— Juice of one lemon (ca. 20 g)

— 20 gkale

— 10 g celery

— 10 g coriander leaves

— 10glinseed

— 1 g ground cinnamon

— 300 g cooled water

m Cut apple, celery and kale into pieces.

m Put a little of the water in the
blender jug.

m Blend for 1 minute at speed Il.

= Add all the remaining ingredients to the
blender jug.

m Blend for 1 minute at speed Il.

Smoothie

— 1 banana (ca. 100 g)

— 4 g fresh red ginger

— 100 g yoghurt

— 30 g honey

— 100 ml milk

m Peel the banana and ginger and cut into
pieces.

m Place all the ingredients in the to-go
blender jug.

m Blend for 1 minute at speed Il.

Energy drink
— 240 g low fat milk

— Y2 banana (ca. 50 g)

— 30 g sugar

— 20 g cocoa powder

m Cut the banana into pieces and freeze
overnight.

m Place all the ingredients in the
blender jug.

m Blend for 1 minute at speed |I.
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en Disposal

Apples and peas @
100 g frozen peas

— 100 g frozen soya beans

— 1 apple (ca. 100 g)

— 220 g apple juice

m Peel and core the apple and cut it into
pieces.

m Rinse the peas and soya beans under
running water.

m Put the apple, peas and soya beans
into boiling water and let them stand for

3 minutes.
sieve under running water and then
place them in iced water for a further
3 minutes to cool.
apple juice in the blender jug.

m Blend the mixture at speed Il until it is
thick and creamy.

— 1 apple or pear (ca. 100 g) @

— Y avocado (ca. 70 g)

— 100 g water
it into pieces.

m  Gently simmer the pieces in a little water
on a low heat until they are soft.
remove the stone.

m Placed the cooked ingredients and the
piece of avocado in the blender jug.
thick and creamy.

Sportsman’s cocktail

— 150 g oranges

— 1 tsp sugar or honey

— 125 ml apple juice

— 125 ml mineral water
pieces and remove the pips.

m Place all the ingredients in the

blender jug.

m Rinse the cooked ingredients in a

m Placed the cooked ingredients and the
Avocado cream

m Peel and core the apple or pear and cut
m Peel the avocado, cut it into pieces and
m Blend the mixture at speed Il until it is
— 50glemon

m Peel the oranges and lemons, cut into
m Blend for 1 minute at speed |.
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Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!

Si 'appareil change de propriétaire, remettez-lui cette notice.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique et
non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales.

Cet appareil convient pour mélanger les produits alimentaires
liquides et mi-durs, a broyer / hacher les fruits et légumes crus,

a réduire les préparations en purée et pour broyer les produits
alimentaires surgelés (les fruits par exemple) ou les glagons.
L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres substances ou
objets.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation sdre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

N’utiliser I'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2 000 m au-dessus du niveau de la mer. Ne
brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indications
figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que si son
cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprés-
vente est habilité a réparer I'appareil, comme par exemple

procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation endommagé.
Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des éléments
brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives. Ne jamais
poser I'appareil sur des surfaces chaudes, tables de cuisson par ex.,
ou a proximité de celles-ci.
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fr Consignes de sécurité

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. N'utiliser jamais de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser
'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

Surveiller toujours I'appareil pendant son fonctionnement! Ne pas
faire tourner I'appareil a vide. Ne jamais laisser 'appareil allumé plus
longtemps que nécessaire au mixage des produits alimentaires a
traiter. Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement.
Aprés avoir éteint I'appareil, les lames continuent de tourner
pendant un instant. L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur
avant de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Ne jamais introduire
les doigts dans le bol mixeur en place. Travailler toujours avec le
mixeur entierement monté! Utiliser I'appareil avec les piéces et
accessoires d’origine uniquement. Ne pas traiter d’aliments chauds
(>50 °C) dans le bol mixeur en plastique. Attention quand vous
manipulez les lames acérées lors du vidage du récipient ou de son
nettoyage.

/\ Risque de brilures!

Lors du traitement d’aliments trés chauds dans le bol mixeur en
verre, de la vapeur s’échappe par l'orifice d’ajout situé dans le
couvercle. Pendant le travail, toujours tenir fermement le couvercle
d’'une main. Ce faisant, ne jamais introduire les doigts dans ['orifice
d’ajout! Verser, dans le bol mixeur en verre, au maximum 0,3 litre
de liquide chaud ou moussant.

A Important!

Les bols mixeurs ne conviennent pas a une utilisation au
micro-ondes.

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. =» « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 22
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble

=> Figure IN
1 Appareil de base / bloc-moteur
a Touches de mise en marche
| = vitesse de rotation faible
Il = vitesse de rotation élevée
b Témoin de fonctionnement
(anneau lumineux)*
¢ Entrainement
d Cordon d’alimentation
Porte-lame avec lames
Bol mixeur a emporter* @

w N

a Récipient en Tritan

b Graduation avec repére max

¢ Couvercle avec orifice de prise de
boisson

d Bouchon sport

4 Bol mixeur-broyeur*

a Récipient en Tritan

b Graduation avec repére max

¢ Couvercle avec orifice de prise de
boisson

d Bouchon a visser

{

Sommaire fr

5 Bol mixeur en verre*

a Récipient en verre ThermoSafe

b Couvercle avec orifice d’ajout

¢ Bouchon
*  Selon le modele
Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
il est possible de le commander auprés du
Service apres-vente:

Accessoires N° de réf.
Bol mixeur a emporter

Noir 12012850
Blanc 12012851
Gris foncé 12012853
Bol mixeur-broyeur

Noir 12012855
Blanc 12012857
Bol mixeur en verre

Noir 12012847
Blanc 12012848

Avec le bol mixeur-broyeur, vous profi-
tez de toute la puissance de I'appareil.
Respecter les quantités de prépara-
tion et durées de service maximales
recommandées! => Figure [

Anneau lumineux

Selon le modéle

L’anneau lumineux s’allume lorsque toutes
les pieces sont assemblées correctement et
que I'appareil est inséré. L'anneau lumineux
s’allume également pendant I'utilisation de
I'appareil.

Bol mixeur

Remarques:

— Le bol mixeur a emporter ainsi que
le bol mixeur-broyeur sont en Tritan.
Le Tritan est un plastique incassable,
sans odeur ni godt.

— Le bol mixeur en verre est fabriqué
a partir de verre ThermoSafe résistant
a la chaleur.
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fr Avant la premiére utilisation

Les bols mixeurs (selon le modéle)
conviennent pour différentes utilisations:

Utilisation Bol mixeur
Mixer et faire mousser
les liquides VIV

Broyer et hacher les herbes
aromatiques, les fruits crus,
les légumes, les oignons, VIV
les cacahuétes, les noix, le
parmesan et le chocolat

S

Broyer et mixer les glagons et
fruits congelés

Mixer les jus de fruit et autres
boissons

Réduire en purée les soupes
et sauces, traiter des aliments
chauds

Ajouter des ingrédients
pendant le traitement

VIV
VIV
Préparer une mayonnaise X1 X
X|X
X | X
XX

<SS KKK

Utiliser au micro-ondes

Important!

Respecter les quantités de préparation et
durées de service maximales recomman-
dées! =» Figure [€

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser I'appareil, le débal-
ler complétement, le nettoyer et le contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommageé!

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

m Retirer les emballages.

m Controler I'intégrité des piéces et vérifier
qu’elles ne présentent pas de dom-
mages visibles. => Figure [\

m Avant de les utiliser pour la premiéere
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 22
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Utilisation

/\ Risques de blessures!

— Ne brancher la fiche secteur qu’une
fois tous les préparatifs sur I'appareil
achevés et lorsque les accessoires
nécessaires sont montés correctement
sur I'appareil de base.

— Ne pas traiter d’aliments chauds
(>50 °C) dans le bol mixeur en
plastique.

— Manipuler le porte-lame avec pré-
caution et ne pas toucher les lames.
=> Figure [E

— Ne jamais mettre les mains dans le
bol mixeur en verre. L'utiliser unique-
ment avec son couvercle mis en place.

/\ Risque de brilures!

Verser, dans le bol mixeur en verre, au
maximum 0,3 litre de liquide chaud ou
moussant.

m Poser I'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

m Dérouler entierement le cordon
d’alimentation.

Travailler avec le
bol mixeur a emporter ou le
bol mixeur-broyeur

= Figure

1. Verser les ingrédients souhaités dans le
bol-mixeur.

2. Tenir le porte-lame au niveau de la
bague en plastique et I'insérer, lame
orientée vers le bas, dans le bol mixeur.
Tourner le porte-lame dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'’il
s’enclenche de maniére audible.

3. Retourner le bol mixeur.

4. Insérer le bol mixeur dans les orifices
correspondants du bloc-moteur et
tourner dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu'’il s’enclenche de
maniére audible.

Brancher la fiche dans la prise de
courant.



6. Tenir le bol mixeur avec une main.
Maintenir la touche | ou Il appuyée
jusqu’a ce que la consistance souhaitée
est atteinte.

7. Reléacher la touche et attendre que
I'entrainement s’immobilise. Débrancher
la fiche de la prise de courant.

8. Tourner le bol mixeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

9. Retourner le bol mixeur.

10. Tourner le porte-lame dans le sens des
aiguilles d’'une montre, puis le retirer.

Attention!

Ne jamais poser le porte-lame avec la lame
orientée vers le bas. La lame pourrait étre
endommageée et la surface de pose rayée.
=> Figure [

11. Fermer le bol en mettant le couvercle.

12. Pour vider le contenu ou boire, tourner
et retirer le bouchon a visser ou ouvrir le
bouchon sport.

Nettoyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 22

Travailler avec le bol mixeur
en verre

=> Figure ]

1. Tenir le porte-lame au niveau de la

bague en plastique et I'insérer, lame

orientée vers le bas, dans le bol mixeur.

Tourner le porte-lame dans le sens des

aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'’il

s’enclenche de maniéere audible.

Retourner le bol mixeur.

Insérer le bol mixeur dans les orifices

correspondants du bloc-moteur et

tourner dans le sens des aiguilles d’une

montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche de

maniére audible.

4. Verser les ingrédients souhaités dans le
bol-mixeur.

5. Mettre le couvercle et le bouchon en
place.

6. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

W N

Utilisation fr

7. Tenir le couvercle avec une main.
Ce faisant, ne jamais introduire
les doigts par I'orifice d’ajout. Maintenir
la touche | ou Il appuyée jusqu’a
ce que la consistance souhaitée est
atteinte.

8. Relacher la touche et attendre que
I'entrainement s’immobilise. Débrancher
la fiche de la prise de courant.

9. Tourner le bol mixeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

10. Retirer le couvercle.

11. Verser les ingrédients mixés dans un
autre récipient.

12. Tourner le porte-lame dans le sens des
aiguilles d’'une montre, puis le retirer.

Attention!

Ne jamais poser le porte-lame avec la lame
orientée vers le bas. La lame pourrait étre
endommageée et la surface de pose rayée.
=> Figure &

Nettoyer toutes les piéces. =% « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 22

Rajouter des ingrédients

= Figure @

1. Relacher la touche et attendre que
I'entrainement s’immobilise.

2. Retirer uniquement le bouchon ou le
couvercle tout entier.

3. Rajouter des ingrédients.

4. Remettre le couvercle ou le bouchon
en place et appuyer de nouveau sur la
touche | ou Il.

Remarque: le bouchon peut étre retiré
par une rotation dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.
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fr Entretien et nettoyage quotidiens

Entretien et nettoyage
quotidiens

L’appareil ainsi que toutes les piéces utili-
sées doivent étre soigneusement nettoyés
apres chaque utilisation.

A Risque d’électrocution!

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur.

/\ Risques de blessures!
Ne jamais toucher les lames du mixeur
a mains nues.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool
a braler.

— Ne pas utiliser d'objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

Remarques:

— Nettoyer les piéces de préférence
immédiatement aprés utilisation. Ceci
empéche les résidus de sécher dedans
et d’attaquer le plastique (par exemple
par les huiles essentielles présentes
dans les épices).

— Dans le bol mixeur vide, verser un peu
d’eau additionnée de produit a vaisselle
et appuyer briévement sur la touche |I.

— Dans le cas du mixage de Le traite-
ment de carottes peut entrainer une
coloration des piéces en plastique qui
peut étre supprimée grace a quelques
gouttes d’huile alimentaire.

La figure [d vous montre comment laver les

pieces détachées.

22

Appareil de base
Essuyer et sécher I'appareil de base avec
un chiffon doux humidifié.

Porte-lame

Avant le nettoyage, retirer le joint. Nettoyer
le porte-lame uniquement avec une brosse
sous I'eau courante. Ne pas le laisser
tremper dans I'eau! = Figure [3l

Bol mixeur et couvercle

Nettoyer le bol mixeur et les différentes
pieces dans de 'eau savonneuse avec un
chiffon doux ou une éponge ou les mettre
dans le lave-vaisselle.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement /

arrét automatique

L’appareil ne peut s’allumer et fonctionner
que si le bol mixeur a été tourné a fond,
jusqu’en butée. L'appareil s’éteint automati-
quement dés que le bol mixeur se détache.
=»> « Dérangements et solutions » voir
page 22

Dérangements et solutions

A Risques de blessures!
Avant de supprimer tout dérangement,
débrancher la fiche secteur.

Dérangement

L’appareil ne fonctionne pas ou s’arréte
pendant l'utilisation. L'anneau lumineux
(selon le modele) ne s’allume pas.

Cause possible
Le bol mixeur n’est pas posé correctement
ou s’est détaché.

Solution

m Relacher la touche. Débrancher la fiche
de la prise de courant.

m Mettre le bol mixeur correctement en
place jusqu’a ce qu’il s’enclenche de
maniére audible.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant. Appuyer a nouveau sur
la touche | ou Il pour tester le bon
fonctionnement.



Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le déran-
gement, veuillez s.v.p. vous adresser a
notre Service aprés-vente. =» Coordonnée
a la fin de la présente notice

Recettes

Remarques:

— Mélanger d’abord les ingrédients fermes
avec la moitié du liquide, puis ajouter le
reste du liquide.

— Sélectionner le bol mixeur en fonction
de la recette choisie.

— Respecter les quantités de préparation
et durées de service maximales recom-
mandées! => Figure [€

Smoothle vert
1 pomme verte (env. 100 g)

— Jus d'un citron (env. 20 g)

— 20 g de chou vert

— 10 g de céleri-branche

— 10 g de feuilles de coriandre

— 10 g de graines de lin

— 1 gde cannelle en poudre

— 300 g d’eau glacée

m Couper la pomme, le céleri-branche et
le chou vert en morceaux.

m Verser un peu d’eau minérale dans le
bol mixeur.

m  Mixer 1 minute sur la position I1.

m Verser le reste des ingrédients dans le
bol mixeur.

m  Mixer 1 minute sur la position I1.

Smoothle
1 banane (env. 100 g)

— 4 g de gingembre rouge frais

— 100 g de yaourt

— 30 g de miel

— 100 ml de lait

m Eplucher la banane et le gingembre et
les couper en morceaux.

m Verser tous les ingrédients dans le bol
mixeur a emporter.

m  Mixer 1 minute sur la position I1.

Recettes fr

Boisson énergétique
— 240 g de lait écrémé
— Y banane (env. 50 g)

— 30 gde sucre

— 20 g de cacao en poudre

m  Couper la banane en morceaux et la
mettre au congélateur pendant la nuit.

m Verser tous les ingrédients dans le bol
mixeur.

m  Mixer 1 minute sur la position II.

Pomme et petits pois @

— 100 g de petits pois congelés

— 100 g de féves de soja congelées

— 1 pomme (env. 100 g)

— 220 g de jus de pomme

m Eplucher la pomme, I'évider et la couper
en morceaux.

m  Rincer les petits pois et les féves de
soja dans une passoire a I'eau courante.

m Mettre la pomme, les petits pois et les
féves de soja dans 'eau frémissante et
les faire cuire env. 3 minutes.

m Rincer les ingrédients cuits dans une
passoire sous I'eau courante et les
laisser refroidir pendant env. 3 minutes
dans de I'eau glacée.

m Verser les ingrédients cuits et le jus de
pomme dans le bol mixeur.

m  Mixer sur la position Il jusqu’a ce que
la consistance soit épaisse et crémeuse.

Créme d’avocat @

— 1 pomme ou 1 poire (env. 100 g)

— Y avocat (env. 70 g)

— 100 ml d’eau

m Peler la pomme ou la poire, la couper
en morceaux et retirer les pépins.

m Cuire les morceaux a feu doux avec peu
d’eau jusqu’a ce qu'’ils soient tendres.

m Peler 'avocat, le couper en morceaux et
retirer le noyau.

m \Verser les ingrédients cuits et les mor-
ceaux d’avocat dans le bol mixeur.

m  Mixer sur la position Il jusqu’a ce que
la consistance soit épaisse et crémeuse.
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fr Mise au rebut

Sportsman’s cocktail

— 150 g d’'orange

— 50 g de citron

— 1 cuilléere a café de sucre ou de miel

— 125 ml de jus de pomme

— 125 ml d’eau minérale

m Eplucher les oranges et les citrons,
les couper en morceaux et retirer les
pépins.

m Verser tous les ingrédients dans le bol
mixeur.

m Mixer pendant 1 minute sur la position |.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
Y 2012/19/UE relative aux appareils
" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Uso corretto it

Uso corretto

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche

le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti. Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo
in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

Questo apparecchio & adatto per miscelare alimenti liquidi o
semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per frullare
e passare alimenti e per sminuzzare alimenti surgelati (ad es. frutta)
o tritare cubetti di ghiaccio. L'apparecchio non deve essere utilizzato
per lavorare altri oggetti o sostanze.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso i
pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono essere tenuti
lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione e non devono
utilizzare I'apparecchio. | bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura dell’'utente non
devono essere eseguite da bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente e
ad un’altitudine massima di 2000 m s.I.m. Collegare e usare
I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta d’identificazione.
Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
stesso non presentano danni. Al fine di evitare pericoli, le riparazioni
dell’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo di
alimentazione danneggiato, devono essere eseguite solo dal nostro
servizio assistenza clienti. Non mettere mai il cavo d’alimentazione a
contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi. Non disporre
I'apparecchio e gli accessori sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non immergere mai I'apparecchio
base in acqua né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore.
Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontag-
gio, della pulizia e in caso di guasto.
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it Avvertenze di sicurezza

A\ Pericolo di lesioni!

Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Non lasciare mai
I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto € necessario per la
lavorazione degli alimenti. Dopo aver utilizzato 'apparecchio,
attendere che I'ingranaggio si fermi. Dopo lo spegnimento la lama
continua a girare per qualche istante. Prima di sostituire accessori
o parti aggiuntive che durante il funzionamento si muovono,
I'apparecchio deve essere spento e staccato dalla corrente. Non
introdurre mai le mani nel bicchiere frullatore quando € inserito.
Lavorare sempre con il frullatore completamente montato! Usare
I'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali. Non
lavorare alimenti molto caldi (>50 °C) nel bicchiere frullatore di
plastica. Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi con il bicchiere frullatore

in vetro, dall’apertura di aggiunta ingredienti nel coperchio esce
vapore. Durante il funzionamento tenere sempre il coperchio con
una mano, senza pero metterla sopra I'apertura di aggiunta
ingredienti! Introdurre nel bicchiere frullatore in vetro massimo
0,3 litri di liquido se € molto caldo o sviluppa schiuma.

/\ Importante!

| bicchieri frullatori non sono idonei per I'uso nel forno a microonde.
Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =» “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 29

Congratulazioni per I'acquisto di questo Indice
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

USO COMetto.....ooovveeeeiiiceeeeeeeeeeee
Avvertenze di sicurezza............cccccccuunn.....
Panoramica ...........ccccceeeeeeeieieiie
Anello luminoSO ........cevveeeeeieiiiiei
Bicchieri frullatori............ccoovvvieeeeiis
Prima del primo utilizzo ............cccccvvnnnnnes
ULIIZZO oo
Pulizia e cura quotidiana ..............cccccveens
Sistemi di sicurezza........ccccceeveveeeeeiiiennnn.
Rimedi in caso di guasti..........cccoeeeninens
RICEHE .ovveeeieeeeeeeeeeee
Smaltimento.......ccccccuvvvevieieeieiiiieieeeeeeeeee,
Garanzia.........oceeeeeeeeeieeeeeeeee e
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Panoramica

=> Figura [N
1 Apparecchio base / blocco motore
a Tasti di accensione
| = velocita bassa
Il = velocita alta
b Indicatore di funzionamento
(anello luminoso)*
¢ Ingranaggio
d Cavo di alimentazione
2 Gruppo lama con lama di
miscelazione
3 Bicchiere frullatore To-Go*
a Contenitore in Tritan @
b Scala graduata con
contrassegno “max”
¢ Coperchio con apertura per bere
d Tappo a beccuccio
4 Bicchiere tritatutto* @
a Contenitore in Tritan
b Scala graduata con contrassegno
“max”
¢ Coperchio con apertura per bere
d Tappo a vite

Panoramica it

Con il bicchiere tritatutto sfruttate tutta
la potenza dell’apparecchio. Rispettare
le quantita e i tempi di preparazione
massimi! =»> Figura [€

Anello luminoso

A seconda del modello

L’anello luminoso si accende quando tutti
i componenti sono montati correttamente
e l'apparecchio & collegato alla corrente.
L’anello luminoso € acceso anche durante
l'uso.

Bicchieri frullatori

Note:

— |l bicchiere frullatore To-Go e il bicchiere
tritatutto sono di Tritan, un materiale
plastico infrangibile che non assorbe
i sapori e gli odori.

— |l bicchiere frullatore in vetro & in vetro
ThermoSafe, resistente alle temperature.

| bicchieri frullatori (a seconda del modello)
sono adatti per varie applicazioni:

5 Bicchiere frullatore in vetro* Utilizzo Bicchiere
a Contenitore in vetro ThermoSafe @ frullatore
b Coperchio con apertura per
aggiungere ingredienti @ @
¢ Tappo :
* A seconda del modello yg;ﬁjerf;? ﬁqui\é?rare a VIV IV
Gli accessori non compresi nella fornitura Smi tritare erbe
possono essere acquistati presso il servizio minuzzare € tr S
assistenza clienti: frutta cruda, verdura, cipolle, JIVIV
: noci, nocciole, parmigiano e
Accessori |Codice ord. | |[cioccolato
Bicchiere frullatore To-Go Tritare e frullare cubetti di JIVIV
Nero 12012850 ghiaccio e frutta surgelata
Bianco 12012851 Preparare succhi di frutta e
Grigio scuro 12012853 altre bevande VIVIV
Bicchiere tritatutto Preparare la maionese X| X[V
Nero 12012855 Passare zuppe e salse, X | X[
Bianco 12012857 lavorare ingredienti caldi
Bicchiere frullatore in vetro 'S‘Sgﬁ?egle;?acg:gfnn; XX |V
Ngro 12012847 Utilizzo nel microonde XXX
Bianco 12012848

Importante!
Rispettare le quantita e i tempi di
preparazione massimi! =» Figura [€



it Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori.

m Rimuovere il materiale d'imballaggio.

m Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. = Figura

m Prima della prima messa in funzione
lavare accuratamente tutte le parti
e asciugarle. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 29

Utilizzo

/\ Pericolo di lesioni!

— Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con I'apparecchio sono stati conclusi
e gli adattatori necessari sono stati
montati e connessi correttamente
all’apparecchio base.

— Non lavorare alimenti molto caldi (>50 °C)
nel bicchiere frullatore di plastica.

— Maneggiare con cautela il gruppo lama
e non toccare la lama di miscelazione.
= Figura &

— Non introdurre mai le mani nel bicchiere
frullatore in vetro montato e lavorare
sempre con il coperchio applicato.

/A Pericolo di ustioni!

Introdurre nel bicchiere frullatore in vetro

massimo 0,3 litri di liquido se € molto caldo

o sviluppa schiuma.

m Collocare I'apparecchio base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.

m Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

28

Utilizzo del bicchiere frullatore
To-Go o del bicchiere tritatutto

= Figura

1. Inserire gli ingredienti desiderati nel
bicchiere frullatore.

2. Tenere il gruppo lama dall'anello

di plastica e inserirlo nel bicchiere

frullatore con la lama di miscelazione

avanti. Ruotare il gruppo lama in senso

orario fino ad udirne l'arresto.

Capovolgere il bicchiere frullatore.

Inserire il bicchiere frullatore negli

appositi incavi nel blocco motore e

ruotarlo in senso orario fino allo scatto.

5. Inserire la spina di alimentazione.

6. Tenere il bicchiere frullatore con una
mano. Tenere premuto il tasto | oppure
Il fino a ottenere la consistenza
desiderata.

7. Rilasciare il tasto e attendere che
I'apparecchio si fermi. Staccare la spina
di alimentazione.

8. Ruotare il bicchiere frullatore in senso
antiorario e rimuoverlo.

9. Capovolgere il bicchiere frullatore.

10. Ruotare il gruppo lama in senso orario
e rimuoverlo.

Attenzione!

Non riporre mai il gruppo lama con la
lama rivolta verso il basso. La lama puo
danneggiarsi e graffiare la superficie sulla
quale viene appoggiata. =» Figura [&

11. Mettere il coperchio sul bicchiere.

12. Per versare o bere svitare e togliere il
tappo a vite oppure aprire il tappo a
beccuccio.

Lavare tutti i componenti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 29

Eall



Utilizzo del bicchiere frullatore
in vetro

=> Figura [3]

1. Tenere il gruppo lama dall’anello

di plastica e inserirlo nel bicchiere

frullatore con la lama di miscelazione

avanti. Ruotare il gruppo lama in senso

orario fino ad udirne I'arresto.

Capovolgere il bicchiere frullatore.

Inserire il bicchiere frullatore negl

appositi incavi nel blocco motore e

ruotarlo in senso orario fino allo scatto.

4. Inserire gli ingredienti desiderati nel

bicchiere frullatore.

Mettere il coperchio e il tappo.

Inserire la spina di alimentazione.

Tenere fermo il coperchio con una

mano, senza perd metterla sopra

I'apertura di aggiunta ingredienti. Tenere

premuto il tasto | oppure |l fino a

ottenere la consistenza desiderata.

8. Rilasciare il tasto e attendere che
I'apparecchio si fermi. Staccare la spina
di alimentazione.

9. Ruotare il bicchiere frullatore in senso
antiorario e rimuoverlo.

10. Togliere il coperchio.

11. Travasare il contenuto.

12. Ruotare il gruppo lama in senso orario
e rimuoverlo.

Attenzione!

Non riporre mai il gruppo lama con la
lama rivolta verso il basso. La lama puo
danneggiarsi e graffiare la superficie sulla
quale viene appoggiata. = Figura [&

Lavare tutti i componenti. =» “Pulizia e cura

quotidiana” ved. pagina 29

Aggiungere ingredienti

=> Figura @

1. Rilasciare il tasto e attendere che
I'apparecchio si fermi.

2. Togliere il tappo o tutto il coperchio.

3. Aggiungere gli ingredienti.

4. Rimettere il coperchio e il tappo e
premere nuovamente il tasto | o Il.

Nota: per togliere il tappo ruotarlo in senso
antiorario.

wn

Noo

Pulizia e cura quotidiana it

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio e gli accessori utilizzati
vanno puliti accuratamente dopo ogni
utilizzo.

A\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

A Pericolo di lesioni!
Non toccare mai la lama di miscelazione
con le mani nude.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base
di alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

Note:

— Pulire le parti preferibilmente subito
dopo l'uso. Cosi facendo i residui non
si incrostano e la plastica non viene
corrosa (per es.da oli eterici contenuti
nelle spezie).

— Mettere un po’ d’acqua e detersivo nel
bicchiere frullatore svuotato e premere il
tasto Il per pochi secondi.

— Durante la lavorazione ad esempio
di carote, sulle parti in plastica
possono formarsi macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia
di olio alimentare.

La Figura [d mostra una panoramica per
il lavaggio delle singole parti.

Apparecchio base
Pulire I'apparecchio base con un panno
morbido umido e asciugarlo.

Portalama

Prima del lavaggio togliere la guarnizione.
Lavare il portalama soltanto sotto I'acqua
corrente con una spazzola. Non lasciarlo in
ammollo nel’acqua! = Figura [l
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it Sistemi di sicurezza

Bicchiere frullatore e coperchio
Lavare i bicchieri frullatori e i singoli
componenti con detersivo e un panno
morbido o una spugna, oppure metterli in
lavastoviglie.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione /

speghimento automatico
L’apparecchio puo essere acceso e
utilizzato solo se il bicchiere frullatore &
stato ruotato fino all’'arresto. L'apparecchio
si spegne automaticamente se il bicchiere
frullatore si sgancia. =» “Rimedi in caso di
guasti” ved. pagina 30

Rimedi in caso di guasti

/\ Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, staccare la
spina di alimentazione.

Guasto

L’apparecchio non parte o si spegne
durante l'uso. L’anello luminoso (a seconda
del modello) non si accende.

Possibile causa

Il bicchiere frullatore non € inserito

correttamente o si & sganciato.

Rimedio

m Rilasciare il tasto. Staccare la spina di
alimentazione.

m Inserire il bicchiere frullatore
correttamente e ruotarlo fino a sentire
lo scatto.

m Inserire la spina di alimentazione.
Premere nuovamente il tasto | o Il per
verificare il funzionamento.

Nota importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgersi al servizio assistenza clienti.

=» dati di contatto alla fine delle istruzioni
per l'uso
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Ricette

Note:

— Inizialmente frullare gli ingredienti solidi
usando solo meta del liquido, dopodiché
aggiungere il liquido rimanente.

— Selezionare il bicchiere frullatore adatto
in base alla ricetta.

— Rispettare le quantita e i tempi di
preparazione massimi! =» Figura [€

Smoothie verde

— 1 mela verde (ca. 100 g)

— IlI'succo di un limone (ca. 20 g)

— 20 g di cavolo verde

— 10 g di coste di sedano

— 10 g di foglie di coriandolo

— 10 g disemidilino

— 1 gdicannella macinata

— 300 g di acqua fredda

m Tagliare a pezzi le coste di sedano
e il cavolo verde.

m Mettere una parte dell’'acqua nel
bicchiere frullatore.

m Frullare per 1 minuto al livello 1.

m Mettere tutti gli ingredienti restanti nel
bicchiere frullatore.

m  Frullare per 1 minuto al livello |1.

Smoothie

— 1 banana (ca. 100 g)

— 4 g di zenzero rosso fresco

— 100 g di yogurt

— 30 g dimiele

— 100 ml di latte

m Sbucciare la banana e lo zenzero
e tagliarli a pezzetti.

m Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore To-Go.

m Frullare per 1 minuto al livello Il.



Bevanda energetica

— 240 g di latte scremato @

— Y2 banana (ca. 50 g)

— 30 g di zucchero

— 20 g dicacao in polvere

m Tagliare la banana a pezzi e metterla nel
congelatore per una notte.

m Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore.

m Frullare per 1 minuto al livello Il.

Mela e piselli

— 100 g di piselli surgelati

— 100 g di semi di soia surgelati

— 1 mela(ca. 100 g)

— 220 g di succo di mela

m Pelare la mela, privarla del torsolo e
tagliarla a pezzi.

m Mettere i piselli e i semi di soia in
un colino e sciacquarli sotto 'acqua
corrente.

m  Mettere la mela, i piselli e i semi di soia
in acqua bollente e farli cuocere per
3 minuti.

m Rimettere gli ingredienti cotti nel colino,
risciacquarli sotto I'acqua corrente e farli
raffreddare per altri 3 minuti in acqua
ghiacciata.

m Mettere gli ingredienti cotti e il succo di
mela nel bicchiere frullatore.

m Frullare al livello Il fino ad ottenere un
composto denso e cremoso.

Crema di avocado @

— 1 melao 1 pera(ca. 100 g)

— Y avocado (ca. 70 g)

— 100 g di acqua

m Sbucciare la mela o la pera, tagliarla a
pezzi e rimuovere il torsolo.

m Cuocere la frutta a fuoco lento con poca
acqua finché non si € ammorbidita.

m Pelare 'avocado, tagliarlo a pezzi e
rimuovere il nocciolo.

m Mettere nel bicchiere frullatore gli
ingredienti cotti e 'avocado in pezzi.

m Frullare al livello Il fino ad ottenere un

composto denso e cremoso.

Smaltimento it

Il cocktail dello sportivo

— 150 g di arance @

— 50 gdilimone

— 1 cucchiaino di zucchero oppure
di miele

— 125 ml di succo di mela

— 125 ml di acqua minerale

m Sbucciare le arance ed i limoni, tagliarli
a pezzi e togliere i semi.

m  Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore.

m Frullare per 1 minuto al livello |.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm  apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Dit apparaat is geschikt voor het mengen van vloeibare en halfvaste
levensmiddelen, het fijnmaken/hakken van rauw fruit en rauwe
groente, voor het pureren van gerechten en voor het fijnmaken van
diepvries levensmiddelen (bijv. fruit) of ijsblokjes. Het apparaat mag
niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien zij
over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat uitsluitend aansluiten en
gebruiken volgens de gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om
gevaren te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken. Het
apparaat en de toebehoren niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasser
doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.
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Veiligheidsaanwijzingen nl

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van
het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Tijdens het gebruik altijd toezicht houden op het apparaat! Het
apparaat niet onbelast laten lopen. Het apparaat niet langer
ingeschakeld laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel. Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de
aandrijving stilstaat. Na uitschakeling blijft het mes nog korte tijd
lopen. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en
worden losgemaakt van het stroomnet. Nooit in de aangebrachte
mixkom grijpen. Alleen met de compleet samengebouwde mixer
werken! Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen en
accessoires gebruiken. Geen hete levensmiddelen (>50°C) in de
kunststof mixkom verwerken. Voorzichtig bij de omgang met de
scherpe messen, bij het legen van het reservoir en bij het reinigen.

A Verbrandingsgevaar!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen met de glazen mixkom komt
er stoom uit de vulopening in het deksel. Het deksel tijdens het
gebruik altijd met een hand vasthouden. Daarbij de hand niet boven
de vulopening houden! Maximaal 0,3 liter hete of schuimende
vloeistof in de glazen mixkom doen.

/\ Belangrijk!

De mixkommen zijn niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =» “Verzorging en dagelijkse
reiniging” zie pagina 36

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop Inhoud
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
=> Afbeelding
1 Basisapparaat / Motorblok
a Inschakeltoetsen
| = laag werktoerental
Il = hoog werktoerental
b Gebruiksindicatie (lichtring)
¢ Aandrijving
d Aansluitsnoer
Mesinzetstuk met mixermessen
To-Go-mixkom * @

wiN

a Reservoir van tritan
b Scala met markering “max”
¢ Deksel met drinkopening
d Drinksluiting
4 Fijnmaak-mixkom* @
a Reservoir van tritan
b Scala met markering “max”
¢ Deksel met drinkopening

Lichtring

Afhankelijk van het model

De lichtring brandt wanneer alle onderdelen
correct werden gemonteerd en het apparaat
is aangesloten. De lichtring brandt ook
tijdens het gebruik.

Mixkom

Aanwijzingen:

— De To-Go-mixkom en de fijnmaak-
mixkom zijn van Tritan. Tritan is een
breukvaste, smaak- en geurneutrale
kunststof.

— De glazen mixkom bestaat uit
temperatuurbestendig ThermoSafe glas.

De mixkommen (afhankelijk van het
model) zijn geschikt voor verschillende
toepassingen:

d Draaisluiting Gebruik Mixkom
5 Glazen mixkom*

a Kom van ThermoSafe glas @ @ @

b Deksel met vulopening i m

¢ Afsluitkap ixen en kloppen van JIVIV
* Afhankelijk van het model vioeistoffen
Een accessoire dat niet is meegeleverd, Fijnmaken en hakken van
kan bij de klantenservice worden besteld: kruiden, ongekookt fruit, Jlsly

. groente, uien pinda’s, noten,
Accesso!res |Beste|nr. Parmezaanse kaas en
To-Go-mixkom chocolade
zwart 12012850 Crushen en mixen van
wit 12012851 ijsblokjes en diepvries VIVIV
donkergrijs 12012853 vruchten
Fijnmaak-mixkom Mixen van vruchtensappen en
zwart 12012855 andere dranken VIVIV
wit 12012857 Bereiden van mayonaise X | XV
Glazen mixkom Pureren van soepen en
zwart 12012847 sauzen, verwerken van hete | X | X [/
wit 12012848 ingrediénten
. ] Ingrediénten tijdens de

Me”t c(jje funmaak-mlxkomhbeinut u hett verwerking bijvullen X|X|V
volledige vermogen van het apparaat. —
Maximale verwerkingshoeveelheden en Gebruik in de magnetron XXX

-tijden in acht nemen! => Afbeelding [€
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Belangrijk!
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Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m Neem het basisapparaat en alle
accessoires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
=> Afbeelding

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Verzorging en dagelijkse reiniging”
zie pagina 36

Gebruik

A\ Gevaar voor letsel!

— De stekker pas in het stopcontact
steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat
zijn uitgevoerd en de benodigde
opzetstukken correct in elkaar zijn
gezet en met het basisapparaat zijn
verbonden.

— Geen hete levensmiddelen (>50°C) in
de kunststof mixkom verwerken.

— Mesinzetstuk voorzichtig hanteren
en niet in het mixermes grijpen.
=> Afbeelding 3

— Nooit in de aangebrachte glazen
mixkom grijpen en altijd met gesloten
deksel werken.

A Verbrandingsgevaar!
Maximaal 0,3 liter hete of schuimende
vloeistof in de glazen mixkom doen.

m Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.
m Het aansluitsnoer volledig afwikkelen.

Voor het eerste gebruik nl

Werken met de To-Go- of de

fijmaak-mixkom

=> Afbeelding

1. Gewenste ingrediénten in de mixkom
vullen.

2. Mesinzetstuk vasthouden aan de
kunststofring en met het mixermes
vooraan in de mixkom plaatsen. Het
mesinzetstuk linksom draaien tot het
hoorbaar vastklikt.

3. Mixkom omdraaien.

4. De mixkom in de overeenkomstige

uitsparingen op het motorblok plaatsen

en rechtsom draaien tot deze hoorbaar
vastklikt.

Stekker in wandcontactdoos doen.

De mixkom met één hand vasthouden.

Toets | of Il zo lang ingedrukt houden

tot de gewenste consistentie is

verkregen.

7. De toets loslaten en wachten tot het
apparaat stilstaat. Stekker uit het
stopcontact nemen.

8. De mixkom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

9. Mixkom omdraaien.

10. Het mesinzetstuk met de klok mee
draaien en verwijderen.

Attentie!

Leg het mesinzetstuk nooit met de messen

omlaag naar. Het mes kan beschadigd

raken en er kunnen krassen op het

neerlegvlak komen. = Afbeelding [[

11. Sluit de kom met het deksel.

12. Voor het schenken of drinken
draaisluiting opendraaien en verwijderen
of drinksluiting openklappen.

Alle onderdelen reinigen. = “Verzorging en
dagelijkse reiniging” zie pagina 36

oo
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nl Verzorging en dagelijkse reiniging

Werken met de glazen mixkom

= Afbeelding ]

1. Mesinzetstuk vasthouden aan de

kunststofring en met het mixermes

vooraan in de mixkom plaatsen. Het
mesinzetstuk linksom draaien tot het
hoorbaar vastklikt.

Mixkom omdraaien.

De mixkom in de overeenkomstige

uitsparingen op het motorblok plaatsen

en rechtsom draaien tot deze hoorbaar
vastklikt.

4. Gewenste ingrediénten in de mixkom

vullen.

Deksel en afsluitkap aanbrengen.

Stekker in wandcontactdoos doen.

Het deksel met één hand vasthouden.

Daarbij de hand niet boven de vulo-

pening houden. Toets | of Il zo lang

ingedrukt houden tot de gewenste
consistentie is verkregen.

8. De toets loslaten en wachten tot het
apparaat stilstaat. Stekker uit het
stopcontact nemen.

9. De mixkom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

10. Deksel verwijderen.

11. Mixproduct omvullen.

12. Het mesinzetstuk met de klok mee
draaien en verwijderen.

Attentie!

Leg het mesinzetstuk nooit met de messen

omlaag naar. Het mes kan beschadigd

raken en er kunnen krassen op het
neerlegvlak komen. => Afbeelding [&

Alle onderdelen reinigen. =» “Verzorging en
dagelijkse reiniging” zie pagina 36
Ingrediénten toevoegen

=> Afbeelding 3
1. De toets loslaten en wachten tot het
apparaat stilstaat.

wn

Nooa

. Afsluitkap of het hele deksel verwijderen.

2

3. Ingrediénten toevoegen.

4. Deksel en afsluitkap weer aanbrengen
en opnieuw de toets | of Il indrukken.

Aanwijzing: de afsluitkap kan worden

verwijderd door deze linksom te draaien.
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Verzorging en dagelijkse

reiniging

Het apparaat en de gebruikte accessoires

moeten na elk gebruik grondig worden

gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

— Het basisapparaat niet in vlioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

— Gebruik geen stoomreiniger.

/\ Gevaar voor letsel!
Raak het mixermes nooit met blote
handen aan.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Aanwijzingen:

— De onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan
niet aankoeken en de kunststof wordt
niet aangetast (bijv. door etherische olie
in kruiden).

— Een beetje water met afwasmiddel in
de geleegde mixkom doen en enkele
seconden lang toets | indrukken.

— Bij de verwerking van bijv. wortels
ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.

In afbeelding [@ vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.

Basisapparaat
Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.



Meshouder

Afdichting voor de reiniging verwijderen. De
meshouder alleen met een borstel onder
stromend water reinigen. Niet in het water
laten liggen! = Afbeelding [Zl

Mixkom en deksel

Reinig de mixkom en de afzonderlijke
onderdelen met een sopje en een zachte
doek of spons of doe hem in de vaatwasser.

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging /

automatische uitschakeling

Het apparaat kan alleen worden
ingeschakeld en bediend wanneer de
mixkom tot de aanslag is vastgedraaid.
Het apparaat schakelt automatisch uit
wanneer de mixkom werd losgemaakt
tijdens het gebruik. = “Hulp bij storingen”
zie pagina 37

Hulp bij storingen

/A Gevaar voor letsel!
Haal de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Storing

Het apparaat start niet of schakelt uit tijdens
het gebruik. De lichtring (afhankelijk van het
model) brandt niet.

Mogelijke oorzaak

De mixkom is niet correct geplaatst of is

losgeraakt.

Oplossing

m Toets loslaten. Stekker uit het
stopcontact nemen.

m Plaats de mixkom correct en draai deze
vast tot hij hoorbaar vastklikt.

m Stekker in wandcontactdoos doen. Toets
I of Il opnieuw indrukken om de functie
te controleren.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de service wanneer

de storing zo niet kan worden verholpen.

=»> Contactgegevens aan het einde van de
handleiding

Veiligheidssystemen nl

Recepten

Aanwijzingen:

— Vaste ingrediénten eerste met de helft
van de vloeistof mixen en vervolgens de
resterende vloeistof toevoegen.

— Kies de passende mixkom aan hand
van het recept.

— Maximale verwerkingshoeveelheden en
-tijden in acht nemen! = Afbeelding [€

Groene smoothie @

— 1 groene appel (ca. 100 g)

— sap van een citroen (ca. 20 g)

— 20 g groene kool

— 10 g bleekselderij

— 10 g korianderblaadjes

— 10 g lijnzaad

— 1 g gemalen kaneel

— 300 g gekoeld water

m  Appel, bleekselderij en boerenkool in
stukken snijden.

m Een beetje van het water in de mixkom
doen.

m 1 Minuut mengen op stand II.

m Alle overige ingrediénten in de mixkom
vullen.

m 1 Minuut mengen op stand II.

Smoothie

— 1 banaan (ca. 100g)

— 4 g verse rode gember

— 100 g yoghurt

— 30 g honing

— 100 ml melk

m Banaan en gember schillen en in
stukken snijden.

m Alle ingrediénten in de To-Go-mixkom
vullen.

m 1 Minuut mengen op stand |l.
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nl Afval

Energiedrank

— 240 g magere melk @

— Y banaan (ca. 50 g)

— 30 g suiker

— 20 g cacaopoeder

m Banaan in stukjes snijden en gedurende
de nacht invriezen.

m Alle ingrediénten in de mixkom vullen.

m 1 Minuut mengen op stand II.

Appel en erwten @

— 100 g diepvries erwten

— 100 g diepvries sojabonen

— 1 appel (ca. 100 g)

— 220 g appelsap

m De appel schillen, klokhuis verwijderen
en in stukken snijden.

m Erwten en sojabonen in een zeef onder
stromend water afspoelen.

m  Appel, erwten en sojabonen in kokend
water doen en ca. 3 minuten laten
trekken.

m De gekookte ingrediénten in een zeef
onder stromend water afspoelen en nog
3 minuten in ijswater laten afkoelen.

m De gekookte ingrediénten en het
appelsap in de mixkom vullen.

m  Op stand |l mixen tot alles dik en
romig is.

Avocado-créeme @

— 1 appel of 1 peer (ca. 100 g)

— Y avocado (ca. 70 g)

— 100 g water

m  Appel of peer schillen, in stukken
snijden en klokhuis verwijderen.

m De stukken met een beetje water op
laag vuur koken tot ze zacht zijn.

m Avocado schillen, in stukken snijden en
de pit verwijderen.

m De gekookte ingrediénten en de

avocadostukken in de mixkom vullen.

m  Op stand |l mixen tot alles dik en

romig is.
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Sportsman’s cocktail

— 150 g sinaasappels

— 50 g citroen

— 1 theelepel suiker of honing

— 125 ml appelsap

— 125 ml mineraalwater

m Sinaasappels en citroenen schillen, in
stukken snijden en pitten verwijderen.

m Alle ingrediénten in de mixkom vullen.

1 minuut mixen op stand |.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Laes brugsanvisningen grundigt, foelg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
vejledning vedlaegges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Dette apparat er beregnet til at blande flydende og halvfaste
fedevarer, finhakke/hakke ra frugt og grentsager, purere madvarer
og finhakke dybfrosne fadevarer (f.eks. frugt) eller isterninger.
Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller viden,
hvis de er under opsyn og er blevet instrueret i brug af apparatet og
har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og tilslutningsled-
ningen skal vaere utilgaengelige for bgrn, og de ma ikke betjene
apparatet. Apparatet er ikke legetgj for barn. Barn ma ikke foretage
renggringen og bruger-vedligeholdelsen.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade. Apparatet ma kun tilsluttes og bruges
iht. angivelserne pa typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen
og apparatet er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks.
udskiftning af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af
vores kundeservice for at undga fare. Netkablet ma ikke komme i
kontakt med varme dele eller treekkes over skarpe kanter. Apparatet
og tilbehgr ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i opvaske-
maskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med
fugtige heender.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og

i tilfaelde af fejl.
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da Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det anvendes! Brug

ikke apparatet i tomgang. Lad kun apparatet veere teendt, sa leenge
fadevarerne forarbejdes. Vent, indtil motoren star helt stille efter
brug af apparatet. Apparatet karer kort efter, at den er slukket.

Far udskiftning af tilbeher eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra strgmnettet. Stik
aldrig fingrene ned i det pasatte blenderbaeger. Apparatet skal altid
vaere samlet komplet, nar det benyttes! Brug kun apparatet med
originale dele og tilbehgr. Forarbejd ikke varme fgdevarer (>50 °C)
i blenderbaegeret af plast. Veer forsigtig ved omgangen med de
skarpe knive, nar beholderen tesmmes og ved renggringen.

/\ Fare for forbraending!

Ved forarbejdning af varme ingredienser med blenderbaegeret af
glas kommer der damp ud gennem pafyldningsabningen i laget.
Hold altid fast pa laget med en hand under arbejdet. Hold ikke
fingrene hen over pafyldningsabningen! Kom maks. 0,3 liter varm
eller skummende vaeske i blenderbzegeret af glas.

A Vigtigt!

Blenderbaegerne er ikke egnet til brug i mikrobglgeovn.

Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
lzengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 43

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold

fra firmaet Bosch. Flere informationer Bestemmelsesmasssig brug

om vores produkter findes pa vores ) LT TR

internetside. Slkkerhedshenwsnlnger ...........................
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Overblik da

Overblik

—> Billede
1 Motorenhed/motorblok
a Taend/slukknapper
| = Lavt omdrejningstal
Il = Hgjt omdrejningstal
b Driftsindikator (lysring)
¢ Drev
d Netkabel
Knivindsats med blenderkniv
To-Go-blenderbzeger* @

wiN

a Beholder af tritan
b Skala med markering ,max*
¢ Lag med drikkeabning
d Drikkelag
4 Blenderbager til finhakning* @
a Beholder af tritan
b Skala med markering ,max*
¢ Lag med drikkeabning
d Drejelag
5 Blenderbager af glas*
a Beholder af ThermoSafe-glas @
b Lag med pafyldningsabning
c Lille lag
*  Afhaengigt af model
Falger et tilbehar ikke med leveringen, kan
det bestilles via kundeservice.

Tilbehor |Best.-nr.
To-Go-blenderbaeger

Sort 12012850
Hvid 12012851
Markegra 12012853
Blenderbaeger til finhakning

Sort 12012855
Hvid 12012857
Blenderbager af glas

Sort 12012847
Hvid 12012848

Med blenderbaegeret til finhakning bruges
apparatets fulde ydelse. Bemaerk de
maksimale forarbejdningsmaengder og
-tider! =» Billede [€

Lysring

Afhaengigt af model

Lysringen lyser, nar alle dele er sammensat
korrekt, og apparatet er tilsluttet. Lysringen
lyser ogsa under brug.

Blenderbaeger

Bemaerk:

— To-Go-blenderbaegeret og
blenderbaegeret til finhakning er af tritan.
Tritan er et brudsikkert, smags- og
lugtneutralt kunststof.

— Blenderbaegeret af glas bestar af
temperaturbestandigt ThermoSafe-glas.

Blenderbaegerne (afhaengigt af model)
egner sig til forskellige anvendelser:

Blender-
bager

Anvendelse

0@

Blanding af vaesker VIV IV

Finhakning og hakning
af krydderurter, ra frugt,
grentsager, l@g, jordngdder, [/ |/
ngdder, parmesan og
chokolade,

S

Finhakning og blanding af
isterninger og frosne frugter

Blanding af frugtsaft og andre
drikkevarer

Purering af supper og saucer,
forarbejdning af varme
ingredienser

Pafyldning af ingredienser
under forarbejdning

VANA
Vv
Tilberedning af mayonnaise | X | X
X| X
X| X
X|X

<SS KKK

Anvendelse i mikrobglgeovn

Vigtigt!
Bemeaerk de maksimale forarbejdnings-
maengder og -tider! => Billede [€
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da Far farste brug

For forste brug

For det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m Kontroller, om alle dele er fuldstaendige
og uden skader. = Billede

m Renger og tar alle dele grundigt af for
den fgrste brug. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 43

Brug

A\ Fare for at komme til skade!

— Saet forst netstikket i, nar alle
forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet og de nedvendige pasatse
er monteret korrekt og forbundet med
motorenheden.

— Forarbejd ikke varme fgdevarer (>50 °C)
i blenderbaegeret af plast.

— Handter knivindsatsen forsigtigt, og
stik ikke fingrene ind i blenderkniven.
= Billede [

— Stik aldrig handen ned i det pasatte
blenderbaeger af glas, og brug kun
apparatet med pasat lag.

/\ Fare for forbranding!

Kom maks. 0,3 liter varm eller skummende

veeske i blenderbeegeret af glas.

m Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.
m Treek hele ledningen ud.
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Brug af To-Go-blenderbaegeret
eller blenderbageret til
finhakning

=> Billede

1. Kom de gnskede ingredienser
i blenderbaegeret.

2. Hold fast i knivindsatsen ved kunststof-
ringen, og seet den i blenderbaegeret
med blenderkniven forrest. Drej knivind-
satsen mod uret, indtil den gar hgrbart
i hak.

3. Vend blenderbaegeret.

4. Szt blenderbaegeret i de passende
udsparinger pa motorblokken, og drej
det med uret, indtil det gar hgrbart i hak.

5. Seet netstikket i.

6. Hold blenderbaegeret fast med den ene
hand. Tryk pa tasten | eller I, indtil den
gnskede konsistens er naet.

7. Slip tasten, og vent, indtil apparatet star
stille. Treek netstikket ud.

8. Drej blenderbaegeret mod uret, og tag
det af.

9. Vend blenderbaegeret.

10. Drej knivindsatsen med uret, og tag
den af.

OBS!

Laeg aldrig knivindsatsen fra dig med kniven
nedad. Kniven kan blive beskadiget og
ridse fladen. = Billede [

11. Luk beegeret med laget.

12. Drej drejelaget ud, og tag det af,
eller klap drikkelaget op for at heelde
indholdet ud eller drikke det.

Renger alle dele. = "Pleje og daglig
rengering” se side 43



Brug af blenderbaegeret af glas

—> Billede ]

1. Hold fast i knivindsatsen ved kunststof-

ringen, og saet den i blenderbaegeret

med blenderkniven forrest. Drej knivind-

satsen mod uret, indtil den gar herbart

i hak.

Vend blenderbeegeret.

Seet blenderbaegeret i de passende

udsparinger pa motorblokken, og drej

det med uret, indtil det gar herbart i hak.

4. Kom de gnskede ingredienser

i blenderbaegeret.

Seet laget og det lille lag pa.

Séaet netstikket i.

Hold laget med den ene hand. Hold ikke

fingrene hen over pafyldningsabningen.

Tryk pa tasten | eller I, indtil den

gnskede konsistens er naet.

8. Slip tasten, og vent, indtil apparatet star
stille. Traek netstikket ud.

9. Drej blenderbasgeret mod uret, og tag
det af.

10. Tag laget af.

11. Heeld blandinger over i en anden
beholder.

12. Drej knivindsatsen med uret, og tag
den af.

OBS!

Laeg aldrig knivindsatsen fra dig med kniven
nedad. Kniven kan blive beskadiget og
ridse fladen. = Billede [F]

Renggr alle dele. = "Pleje og daglig
rengering” se side 43

Pafyldning af flere ingredienser

—> Billede [d

1. Slip tasten, og vent, indtil apparatet star
stille.

2. Tag det lille 1ag eller hele laget af.

3. Pafyldning af flere ingredienser.

4. Saetlaget og det lille lag pa igen, og tryk
pa tasten | eller Il igen.

Bemaerk: Det lille 1&g kan fjernes ved at

dreje mod uret.

w N

Nooa

Pleje og daglig rengering da

Pleje og daglig rengering
Apparatet og de anvendte tilbehgrsdele
skal renggres grundigt efter hver brug.

A\ Fare for elektrisk stad!

— Traek netstikket ud far rengaring.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

— Brug ikke nogen damprenser.

/A Fare for at komme til skade!
Bergr aldrig blenderknivene med de bare
haender.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

Henvisninger:

— Det anbefales at renggre delene straks
efter brug. Derved undgas, at noget
klaeber sig fast, og at plastmaterialet
angribes (f.eks. af eeteriske olier i
krydderier).

— Kom lidt vand med opvaskemiddel i
det tomme blenderbeaeger, og tryk pa
tasten Il i nogle fa sekunder.

— Ved forarbejdning af f.eks. guleragdder
kan der opsta misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

Pa billede [d ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal rengares.

Motorenhed
Ter motorenheden af med en blgd og fugtig
klud, og ter den.

Knivholder

Tag pakningen af far renggringen. Rengar
kun knivholderen under rindende vand med
en bgrste. Ma ikke blive liggende i vand!
=> Billede [

Blenderbager og lag

Rengegr blenderbzegeret og de enkelte dele
med opvaskevand og en blad klud eller
svamp, eller kom dem i opvaskemaskinen.
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da Sikkerhedssystemer

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring/

afbryderautomatik

Apparatet kan kun teendes og betjenes,
hvis blenderbaegeret er drejet helt fast.
Apparatet slukker automatisk, hvis
blenderbaegeret har lgsnet sig under brug.
=> "Hjeelp i tilfeelde af maskinefejl” se

side 44

Hjeelp i tilfaelde af
maskinefejl

/\ Fare for at komme til skade!

Treaek netstikket ud, for fejlen afhjaelpes.

Fejl

Apparatet teender ikke eller slukker under

brug. Lysringen (afheengigt af model) lyser

ikke.

Mulig arsag

Blenderbaegeret er ikke sat korrekt pa eller

har lgsnet sig.

Afhjeelpning

m Slip tasten. Treek netstikket ud.

m Seet blenderbaegeret korrekt pa, og drej
det fast, indtil det gar herbart i hak.

m Seet netstikket i. Tryk pa tasten | eller |1
igen for at kontrollere funktionen.

Vigtig henvisning

Kontakt kundeservice, hvis fejlen ikke kan

afhjeelpes pa denne made. =» Kontaktdata

sidst i vejledningen
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Opskrifter

Henvisninger:

Gron smoothie

Smoothie

En

Bland fgrst de faste ingredienser med
halvdelen af vaesken, og tilseet derefter
resten af vaesken.

Veelg det passende blenderbaeger
afheengigt af opskriften.

Bemeerk de maksimale forarbejdnings-
maengder og -tider! = Billede [€

1 grant eeble (ca. 100 g)

Saft af en citron (ca. 20 g)

20 g grenkal

10 g bladselleri

10 g korianderblade

10 g herfre

1 g malet kanel

300 g kglet vand

Skeer aeble, bladselleri og grenkal
i mindre stykker.

Tilseet lidt af vandet i blenderbaegeret.
Blend 1 minut pa trin 1.

Kom alle resterende ingredienser

i blenderbaegeret.

Blend 1 minut pa trin I1.

1 banan (ca. 100 g)
4 g frisk, re@d ingefeer
100 g yoghurt

30 g honning

100 ml meelk

Skreel banan og ingefaer, og skaer dem
i mindre stykker.

Kom alle ingredienser i
To-Go-blenderbaegeret.

Blend 1 minut pa trin I1.

ergidrik

240 g fedtfattig meelk

2 banan (ca. 50 g)

30 g sukker

20 g kakaopulver

Skeer bananen i mindre stykker, og frys
dem ned natten over.

Kom alle ingredienser i blenderbaegeret.
Blend 1 minut pa trin I1.



ﬁEbIe og eerter @
100 g frosne aerter

— 100 g frosne sojabgnner

— 1 aeble (ca. 100 g)

— 220 g &eblesaft

m Skrezel aeblet, tag kernerne ud, og skaer
det i mindre stykker.

m Skyl eerter og sojabgnner i en si under
rindende vand.

m  Kom able, aerter og sojabgnner
i kogende vand, og lad dem traekke
i 3 minutter.

m Skyl de kogte ingredienser i en si under
rindende vand, og lad dem kgle af
i yderligere 3 minutter i isvand.

m Kom de kogte ingredienser og
eblesaften i blenderbaegeret.

m Blend pa trin u, indtil alt er tykt og
cremet.

Avocadocreme @

— 1 aeble eller 1 peere (ca. 100 g)

— Y avocado (ca. 70 g)

— 100 g vand

m Skreel eeblet eller paeren, skeer i mindre
stykker, og fiern kernerne.

m  Smakog stykkerne med lidt vand pa lavt
blus, indtil de er blgde.

m Skreel avocadoen, skeer den i mindre
stykker, og fiern kernerne.

m Kom de kogte ingredienser og
avocadostykkerne i blenderbaegeret.

m Blend pa trin I, indtil alt er tykt og
cremet.

Sportsman’s cocktail

— 150 g appelsiner

— 50 g citron

— 1 tsk. sukker eller honning

— 125 ml aeblesaft

— 125 ml mineralvand

m Skreel appelsinerne og citronerne, skeer
dem i stykker, og fiern kernerne.

m Kom alle ingredienser i blenderbaegeret.

m Blend 1 minut pa trin |.

Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Les noye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appara-
tet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og
ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Dette apparatet er egnet for blanding av flytende, hhv. halvfaste
matvarer, kutting/hakking av ra frukt og greannsaker og mosing av
mat og kutting av dypfrosne varer (f.eks. frukt) eller isbiter. Apparatet
ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

Apparatet skal kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet. Apparatet ma kun tilkobles og
brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Ma kun benyttes nar
ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade. Reparasjoner pa
apparatet, f.eks. utskifting av skadet tilkoblingsledning, ma kun
foretas av var kundeservice, for a unnga at det oppstar farer. La aldri
stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk den aldri
over skarpe kanter. Apparatet og tilbehgret ma ikke settes pa eller i
naerheter av varme overflater, f.eks. pa plater pa komfyren.
Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender. Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk,
nar det ikke er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre
eller rengjares og ved feil.
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Sikkerhetshenvisninger no

/\ Fare for skade!

Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk! Apparatet ma ikke
brukes pa tomgang. Apparatet ma ikke veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Vent til drevet
har stanset rett etter at apparatet har veert i bruk. Etter utkoplingen
fortsetter kniven & ga en kort tid. Apparatet ma slas av og kobles fra
nettet, for det skiftes tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges
under bruk. Grip aldri ned i det pasatte miksebegeret. Arbeid bare
med komplett sammensatt mikser! Apparatet skal kun brukes med
originaldeler og -tilbehgr. Ikke bearbeid varme matvarer (>50 °C)

i miksebegeret av plast. Veer forsiktig nar du handterer de skarpe
knivene, nar du temmer beholderen og under rengjgring.

/\ Fare for forbrenning!

Nar varme mikseprodukter bearbeides med miksebegeret av glass,
kommer det damp ut av pafyllingsapningen i lokket. Lokket ma alltid
holdes fast med en hand under arbeidet. Hold da ikke handen over
pafyllingsapningen! Fyll pa maksimalt 0,3 liter varm eller skum-
mende vaeske i miksebegeret av glass.

A\ Viktig!

Miksebegrene er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar

det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» "Stell og daglig
rengjaring” se side 50

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt. Innhold
Mer informasjon om vare produkter
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no En oversikt

En oversikt

=> Bilde
1 Basisapparat / motorblokk
a PA-taster

| = lavt arbeidsturtall
Il = heyt arbeidsturtall
b Driftsindikator (lysring)*
¢ Drev
d Stremkabel
Knivinnsats med miksebeger
To-Go-miksebeger* @

wiN

a Beholder av tritan
b Skala med ,max“-merke
¢ Lokk med drikkeapning
d Drikkelokk
4 Miksebeger med kuttefunksjon* @
a Beholder av tritan
b Skala med ,max“-merke
¢ Lokk med drikkeapning
d Skrulokk
5 Miksebeger av glass*
a Beholder av ThermoSafe-glass
b Lokk med pafyllingsapning
c Hette
*  Avhengig av modell
Dersom et tilbehgr ikke hgrer med til
leveringsomfanget, kan dette bestilles via
kundeservice.

I

Tilbehor |Best.-nr.
To-Go-miksebeger

svart 12012850
hvit 12012851
merk gra 12012853

Miksebeger med kuttefunksjon

svart 12012855
hvit 12012857
Miksebeger av glass

svart 12012847
hvit 12012848

Med miksebegeret med kuttefunksjon utnyt-
ter du apparatets fulle ytelse.

Overhold angitte maksimale arbeidsmeng-
der og -tider! =»> Bilde [€
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Lysring

Avhengig av modell

Lysringen lyser nar alle deler er satt

korrekt sammen, og apparatet er koblet il
stremmen. Lysringen lyser ogsa under bruk.

Miksebeger

Henvisninger:

— To-Go-miksebegeret og miksebegeret
med kuttefunksjon er laget av tritan.
Tritan er et bruddsikkert, smaks- og
luktngytral plastmateriale.

— Miksebegeret av glass bestar av
temperaturbestandig ThermoSafe-glass.

Miksebegrene er egnet til ulike bruksformal
(avhengig av modell).

Bruk Miksebeger

)

Blande og skumme opp
vaesker

Kutte og hakke urter, ra frukt,
grgnnsaker, lgk, peangtter,
ngtter, parmesanost og
sjokolade

frossen frukt

Blande juice og andre
drikkevarer

Tilberedning av majones

Mosing av supper og sauser,
tilberedning av varme
ingredienser

Etterfylle ingredienser under
bearbeidingen

v
v
Kutte og mikse isbiter og J
v
X
X
X
X

o AN NN EN AN RN AN ==

v
v
Vv
v
X
X
X
X

Bruk i mikrobglgeovn

Viktig!
Overhold angitte maksimale arbeidsmeng-
der og -tider! =» Bilde [€



For forste gangs bruk

Far det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen.

m  Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = Bilde [\

m  Rengjgr og terk alle deler grundig
for forste bruk. =» "Stell og daglig
rengjgring” se side 50

Bruk

A\ Fare for skade!

— Stepselet ma farst stikkes inn nar
alle forberedelsene til arbeidet med
maskinen er avsluttet og de ngdvendige
pasatsene er satt korrekt sammen og
koblet til basismaskinen.

— Ikke bearbeid varme matvarer (>50 °C)
i miksebegeret av plast.

— Handter knivinnsatsen forsiktig og grip
ikke inn i mikserkniven. = Bilde [E

— Grip aldri inn i det pasatte miksebegeret
av glass og arbeid alltid med pasatt
lokk.

/\ Fare for forbrenning!

Fyll pa maksimalt 0,3 liter varm eller
skummende vaeske i miksebegeret av
glass.

m Plasser basisapparatet pa en stabil,

vannrett arbeidsflate.
m Vikle ut stremkabelen helt.

For fgrste gangs bruk no

Arbeid med To-Go-miksebegeret
eller miksebegeret av glass

=> Bilde

1. Fyll de gnskede ingrediensene pa
miksebegeret.

2. Hold fast i plastringen pa knivinnsatsen
og sett den inn i miksebegeret
med mikserkniven vendt forover.
Knivinnsatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Drei rundt miksebegeret.

4. Sett miksebegeret inn i hertil tiltenkt
utsparing i motorblokken og drei det
med urviseren til det gar herbart i
inngrep.

5. Setti stgpselet.

6. Hold miksebegeret frast med en hand.
Hold inne tast | eller I inntil gnsket
konsistens er nadd.

7. Slipp tasten lgs og vent til apparatet har
stanset. Trekk ut stepselet.

8. Drei miksebegeret mot urviseren og ta
det av.

9. Drei rundt miksebegeret.

10. Drei knivinnsatsen med urviseren og ta
den av.

Obs!

Du ma aldri legge knivinnsatsen fra
deg med kniven vendt ned. Kniven kan
fa skader, og det kan oppsta riper pa
underlaget. => Bilde [&]

11. Lukk begeret med lokket.

12. Skru opp og ta av skrulokket, eller apne
drikkelokket, nar du skal helle ut eller
drikke.

Rengjer alle delene. =» "Stell og daglig
rengjgring” se side 50
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no Stell og daglig rengjaring

Arbeid med miksebegeret
av glass

=> Bilde [3]

1. Hold fast i plastringen pa knivinnsatsen

og sett den inn i miksebegeret

med mikserkniven vendt forover.

Knivinnsatsen mot urviseren til den gar

hgrbart i inngrep.

Drei rundt miksebegeret.

Sett miksebegeret inn i hertil tiltenkt

utsparing i motorblokken og drei det

med urviseren til det gar hgrbart i

inngrep.

4. Fyll de gnskede ingrediensene pa

miksebegeret.

Sett pa lokk og hette.

Sett i stopselet.

Hold fast lokket med én hand. Hold da

ikke handen over pafyllingsapningen.

Hold inne tast | eller Il til gnsket

konsistens er nadd.

8. Slipp tasten lgs og vent til apparatet har
stanset. Trekk ut stgpselet.

9. Drei miksebegeret mot urviseren og ta
det av.

10. Ta av lokket.

11. Fyll om mikseproduktet.

12. Drei knivinnsatsen med urviseren og ta
den av.

Obs!

Du ma aldri legge knivinnsatsen fra
deg med kniven vendt ned. Kniven kan
fa skader, og det kan oppsta riper pa
underlaget. => Bilde [F

Rengjer alle delene. =» "Stell og daglig

rengjaring” se side 50

Pafylling av ingredienser

—> Bilde d

1. Slipp tasten lgs og vent til apparatet har
stanset.

2. Ta av hetten eller hele lokket.

3. Fyll pa ingredienser.

4. Sett lokket og hetten pa igjen, og trykk
en gang til pa tast | eller |I.

Merk: Hetten kan tas av ved at den dreies
en omdreining mot urviseren.

wn

No o
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Stell og daglig rengjering
Apparatet og benyttede tilbeharsdeler ma
rengjeres grundig etter hver bruk.

A\ Fare for elektrisk stot!
— Fer rengjering ma stepselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjares
i oppvaskmaskin.
— Det ma ikke brukes damprenser.

/\ Fare for skade!
Mikserkniven ma aldri bergres med bare
hender.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Merknader:

— Delene bgr helst rengjgres straks etter
bruk. Restene tarker da ikke inn og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. av
eteriske oljer i krydder).

— Fyll litt vann med oppvaskmiddel i det
tomme miksebegeret og trykk pa tast |1
i noen fa sekunder.

— Nar du arbeider med f.eks. guleratter,
kan det oppsta misfarginger av
plastdelene. Den kan fiernes med noen
draper matolje.

Pa bilde [d finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Basisapparat
Terk basisapparatet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tart.

Knivholder

Pakningen ma tas av fer rengjering.
Knivholderen ma bare rengjgres med en
barste under rennende vann. Ma ikke bli
liggende i vannet! = Bilde [

Miksebeger og lokk

Rengjer miksebegeret og de enkelte delene
med sapevann og en myk klut eller svamp,
eller legg dem i oppvaskmaskinen.



Sikkerhetssystemer no

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring / automatisk

utkobling

Apparatet lar seg kun slas pa og betjenes
nar miksebegeret er skrudd fast til anslag.
Apparatet slas automatisk av dersom
miksebegeret lasner. = “Hjelp ved feil” se
side 51

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

For feil utbedres, ma stgpselet trekkes ut.
Feil

Apparatet starter ikke eller slar seg av
under bruk. Lysringen (avhengig av modell)
lyser ikke.

Mulig arsak
Miksebegeret er ikke satt korrekt pa, eller
det er Igsnet.

Utbedring

m Slipp tasten. Trekk ut stgpselet.

m Sett miksebegeret korrekt pa og skru
det fast til det gar hgrbart i inngrep.

m Setti stopselet. Trykk tast | eller Il pa
nytt for & kontrollere funksjonen.

Viktig merknad
Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

=» Kontaktopplysningene stéar helt bakerst i
bruksanvisningen

Oppskrifter

Merknader:

— Bland faste ingredienser fgrst med halv
mengde vaeske. Ha deretter i resten av
vaesken.

— Velg passende miksebeger, alt etter
oppskrift.

— Overhold angitte maksimale arbeids-
mengder og -tider! => Bilde [€

Gregnn smoothie @

— 1 grent eple (ca. 100 g)

— saftav en sitron (ca. 20 g)

— 20 g grennkal

— 10 g stangselleri

— 10 g korianderblader

— 10glinfrg

— 1 g malt kanel

— 300 g avkjglt vann

m  Skjeer eple, stangselleri og grennkal
i stykker.

m  Fyll pa litt av vannet i miksebegeret.

m  Miks i 1 minutt pa trinn 1.

m Fyll alle de andre ingrediensene pa
miksebegeret.

m  Miks i 1 minutt pa trinn 1.

Smoothie
— 1 banan (ca. 100 g)
— 4 gfersk, rad ingefeer
— 100 g yoghurt
— 30 g honning
— 100 ml melk
m Banan og ingefeer skrelles og skjeeres
i stykker.
m Hell ingrediensene i To-Go-miksebegeret.
m  Miks i 1 minutt pa trinn 1.

Energidrikk

— 240 g skummet melk

— Y. banan (ca. 50 g)

— 30 g sukker

— 20 g kakaopulver

m Skjeer bananen i stykker og frys den
natten over.

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret.

m  Miks i 1 minutt pa trinn 1.
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no Avfallshandtering

Eple og erter @

— 100 g frosne erter

— 100 g frosne soyabgnner

— 1 eple (ca. 100 g)

— 220 g eplejuice

m Skrell eplet, fiern kjernehuset og skjaer
det i biter.

m Ha ertene og soyabgnnene i en sil og
skyll dem under rennende vann.

m Legg eple, erter og soyabgnner i
kokende vann og la dem trekke i
3 minutter.

m Ha de kokte ingrediensene i en sil og
skyll dem under rennende vann og
la dem avkjgles i isvann i ytterligere
3 minutter.

m Ha de kokte ingrediensene og
elplejuicen i miksebegeret.

m  Miks pa trinn |1 til alt er tykt og
kremaktig.

Avokadokrem @

— 1 eple eller 1 paere (ca. 100 g)

— Y2 avokado (ca. 70 g)

— 100 gvann

m Skrell eplet eller paeren, skjeer i stykker
og fiern kjernehuset.

m  Smakok stykkene med lite vann pa lav
varme til de er myke.

m Skrell avokadoen, skjeer den i stykker og
fiern kjernen.

m Ha de kokte ingrediensene og
avokadostykkene i miksebegeret.

m  Miks pa trinn Il til alt er tykt og
kremaktig.

Sportsman’s cocktail

— 150 g appelsiner

— 50 g sitron

— 1 ts sukker eller honning

— 125 ml eplejuice

— 125 ml mineralvann

m Skrell appelsinene og sitronen, skjeer
dem i stykker og fjern kjernene.

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret.

m  Miks i 1 minutt pa trinn |.
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Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Anvandning for avsett andamal sv

Anviandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och férvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till
nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma galler bearbetningstiderna.

Denna produkt ar lamplig for att blanda flytande resp. halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka farsk frukt och gronsaker, for att
puréa matratter och for att finférdela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan. Apparaten far bara anslutas
och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten. Anvand den bara om
natkabeln och apparaten ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex.
om natkabeln har skadats och maste bytas, far bara utféras av var
kundtjanst for att undvika risker. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt
med varma delar eller skarpa kanter. Stall inte apparaten i narheten
av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas. Anvand
aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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sv Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Lat inte apparaten
ga pa tomgang. Lat aldrig apparaten vara igang langre an vad som
behdvs for att bearbeta matvarorna. Omedelbart efter att du har
anvant apparaten maste du vanta tills motorn star stilla. Kniven
fortsatter rotera en kort stund sedan du stangt av motorn. Innan du
byter tillbehor eller tillsatser som rér sig under anvandningen maste
du forst stanga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget. Stick
aldrig ned handen i mixerbagaren nar den sitter pa motordelen.
Apparaten ska alltid vara helt hopmonterad nar den anvands.
Apparaten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehor.
Bearbeta inga heta (>50°C) livsmedel i plastmixerbagaren. Var
forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk for brannskador!

Vid arbete med hett mixerinnehall med glasmixerbagaren strémmar
anga ut genom pafyllningsdéppningen. Hall alltid fast locket med ena
handen under arbetet. Hall inte handen direkt ovanfor pafylining-
s6ppningen! Fyll pa maximalt 0,3 liter varm eller skummande vatska
i glasmixerbagaren.

A\ Viktigt!

Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

Rengor undantagslost apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

=» "Skotsel och daglig rengbring” se sidan 57

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny Innehall
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Oversikt sv

Oversikt

=> Figur
1 Grundapparat/motordel
a Paslagningsknappar
| = lagt arbetsvarvtal
Il = hogt arbetsvarvtal
b Driftsindikering (ljusring)*
¢ Drivning
d Natkabel
Knivinsats med mixerkniv
To-Go-mixerbagare * @

wiN

a Behallare av Tritan
b Skala med max-markering
¢ Lock med dricképpning
d Drycklas
4 Finstrimlare-mixerbagare* @
a Behallare av Tritan
b Skala med max-markering
¢ Lock med dricképpning
d Vridlas
5 Glasmixerbagare*
a Behallare av ThermoSafe-glas @
b Lock pa med pafyliningsdppning
¢ Forslutningslock
* Beroende pa modell
Om ett tillbehér inte ingar i leveransen kan
det bestallas via kundtjanst

Tillbehor |Bestillningsnr.
To-Go-mixerbéagare

svart 12012850
vit 12012851
morkgra 12012853
Finstrimlare-mixerbéagare

svart 12012855
vit 12012857
Glasmixerbagare

svart 12012847
vit 12012848

Med finstrimlare-mixerbagaren

kan du utnyttja hela kapaciteten av
apparaten. Observera de maximala
bearbetningsmangderna och
bearbetningstiderna! =» Figur [d

Ljusring

Beroende pa modell

Ljusringen lyser nar alla delar ar ratt
sammansatta och apparaten ar natansluten.
Ljusringen lyser aven under anvandning.

Mixerbagare

Observera:

— To-Go-mixerbagaren och finstrimlare-
mixerbagaren ar gjorda av Tritan.
Tritan ar en spricksaker och smak- och
luktneutral plast.

— Glas-mixerbagaren bestar av
temperaturbestandigt ThermoSafe-glas.

Mixerbagaren (beroende pa modell) passar
for olika andamal:

Anvandning Mixer-
bagare

Blanda och skumma upp

vatskor VIV |V

Finstrimla och hacka orter,

farsk frukt och gronsaker, 10k,

notter, jordnétter, parmesan \/ \/ \/

och choklad

Finstrimling och mixning av

isbitar och frusen frukt VIV |V

Mixning av fruktsafter och

andra drycker VIV IV

Tillredning av majonnas X | X IV

Purea soppor och saser,

bearbeta heta ingredienser X| X[V

Fyll pa ingredienserna under

bearbetningen X| X[V

Anvandning i mikrovagsugn XXX

Viktigt!
Observera de maximala bearbetningsmang-
derna och bearbetningstiderna! =% Figur [€
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sv Fore forsta anvandningen

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengdra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehor ur
férpackningen.

m  Omhanderta férpackningsmaterialet.

m  Kontrollera att alla delar &r kompletta
och oskadade. =» Figur [

m Rengor och torka alla delar noggrant
fore den férsta anvandningen.
=> "Skotsel och daglig rengéring” se
sidan 57

Anvandning

/\ Risk for personskador!

— Satt i stickkontakten i vagguttaget forst
nar alla forberedelser for att kunna
arbeta med apparaten ar klara och
de nddvandiga tillsatserna ar korrekt
ihopsatta och monterade pa motordelen.

— Bearbeta inga heta (>50°C) livsmedel i
plastmixerbagaren.

— Hantera knivinsatsen forsiktigt och
fatta aldrig tag i sjalva mixerkniven.
=> Figur 3@

— Stoppa aldrig ned fingrarna i den
pasatta glasmixerbagaren och arbeta
endast med pasatt lock.

A\ Risk for brannskador!

Fyll pa& maximalt 0,3 liter varm eller

skummande vatska i glasmixerbagaren.

m  Motordelen pa ett stabilt och vagratt
underlag.

m Rulla ut ndtkabeln helt och hallet.
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Anvanda To-Go- eller
finstrimlare-tillbehoret

=> Figur

1. Fyll pa 6nskade ingredienser
i mixerbagaren.

2. Hall knivinsatsen i plastringen och satt i
den med kniven framst i mixerbagaren.
Vrid knivinsatsen moturs tills den
snapper fast med ett horbart klick.

3. Vrid om mixerbagaren.

4. Satt i mixerbagaren i de motsvarande
urtagningarna pa motordelen och vrid
medurs tills den horbart klickar i.

5. Satt in stickkontakten.

6. Hall i mixerbagaren med ena handen.
Hall in knappen Il eller | tills 6nskad
konsistens erhallits.

7. Slapp knappen och vanta tills apparaten
stannat. Ta ut stickkontakten.

8. Vrid om mixerbagaren moturs och ta
loss den.

9. Vrid om mixerbagaren.

10. Vrid om knivinsatsen medurs och ta
av den.

Varning!

Lagg inte knivinsatsen med kniven nedat.

Kniven kan skadas och underlaget dar den

laggs kan repas. = Figur &

11. Stdng bagaren med locket.

12. Skruva ut vridlaset for att halla upp
eller dricka och ta av det eller fall upp
drycklaset.

Rengor alla delar. =% "Skétsel och daglig
reng6ring” se sidan 57

Arbeta med glas-mixerbagaren

= Figur []

1. Hall knivinsatsen i plastringen och satt i
den med kniven framst i mixerbagaren.
Vrid knivinsatsen moturs tills den
snapper fast med ett hoérbart klick.

2. Vrid om mixerbagaren.

3. Satti mixerbagaren i de motsvarande
urtagningarna pa motordelen och vrid
medurs tills den horbart klickar i.

4. Fyll pa dnskade ingredienser i
mixerbagaren.



Sétt pa lock och forslutningslock.

Satt in stickkontakten.

Hall i locket med ena handen. Fatta

inte tag just dver pafyliningséppningen.

Hall in knappen | eller Il tills 6nskad

konsistens erhalls.

8. Slapp knappen och vanta tills apparaten
stannat. Ta ut stickkontakten.

9. Vrid om mixerbagaren moturs och ta
loss den.

10. Ta av locket.

11. Hall ut mixen.

12. Vrid om knivinsatsen medurs och ta
av den.

Varning!

Lagg inte knivinsatsen med kniven nedat.

Kniven kan skadas och underlaget dar den

laggs kan repas. =» Figur [3

Rengor alla delar. = "Skétsel och daglig

reng6ring” se sidan 57

Pafyllning av ingredienser

= Figur@

1. Slapp knappen och vanta tills apparaten
stannat.

2. Ta av forslutningslocket eller hela
lockdelen.

3. Fyll pa med ingredienser.

4. Satt pa forslutningslocket och locket
igen och tryck ater pa knappen | eller II.

Observera: Forslutningslocket kan lossas
genom att man vrider det medurs.

Nooa

Skotsel och daglig

rengoring

Rengdr apparaten, redskapen och alla

tillbehdr noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fore rengéringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand inte angrengdrare.

/\ Risk fér personskador!

Vidror inte kniven med bara handerna.

Skétsel och daglig rengéring sv

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengoringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengoringsmedel.

Observera:

— Rengor delarna snarast efter
anvandning. Da torkar inga rester fast
och plasten blir inte angripen (t.ex. av
eteriska oljor i kryddor).

— Hall i lite vatten och diskmedel i den
téomda mixerbagaren och hall in
knappen |l nagra sekunder.

— Vid bearbetning av t.ex. morétter kan
plastdelarna bli missfargade. Rengér
dem med nagra droppar matolja.

| figur [@ ges en dversikt dver vilka delar
som ska rengoras.

Motordel
Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och lat den torka.

Knivhallare

Ta av tatningen for rengoéring. Diska
knivhallaren bara med borste under
rinnande vatten. Lat den inte ligga i bl6t.
= Figur [

Mixerbagare och lock

Rengdr mixerbagaren och delarna med
diskvatten och en mjuk trasa eller svamp,
eller diska i diskmaskin.

Sakerhetssystem

Paslagssakring/
avslagningsautomatik

Apparaten kan bara slas pa och anvandas
nar mixerbagaren har vridits om ordentligt
till stoppet. Apparaten stédngs automatiskt
av om mixerbagaren 16sgors. =» "Rad vid
fel” se sidan 58
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sV Rad vid fel

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!
Innan forsok att atgarda storningar gors,
ska natkontakten dras ur.

Fel

Apparaten startar inte eller stdnger av sig
under anvandning. Ljusringen (beroende pa
modell) lyser inte.

Mojlig orsak

Mixerbagaren ar inte ratt pasatt eller har

lossnat.

Atgard

m Slapp knappen. Ta ut stickkontakten.

m Satt fast mixerbagaren ratt och vrid tills
den horbart klickar fast.

m Satt in stickkontakten. Tryck pa knappen
| eller Il for att kontrollera funktionen.

Viktig anvisning

Om inte stérningen kan atgardas pa

detta vis, kontakta da kundtjanst.

=> Kontaktuppgifter i slutet av denna

anvisning

Recept

Observera:

— Blanda forst de fasta ingredienserna
med halva mangden vatska och tillsatt
sedan resten av vatskan.

— Valj den mixerbagare som bast passar
receptet.

— Observera de maximala bearbetnings-
mangderna och bearbetningstiderna!
=> Figur [d

Gron smoothie

— 1 gront apple (ca. 100 g)

— Saften fran en citron (ca. 20 g)
— 20 g gronkal

— 10 g stjalkselleri

— 10 g korianderblad

— 10 g linfrén

— 1 g mald kanel

— 300 g kallt vatten

58

m Skar apple, stjalkselleri och gréonkal
i bitar.
m Hallilite av vattnet i mixerbagaren.
= Mixa 1 minut pa lage Il.
m Lagg i 6vriga ingredienser
i mixerbagaren.
= Mixa 1 minut pa lage Il.

Smoothie

— 1 banan (ca. 100 g)

— 4 g farsk, rod ingefara

— 100 g yoghurt

— 30 g honung

— 100 ml mjolk

m Skala bananen och ingefaran och skar
dem i bitar.

m Lagg i alla ingredienser i mixerbagaren.

m  Mixa 1 minut pa lage Il.

Energldryck
240 g lattmjolk @

— Y banan (ca. 50 g)

— 30 g socker

— 20 g kakaopulver

m Skar bananen i bitar och frys in éver
natten.

m L&gg alla ingredienser i mixerbagaren.

m  Mixa 1 minut pa lage Il.

Apple och artor @
100 g frysta artor

— 100 g frysta sojabdnor

— 1 apple (ca 100 g)

— 220 g appeljuice

m Skala, karna ur och skar applet i bitar.

m Spola av artor och sojabénor i en sil
under rinnande vatten.

m L&gg apple, artor och sojabénor i
kokande vatten och lat koka i 3 minuter.

m Spola av de kokta ingredienserna
under rinnande vatten och lat kylas av
i ytterligare 3 minuter i isvatten.

m LA&gg i de kokta ingredienserna och
appeljuicen i mixerbagaren.

m  Mixa pa lage Il tills allt &r tjockt och

kramigt.



Avfallshantering

Avocado-créme

1 apple eller 1 paron (ca. 100 g) @
Y2 avocado (ca. 70 g)
100 g vatten

m Skala, kérna ur och skar applet eller
paronet i bitar.

m Koka bitarna pa svag varme med lite
vatten tills de ar mjuka.

m Skala avocadon, skar den i bitar och ta
bort karnan.

m Lagg de kokta ingredienserna och
avocadobitarna i mixerbagaren.

m  Mixa pa lage I tills allt ar tjockt och
kramigt.

Sportsman’s cocktail

— 150 g apelsin

— 50 g citron

— 1 tsk socker eller honung

— 125 ml appeljuice

— 125 ml mineralvatten

m Skala apelsinerna och citronerna, skar
dem i bitar och ta ur kérnorna.

m Lagg alla ingredienser i mixerbagaren.

m  Mixa i1 minut pa lage |.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska

direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

sV
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa ja
kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Tama laite soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten hienontamiseen
ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakasteiden (esim.
hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen. Laitetta ei saa
kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

Turvallisuusohjeet

A Sahkoisku- ja palovaara!

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammassa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Liita laite
ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa turvallisuussyista korjata,
esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon, vain valtuutettu huoltoliike.
Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sitd saa vetda teravien reunojen yli. Al aseta laitetta ja varusteita
kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai laheisyyteen.

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sité
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta
marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairiotilanteissa.
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Turvallisuusohjeet fi

/\ Loukkaantumisvaara! )

Valvo laitetta aina kayton aikana! Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Kayton jalkeen odota, kunnes kayttdakseli
pysahtyy. Kun laite kytketaan pois toiminnasta, tera pyorii viela
jonkin aikaa. Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta, ennen
kuin vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Ala koske palkalleen kiinnitetyn kulhon sisalle. Kayta
tehosekoitinta vain, kun kaikki sen osat ovat paikoillaan! Kayta
laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita.
Muovikulhossa ei saa kasitella kuumia elintarvikkeita (> 50 °C).

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa ja
puhdistaessasi laitetta.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan tayttdaukon kautta tulee ulos hoyrya, kun
lasikulhossa sekoitetaan kuumia aineksia. Pida kayton aikana
kannesta aina kiinni yhdella kadella. Ala koske tayttdaukkoon! Lisaa
lasikulhoon enintaan 0,3 litraa kuumaa tai vaahtoavaa nestetta.

/\ Tirkeaa!

Kulhot eivat sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Laite on puhdistettava ehdottomasti ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Hoito ja
paivittainen puhdistus” katso sivu 64

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Sisalto
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
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fi Laitteen osat

Laitteen osat

=»> Kuva
1 Peruslaite / moottoriosa
a Kaynnistyspainikkeet
| = alhainen kayttonopeus
Il = suuri kayttonopeus
b Toiminnan naytto (valorengas)*
c Kayttoliitanta
d Liitantajohto
Terdosa ja sekoitustera
To-Go-sekoituspullo* @

wiN

a Tritaanikulho
b Asteikko, jossa "max”-merkinta
¢ Juoma-aukolla varustettu kansi
d Juomakansi
4 Hienonnuskulho* @
a Tritaanikulho
b Asteikko, jossa "max”-merkinta
¢ Juoma-aukolla varustettu kansi
d Kierrekorkki
5 Lasikulho*
a ThermoSafe-lasikulho @
b Tayttdaukolla varustettu kansi
¢ Korkki
* Mallista riippuen
Jos jokin lisavaruste ei kuulu laitteen vakio-
varusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta:

Valorengas

Mallista riippuen

Valorengas palaa, kun laitteen kaikki
osat on koottu oikein ja laite on kytketty
pistorasiaan. Valorengas palaa myos
laitteen kayton aikana.

Kulhot

Huomautuksia:

— To-Go-sekoituspullo ja hienonnuskulho
on valmistettu tritaanista. Tritaani on
kestava, haju- ja makuneutraali muovi.

— Lasikulho on lammonkestavaa
ThermoSafe-lasia.

Kulhot (mallista riippuen) on suunniteltu
erilaisiin kayttotarkoituksiin:

Kaytto Kulho

Um/T

Nesteiden sekoittaminen ja
vaahdottaminen V|V

Yrttien, raakojen hedelmien/
marjojen, vihannesten,
sipuleiden, maapahkindiden,

pahkindiden, parmesaanin VIV IV
ja suklaan hienontaminen ja

Hienonnuskulhon avulla voit kayttaa
hyddyksi laitteen koko tehon.

Noudata maksimikasittelymaaria ja -aikoja!
= Kuva [d
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Varusteet Tilausnu- rouhiminen

mero Jaapalojen seka jaisten
To-Go-sekoituspullo marjojen ja hedelmien ViVAN
musta 12012850 hienontaminen ja
valkoinen 12012851 sekoittaminen
tummanharmaa 12012853 Hedelmamehujen ja muiden \/ \/ \/
Hienonnuskulho juomien sekoittaminen
musta 12012855 Majoneesin valmistaminen X | XV
valkoinen 12012857 Keittojen ja kastikkeiden
Lasikulho soseuttaminen, kuumien XXV
musta 12012847 ainesten kasittely
valkoinen 12012848 Ainesten lisdaminen kasittelyn XX |

X[ X[X

aikana

Kayttd mikroaaltouunissa

Tarkeaa!
Noudata maksimikasittelymaaria ja -aikoja!
=> Kuva [d



Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta,

puhdistettava ja tarkastettava ennen

kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisdvarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 64

Kayttd

/\ Loukkaantumisvaara!

— Kytke pistoke pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty, vaadittavat
lisdosat on koottu oikein ja ne on liitetty
peruslaitteeseen.

— Muovikulhossa ei saa kasitella kuumia
elintarvikkeita (> 50 °C).

— Kasittele teraosaa varovasti, ala koske
sekoitusterdan. =» Kuva [

— A4 laite sormia lasikulhoon. Kayta
tehosekoitinta vain, kun kansi on
paikoillaan.

/\ Palovamman vaara!

Lisaa lasikulhoon enintaan 0,3 litraa
kuumaa tai vaahtoavaa nestetta.

m Aseta peruslaite tukevalle,

vaakasuoralle pinnalle.
m Kelaa liitantajohto kokonaan auki.

Ennen ensimmaista kayttoéa fi

To-Go-sekoituspullon ja
hienonnuskulhon kaytto

=> Kuva

1. Lisaa haluamasi ainekset kulhoon.

2. Pida kiinni teraosan muovirenkaasta
ja aseta teraosa kulhoon tera edella.
Kaanna terdosaa vastapaivaan, kunnes
se lukittuu kuuluvasti.

3. Kaanna kulho ympairi.

4. Aseta kulho paikalleen niin, etta se
osuu moottoriosassa oleviin koloihin, ja
kaanna sita myotapaivaan, kunnes se
lukittuu kuuluvasti.

5. Liita pistoke pistorasiaan.

6. Pida kulhosta kiinni yhdella kadella.
Pida valitsin | tai Il painettuna, kunnes
seoksen koostumus on sopiva.

7. Paasta irti valitsimesta ja odota,
kunnes laite pysahtyy. Irrota pistoke
pistorasiasta.

8. Irrota kulho vastapaivaan kaantaen.

9. Kaanna kulho ympari.

10. Irrota teraosa myotapaivaan kaantaen.

Huomio!

Ala koskaan laske terdosaa poydalle niin,

etta terd on alaspain. Tera voi vahingoittua
ja poydan pinta naarmuuntua. = Kuva &

11. Sulje astia kannella.

12. Kierra kierrekorkki auki ja irrota se
tai avaa juomakansi, jotta voit kaataa
juoman ulos tai juoda suoraan pullosta.

Puhdista kaikki osat. =» “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 64

Lasikulhon kaytto

= Kuva ]

1. Pida kiinni terdosan muovirenkaasta
ja aseta teraosa kulhoon tera edella.
Kaanna terdosaa vastapaivaan, kunnes
se lukittuu kuuluvasti.

2. Kaanna kulho ympari.

3. Aseta kulho paikalleen niin, etta se
osuu moottoriosassa oleviin koloihin, ja
kaanna sita myotapaivaan, kunnes se
lukittuu kuuluvasti.

4. Lisaa haluamasi ainekset kulhoon.

5. Kiinnita kansi ja korkki.
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fi Hoito ja paivittédinen puhdistus

Liita pistoke pistorasiaan.

Pida kannesta kiinni yhdella kadella.

Ala koske tayttdaukkoon. Pidé valitsin

| tai Il painettuna, kunnes seoksen

koostumus on sopiva.

8. Paasta irti valitsimesta ja odota,
kunnes laite pysahtyy. Irrota pistoke
pistorasiasta.

9. Irrota kulho vastapaivaan kaantaen.

10. Ota kansi pois.

11. Kaada seos pois.

12. Irrota terdosa myoétapaivaan kaantaen.

Huomio!

Al koskaan laske teréosaa pdydaélle niin,

etta terd on alaspain. Tera voi vahingoittua
ja pdydan pinta naarmuuntua. = Kuva [&

Puhdista kaikki osat. =% “Hoito ja péivittédinen
puhdistus” katso sivu 64

Ainesten lisadaminen

= Kuva[3

1. Paasta irti valitsimesta ja odota, kunnes
laite pysahtyy.

2. Irrota korkki tai koko kansi.

3. Lisaa ainekset.

4. Kiinnita kansi ja korkki jalleen ja paina
uudelleen valitsinta | tai I1.

Huomautus: Voit poistaa korkin kiertamalla

sitéd yhden kierroksen vastapaivaan.

No

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite ja varusteet on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sihkaiskun vaara!

— lrrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— Al& kayta héyrypuhdistinta.

/A Loukkaantumisvaaral
Ala koske sekoitusterdan paljain kasin.
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Huomio!

— A3 kéyta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— A& kayta terévareunaisia tai -karkisi tai
metalliesineita.

— A& kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Huomautuksia:
Puhdista osat heti kayton jalkeen. Silloin
jaljelle jaaneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim.
yrteissa olevien eteeristen Oljyjen takia).
— Laita tyhjentamaasi kulhoon hieman
vetta, johon on lisatty astianpesuainetta,
ja paina muutaman sekunnin ajan
valitsinta Il.
— Jos esimerkiksi porkkanoista jaa
varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.

Kuvasta [d naet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Peruslaite
Pyyhi peruslaite pehmeélla, kostealla liinalla
ja kuivaa se.

Teraosa

Irrota tiiviste ennen puhdistamista. Harjaa
terdosa puhtaaksi ainoastaan juoksevan
veden alla. Al3 jata sité veteen likoamaan!
=> Kuva [l

Kulhot ja kannet

Puhdista kulhot ja muut osat
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla
liinalla tai sienella tai puhdista ne
astianpesukoneessa.



Turvajarjestelmat fi

Turvajarjestelmat

Turvalukko / automaattinen

virrankatkaisu

Laitteen voi kdynnistaa ja sita voi

kayttaa vain, kun kulho on kaannetty
kiinni vasteeseen asti. Virta katkeaa
laitteesta automaattisesti, jos kulho irtoaa.
=» "Toimenpiteitd kayttéhéirididen varalle”
katso sivu 65

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Hairio

Laite ei kaynnisty tai kytkeytyy pois
toiminnasta kayton aikana. Valorengas
(mallista riippuen) ei pala.

Mahdollinen syy

Kulhoa ei ole kiinnitetty oikein tai se on

16ystynyt.

Toimenpide

m Paasta irti valitsimesta. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Aseta kulho kunnolla paikalleen ja kierra

sita kiinni, kunnes se lukittuu kuuluvasti.
m Liita pistoke pistorasiaan. Tarkista
toiminta painamalla uudelleen valitsinta

| tai Il

Tarkea huomautus

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen. =» Yhteystiedot ovat tdmén
ohjeen lopussa

Reseptit

Huomautuksia:

Vihrea smoothie

Sekoita kiinteat ainekset ensin puoleen
nestemaaraan ja lisaa sitten jaljella
oleva neste.

Valitse reseptiin sopiva kulho.

Noudata maksimikasittelymaaria ja
-aikoja! = Kuva [9

1 vihred omena (n. 100 g)
Yhden sitruunan mehu (n. 20 g)
20 g lehtikaalia

10 g varsiselleria

10 g korianterin lehti&

10 g pellavansiemenia

1 g jauhettua kanelia

300 g jaéhdytettya vettd
Paloittele omena, varsiselleri ja
lehtikaali.

Lis&& kulhoon hieman vetta.
Sekoita 1 minuutti nopeudella |1.
Lisaa kaikki jaljella olevat ainekset
kulhoon.

Sekoita 1 minuutti nopeudella |1.

Smoothie

1 banaani (n. 100 g) @
4 g tuoretta punaista inkivaaria

100 g jogurttia

30 g hunajaa

100 ml maitoa

Kuori ja paloittele banaani ja inkivaari.
Laita kaikki ainekset
To-Go-sekoituspulloon.

Sekoita 1 minuutti nopeudella Il.

Energiajuoma

240 g vaharasvaista maitoa @
2 banaania (n. 50 g)

30 g sokeria

20 g kaakaojauhetta

Paloittele banaani ja pakasta se yon yli.
Laita kaikki ainekset kulhoon.

Sekoita 1 minuutti nopeudella I1.

65



fi Jatehuolto

Omena ja herneet

— 100 g pakasteherneita

— 100 g pakastettuja soijapapuja

— 1omena (n. 100 g)

— 220 g omenamehua

m Kuori omena, poista siemenkota ja
paloittele omena.

m Huuhtele herneet ja soijapavut siivilassa
juoksevan veden alla.

m Laita omena, herneet ja soijapavut
kiehuvaan veteen ja anna niiden
vetaytya 3 minuuttia.

m Huuhdo keitetyt ainekset siivilassa
juoksevan veden alla ja jaahdyta niita
vield 3 minuuttia jadvedessa.

m Laita keitetyt ainekset ja omenamehu
kulhoon.

m Sekoita nopeudella Il, kunnes seos on

paksu ja tasainen.

I

Avokadotahna

— 1 omena tai 1 paaryna (n. 100 g)

— Y2 avokadoa (n. 70 g)

— 100 g vetta

m Kuori ja paloittele omena tai paaryna,
poista siemenet.

m Keita paloja pienella Iammolla tilkassa
vettd, kunnes ne pehmenevat.

m Kuori ja paloittele avokado, poista
siemen.

m Laita keitetyt ainekset ja avokadopalat
kulhoon.

m Sekoita nopeudella Il, kunnes seos on
paksu ja tasainen.

Urheilijan cocktail

— 150 g appelsiinia

— 50 g sitruunaa

— 1 il sokeria tai hunajaa

— 125 ml omenamehua

— 125 ml kivennaisvetta

m Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat,
poista siemenet.

m Laita kaikki ainekset kulhoon.

m Sekoita 1 minuutti nopeudella |.
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Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ef lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y
guardelas para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar
estas instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafnos
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar ni los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

El presente aparato es adecuado para mezclar alimentos liquidos y
semiliquidos, picar fruta y hortalizas crudas, triturar alimentos para
hacer purés o picar alimentos congelados (por ejemplo, fruta) o
cubitos de hielo. El aparato no debera usarse para procesar otros
tipos de alimentos o productos.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifilos deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, ademas, no deben manejar
el aparato. No permita que los nifios jueguen con el aparato. La lim-
pieza y el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados
por ninos.

Indicaciones de seguridad

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

Utilizar el aparato solo en recintos interiores a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.
Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo.
No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion o el propio
aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos, el aparato solo
debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de alimentacion
danado) por nuestro servicio de asistencia técnica. Evitar que el
cable de conexion del aparato entre en contacto con piezas calientes
y cantos afilados. No colocar el aparato ni los accesorios sobre o
cerca de superficies calientes como, p. €j., placas eléctricas.

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el lavavajillas.
No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato con las manos
humedas. El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o la limpieza, asi como en caso de averia.
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es Indicaciones de seguridad

/\ iPeligro de lesiones!

i Vigilar siempre el aparato mientras esté funcionando! No usar el
aparato en seco, sin alimentos. No dejar nunca conectado el aparato
durante mas tiempo del que se necesita para elaborar los alimentos.
Después de utilizar el aparato, esperar a que el accionamiento se
detenga. Tras desconectarlo, la cuchilla continta funcionando
durante unos instantes. Antes de cambiar accesorios o piezas
adicionales que se muevan durante el servicio, apagar el aparato

y desconectarlo de la red eléctrica. No introducir nunca las manos
en el vaso de la batidora estando este en el aparato. jTrabajar
unicamente con la batidora completamente montada! Utilizar el
aparato solo con piezas y accesorios originales. No procesar
alimentos calientes (>50° C) en el vaso de la batidora de plastico.
Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en el vaso de la batidora
de vidrio puede escapar vapor caliente a través de la abertura para
afadir ingredientes de la tapa. Sujetar la tapa siempre con una
mano durante el trabajo. jNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para afadir ingredientes! Llenar como
maximo 0,3 litros de liquidos calientes 0 espumosos en el vaso de
la batidora de vidrio.

/\ jlmportante!

Los vasos de las batidoras no son adecuados para uso en el
microondas. Es imprescindible limpiar el aparato de la forma
indicada después de cada uso y después de que no se haya
utilizado durante un tiempo prolongado. =» «Cuidado y limpieza
diaria» véase la pagina 71
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Descripcién del aparato

=> Figura [N
1 Base motriz/bloque de motor
a Teclas de activacion
| = velocidad de trabajo baja
Il = velocidad de trabajo alta
b Indicador de funcionamiento
(anillo luminoso)*
¢ Accionamiento
d Cable de conexién a la red
Portacuchillas con cuchilla
Vaso de la batidora To Go* @

w N

a Recipiente de tritan
b Escala con la marca «max»
¢ Tapa con abertura para beber
d Tapon para beber
4 Vaso de la batidora para triturar* @
a Recipiente de tritan
b Escala con la marca «max»
¢ Tapa con abertura para beber
d Tapon de rosca
5 Vaso de la batidora de vidrio*
a Recipiente de vidrio ThermoSafe
b Tapa con abertura para afiadir

I

Descripcion del aparato es

iTener en cuenta las cantidades
y los tiempos maximos de
elaboracion! =» Figura [€

Anillo luminoso

En funcién del modelo

El anillo se ilumina cuando todas las piezas
se han montado correctamente y el aparato
esta enchufado. El anillo también se ilumina
durante el uso.

Vaso de la batidora

Notas:

— El vaso de la batidora To Go y el vaso
para triturar son de tritan. El tritan es
un plastico a prueba de rotura y neutro
frente a sabores y olores.

— El vaso de la batidora de vidrio esta
hecho de vidrio ThermoSafe resistente
a la temperatura.

Los vasos de la batidora (en funcion del

modelo) son adecuados para diferentes
usos:

se puede aprovechar toda la potencia del

ingredientes Utilizacion Vaso de la
¢ Tapon de cierre batidora
*  En funcion del modelo
Si su aparato no incluye alguno de los @ @ @
accesorios descritos, puede solicitarlos al —
servicio de asistencia técnica: Mezclar y batir liquidos VIVIV
AcCesorios N.° de Tr|turr?1r.y picar hierbas
pedido aromaticas, fruta cruda, sy
. verdura, cebollas, nueces,
Vaso de la batidora To Go cacahuetes, parmesano y
Negro 12012850 chocolate
Blanco 12012851 Triturar y mezclar cubitos de SV
Gris oscuro 12012853 hielo y fruta congelada
Vaso de la batidora para triturar Mezclar zumos de fruta y JIVIv
Negro 12012855 otras bebidas
Blanco 12012857 Elaborar mayonesa XX IV
Vaso de la batidora de vidrio Hacer purés de sopas y
Negro 12012847 salsas, elaborar ingredientes | X | X [/
Blanco 12012848 calientes
. . Anadir ingredientes durante la
Con el vaso de la batidora para triturar claboracion XXV
X[ X[X

aparato.

Uso en el microondas




es Antes de usar el aparato por primera vez

jlmportante!

iTener en cuenta las cantidades y
los tiempos maximos de elaboracion!
=> Figura [€

Antes de usar el aparato

por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo
y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Sacar del embalaje la base motriz
y todos los accesorios.

m Retirar el material de embalaje
existente.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya danos visibles.
= Figura [}

m Limpiary secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 71

Uso

A iPeligro de lesiones!

— Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos
todos los preparativos y una vez que
los adaptadores necesarios se hayan
montado correctamente en la base
motriz.

— No procesar alimentos calientes (>50°
C) en el vaso de la batidora de plastico.

— Manipular con precaucion el
portacuchillas y no asirlo por la parte de
la cuchilla. = Figura [

— No introducir nunca las manos en el
vaso de la batidora de vidrio estando
este montado en el aparato y trabajar
siempre con la tapa colocada.

A iPeligro de quemaduras!

Llenar como maximo 0,3 litros de liquidos

calientes o espumosos en el vaso de la

batidora de vidrio.
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m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie de trabajo estable y horizontal.

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

Trabajar con el vaso de la
batidora To Go o el vaso para
triturar

= Figura

1. Llenar el vaso de la batidora con los
ingredientes deseados.

2. Sujetar el portacuchillas por el anillo
de plastico y colocarlo en el vaso de la
batidora con la cuchilla hacia adelante.
Girar el portacuchillas en sentido
antihorario hasta oir como encastra.

3. Dar la vuelta al vaso de la batidora.

4. Colocar el vaso de la batidora en los
espacios correspondientes del bloque
del motor y girarlo en sentido horario
hasta oir como encastra.

5. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

6. Sujetar con una mano el vaso de la
batidora. Pulsar la tecla | o Il hasta que
se consiga la consistencia deseada.

7. Soltar la tecla y esperar a que el
aparato se detenga. Extraer el enchufe
de la toma de corriente.

8. Girar el vaso de la batidora en sentido
antihorario y retirarlo.

9. Dar la vuelta al vaso de la batidora.

10. Girar el portacuchillas en sentido horario
y retirarlo.

jAtencion!

No depositar nunca el portacuchillas con

la cuchilla hacia abajo. La cuchilla podria

dafarse y araiar la superficie de apoyo.
=> Figura &

11. Tapar el vaso con la tapa.

12. Para verter el liquido o beber
directamente, girar y retirar el tapén de
rosca o abrir el tapén para beber.

Limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 71



Trabajar con el vaso de la
batidora de vidrio

=> Figura [3]

1. Sujetar el portacuchillas por el anillo

de plastico y colocarlo en el vaso de la

batidora con la cuchilla hacia adelante.

Girar el portacuchillas en sentido

antihorario hasta oir como encastra.

Dar la vuelta al vaso de la batidora.

Colocar el vaso de la batidora en los

espacios correspondientes del bloque

del motor y girarlo en sentido horario
hasta oir como encastra.

4. Llenar el vaso de la batidora con los
ingredientes deseados.

5. Colocar la tapa y el tapdn de cierre.

6. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

7. Sujetar la tapa con una mano. No
sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para afiadir
ingredientes. Pulsar la tecla | o Il hasta

wn

que se consiga la consistencia deseada.

8. Soltar la tecla y esperar a que el
aparato se detenga. Extraer el enchufe
de la toma de corriente.

9. Girar el vaso de la batidora en sentido
antihorario y retirarlo.

10. Retirar la tapa.

11. Verter en otro recipiente los alimentos
elaborados.

12. Girar el portacuchillas en sentido horario
y retirarlo.

jAtencion!

No depositar nunca el portacuchillas con

la cuchilla hacia abajo. La cuchilla podria

dafarse y arafar la superficie de apoyo.

=> Figura [5]

Limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 71

Anadir ingredientes

=> Figura @

1. Soltar la tecla y esperar a que el
aparato se detenga.

2. Retirar el tapon de cierre o toda la tapa.

3. Anadir ingredientes.

Cuidado y limpieza diaria es

4. Colocar de nuevo la tapa y el tapon de
cierre y pulsar otra vez la tecla | o |l.

Nota: El tapdn de cierre puede retirarse

girandolo una vez en sentido antihorario.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y todos los

accesorios empleados después de
cada uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

— No utilizar nunca una limpiadora de
vapor.

A iPeligro de lesiones!

No tocar nunca la cuchilla directamente con

las manos.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

Notas:

— Recomendamos limpiar las piezas
directamente después de su uso.

De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no
esta expuesto a la accion agresiva de
agentes tales como aceites aromaticos
0 especias.

— Agregar algo de agua con lavavajillas
en el vaso de la batidora vacio y pulsar
durante unos segundos la tecla |l.

— Al procesar alimentos como, p. €j.,
zanahorias, las piezas de plastico
pueden adquirir un color rojizo que
puede eliminarse aplicando unas gotas
de aceite comestible y frotando con
un pano.

En la figura [d se encuentra una vista

general sobre como debe limpiarse cada

pieza.

71



es Sistemas de seguridad

Base motriz
Limpiar y secar la base motriz con un pafio
suave y humedo.

Portacuchillas

Retirar la junta antes de la limpieza. Limpiar
el portacuchillas solo con agua corriente

y un cepillo. jNo dejarlo en el agua!

=> Figura [

Vaso de la batidora y tapa

Limpiar el vaso de la batidora y las distintas
partes con agua con un poco de jabon y un
pafo o esponja suaves, o bien introducirlos
en el lavavaijillas.

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de
conexion / sistema automatico

de desconexién

El aparato solo puede conectarse si

el vaso de la batidora se ha encajado
correctamente girandolo hasta el tope.

El aparato se desconecta automaticamente
en caso de que el vaso de la batidora se
suelte. =» «Localizacion de averias» véase
la pagina 72

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!
Antes de subsanar una averia, extraer el
cable de conexion de la toma de corriente.

Averia

El aparato no arranca o se desconecta
durante la marcha. El anillo luminoso
(en funcién del modelo) no se ilumina.

Posible causa
El vaso de la batidora no esta colocado
correctamente o se ha soltado.

Solucién

m Soltar la tecla. Extraer el enchufe de la
toma de corriente.

m Colocar el vaso de la batidora
correctamente y girarlo hasta que se
oiga encastrar.
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m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. Pulsar de nuevo la
tecla | o Il para comprobar si funciona.

Indicacién importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al servicio
técnico de asistencia. = Datos de contacto
al final de las instrucciones

Recetas

Notas:

— Mezclar los ingredientes sélidos
primero con la mitad del liquido y, a
continuacion, afadir el resto del liquido.

— Seleccionar el vaso de la batidora
adecuado en funcion de la receta.

— jTener en cuenta las cantidades y
los tiempos maximos de elaboracion!
= Figura [d

Batido verde

— 1 manzana verde (aprox. 100 g)

— El zumo de un limén (aprox. 20 g)

— 20 g de col rizada

— 10 g de apio en rama

— 10 g de hojas de cilantro

— 10 g de semillas de lino

— 1 g de canela molida

— 300 g de agua del frigorifico

m Cortar en trozos la manzana, el apio en
rama y la col rizada.

m Poner un poco del agua en el vaso de la
batidora.

m Mezclar durante 1 minuto en la
posicion |I.

m Agregar al vaso de la batidora el resto
de los ingredientes.

m Mezclar durante 1 minuto en la
posicion 1.

Batido
— 1 platano (aprox. 100 g)

— 4 g de jengibre rojo fresco

— 100 g de yogur

— 30 g de miel

— 100 ml de leche

m Pelar el platano y el jengibre y cortarlos
en trozos.
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Manzana y guisantes

Agregar al vaso de la batidora To Go
todos los ingredientes.

Mezclar durante 1 minuto en la
posicion |1.

Bebida energética

240 g de leche desnatada @
Y2 platano (aprox. 50 g)

30 g de azucar

20 g de cacao en polvo

Cortar el platano en trozos y congelarlos
durante la noche.

Agregar al vaso de la batidora todos los
ingredientes.

Mezclar durante 1 minuto en la

posicion I1.

100 g de guisantes congelados @
100 g de granos de soja congelados

1 manzana (aprox. 100 g)

220 g de zumo de manzana

Pelar la manzana, quitar las pepitas y
cortarla en trozos.

Poner los guisantes y los granos de
soja en un colador y lavarlos bajo agua
corriente.

Poner la manzana, los guisantes y los
granos de soja en agua hirviendo y
dejar que se cocinen durante 3 minutos.
Poner los ingredientes hervidos en

un colador y enjuagarlos bajo agua
corriente, dejar que se enfrien en agua
fria otros 3 minutos.

Agregar al vaso de la batidora los
ingredientes hervidos y el zumo de
manzana.

Mezclar en la posicion || hasta que

los ingredientes se espesen y estén
Cremosos.

Eliminacion es

Crema de aguacate

1 manzana o 1 pera (aprox. 100 g)
2 aguacate (aprox. 70 g)

100 g de agua

Pelar la manzana o la pera, quitar las
pepitas y cortarla en trozos.

Cocer los trozos con poca agua y a
fuego lento hasta que estén blandos.
Pelar el aguacate, quitar las pepitas y
cortarlo en trozos.

Agregar al vaso de la batidora los
ingredientes cocidos y los trozos de
aguacate.

Mezclar en la posicion Il hasta que
los ingredientes se espesen y estén
Cremosos.

Cocktail para deportistas

150 g de naranja @
50 g de limén

1 cucharilla de azucar o miel

125 ml de zumo de manzana

125 ml de agua mineral

m Pelar las naranjas y los limones, quitar
las pepitas y cortarlos en trozos.

m Agregar al vaso de la batidora todos los
ingredientes.

m Mezclar durante 1 minuto en la
posicion |.

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm marcado con el simbolo de cum-

plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos

y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unidn Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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es Garantia

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. lgualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Leia atentamente o manual de instrugées, proceda em conformi-
dade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas ins-
trucoes devem acompanha-lo.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correta do apa-
relho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de utiliza-
¢ao normais no uso domestico.

Este aparelho é adequado para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar/picar fruta crua e legumes, para passar
alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultracongelados

(p. ex., fruta) ou cubos de gelo. O aparelho ndo pode ser utilizado
para processar outros tipos de objetos ou substancias. Este aparelho
pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimen-
tos, desde que supervisionadas ou informadas sobre como trabalhar
com o aparelho de forma segura e instruidas sobre os perigos ine-
rentes. O aparelho e o cabo elétrico devem ser mantidos fora do
alcance de criangas. As criangcas nao podem brincar com o aparelho.
As criancas nao podem efetuar a limpeza e manutencao do aparelho.

Avisos de seguranga

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar. Ligar e utilizar o apa-
relho apenas de acordo com as indicagdes da chapa de caracteristi-
cas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de alimentagao ou o
préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer danos. Reparagdes no
aparelho como, p. ex., a substituicdo de um cabo elétrico danificado,
s6 podem ser efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
para se evitarem situacoes de perigo. Nao permitir que o cabo de ali-
mentagao toque em pegas quentes nem o puxar sobre arestas vivas.
Nao colocar o aparelho nem os acessorios sobre ou na proximidade
de superficies quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nunca
mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina de loiga.
Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar o aparelho
com as maos humidas ou molhadas. Desligar o aparelho da corrente
apos cada utilizagao, sempre que fique sem vigilancia, antes de se
montar, desmontar ou limpar, e em caso de anomalia.
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pt Avisos de seguranca

/\ Perigo de ferimentos!

Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento! Nao utilizar o
aparelho em vazio. Nunca deixar o aparelho ligado durante mais
tempo do que o necessario para a preparacao dos alimentos. Ime-
diatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o acionamento
esteja completamente imobilizado. Depois do aparelho desligado,
a lamina ainda gira durante algum tempo. Antes de se trocar pegas
acessorias ou opcionais que se movimentam durante o funciona-
mento, tem de se desligar o aparelho e retirar a ficha da corrente.
Nunca inserir a méao no copo misturador montado. Trabalhar
sempre com o misturador completamente montado! Este aparelho
s6 pode ser utilizado com pecgas e acessorios originais. Nao pre-
parar alimentos quentes (>50 °C) no copo misturador de plastico.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza.

A Perigo de queimaduras!

Ao preparar produtos quentes com o copo misturador de vidro, veri-
fica-se uma passagem de vapor através da abertura de enchimento
para a tampa. Durante o trabalho, segurar na tampa com uma das
maos, sem tocar na abertura de enchimento! Deitar no copo mistu-
rador de vidro, no maximo, 0,3 litros de liquido quente ou que
desenvolva espuma.

/\ Importante!

Os copos misturadores ndo sdo adequados para utilizagdo no micro-
-ondas. E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizagao ou apds um longo periodo de nédo utilizagdo, conforme
descrito. =» “Conservacgéo e limpeza diaria” ver pagina 79
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Panoramica do aparelho

= Fig.
1 Aparelho base/bloco do motor
a Botbes
| = Rotagdo baixa
Il = Rotacéo alta
b Indicagao de funcionamento
(anel luminoso)
¢ Acionamento
d Cabo elétrico
2 Adaptador da lamina com
lamina de mistura
3 Copo misturador de transporte*
a Recipiente de Tritan @
b Escala com marcacéo “max”
¢ Tampa com abertura de beber
d Tampa para beber
4 Copo misturador triturador* @
a Recipiente de Tritan
b Escala com marcacéo “max”
¢ Tampa com abertura de beber
d Tampa de enroscar
5 Copo misturador de vidro*
a Recipiente de vidro ThermoSafe
b Tampa com abertura de
enchimento

I

Panoramica do aparelho pt

Com o copo misturador triturador, apro-
veitara todo o rendimento do aparelho.
Observar as quantidades e os tempos
maximos! = Fig. [d

Anel luminoso

Conforme o modelo

O anel luminoso acende-se quando todas
as pegas tiverem sido montadas e o apa-
relho tiver sido ligado a corrente. O anel
luminoso também se acende durante a
utilizacéo.

Copo misturador

Notas:

— O copo misturador de transporte e
0 copo misturador triturador séo de
Tritan. Tritan € um plastico inquebravel,
inodoro e sem sabor.

— O copo misturador de vidro é consti-
tuido por vidro resistente a temperatura
ThermoSafe.

Os copos misturadores (dependendo do
modelo) sdo adequados para diversas
utilizagdes:

¢ Tampa de fecho Utilizagao Copo
* conforme o modelo misturador
Se um acessorio néo estiver incluido no
fornecimento, é possivel encomenda-lo @ @ @
através do Servigo de Assisténcia Técnica: Misturar e bater liquidos SIS
Acessorios |Ref.aI Tri : P
- riturar e picar ervas aroma-
Copo misturador de transporte ticas, fruta crua, legumes,
preto 12012850 cebolas, amendoins, nozes, VIVIV
branco 12012851 queijo parmesao e chocolate
cinzento-escuro 12012853 Triturar e misturar cubos de ViVAN
Copo misturador triturador* gelo e fruta congelada
preto 12012855 Misturar sumos de fruta e
branco 12012857 outras bebidas MM
Copo misturador de vidro Preparar maionese X[ X[V
preto 12012847 Passar sopas e molhos, pre- X | X[
branco 12012848 parar ingredientes quentes
Adicionar ingredientes durante
a preparagao X| X[V
Utilizagdo no micro-ondas XXX

~
~



pt Antes da primeira utilizagao

Importante!
Observar as quantidades e os tempos
maximos! = Fig. [d

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar

e testar.

Atencao!

Nunca cologue um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base
e todos os acessorios.

m Remova o material de embalagem
existente.

m Verificar se foram fornecidas todas
as pecas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. =»> Fig. [

m Antes da primeira utilizagéo, limpe bem
e seque todas as pegas. =» “Conserva-
¢éo e limpeza diaria” ver pagina 79

Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos!

— S0 ligar a ficha a tomada quando esti-
verem concluidos todos os preparativos
para o trabalho com o aparelho e os
acessorios necessarios estiverem
corretamente montados e ligados ao
aparelho base.

— Nao preparar alimentos quentes

(>50 °C) no copo misturador de plastico.

— Manusear cuidadosamente o adaptador
da lamina e n&o agarrar na lamina de
mistura. = Fig. [&

— Nunca pegar no copo misturador de
vidro quando montado e trabalhar
sempre com a tampa colocada.

/\ Perigo de queimaduras!

Deitar no copo misturador de vidro, no

maximo, 0,3 litros de liquido quente ou que

desenvolva espuma.

m Colocar o aparelho base sobre uma

superficie de trabalho estavel e horizontal.

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.
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Trabalhar com o copo misturador
de transporte ou o copo
misturador triturador

= Fig.

1. Colocar os ingredientes desejados no
copo misturador.

2. Segurar o adaptador da lamina no
anel de plastico e coloca-lo no copo
misturador com a lamina de mistura
virada para a frente. Rodar o adaptador
da lamina em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio até se ouvir o som
de encaixe.

3. Virar o copo misturador.

4. Colocar o copo misturador no encaixe
correspondente no bloco do motor
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até se ouvir o som de encaixe.

5. Ligar a ficha a tomada.

6. Segurar o copo misturador com uma
das maos. Manter o botdo | ou |l
premido até se obter a consisténcia
pretendida.

7. Soltar o botdo e aguardar até o apare-
Iho ficar imobilizado. Retirar a ficha da
tomada.

8. Rodar o copo misturador em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
desmonta-lo.

9. Virar o copo misturador.

10. Rodar o adaptador da lamina no sentido
dos ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Atencgao!

Nunca pousar o adaptador da lamina com

a lamina virada para baixo. A lamina pode

ser danificada e a superficie de contacto

riscada. =» Fig. &

11. Tapar o copo com a tampa.

12. Para despejar ou beber o conteudo,
desenroscar e retirar a tampa de enros-
car ou abrir a tampa para beber.

Limpar todos os componentes. =% “Conser-
vacéo e limpeza diaria” ver pagina 79



Trabalhar com o copo misturador

de vidro

= Fig. ]

1. Segurar o adaptador da lamina no

anel de plastico e coloca-lo no copo

misturador com a lamina de mistura
virada para a frente. Rodar o adaptador
da lamina em sentido contrario ao dos
ponteiros do relogio até se ouvir o som
de encaixe.

Virar o copo misturador.

Colocar o copo misturador no encaixe

correspondente no bloco do motor

e rodar no sentido dos ponteiros do

relégio até se ouvir o som de encaixe.

4. Colocar os ingredientes desejados no

copo misturador.

Colocar a tampa e a tampa de fecho.

Ligar a ficha a tomada.

Segurar a tampa com uma das méaos,

sem tocar na abertura de enchimento.

Manter o bot&o | ou Il premido até se

obter a consisténcia pretendida.

8. Soltar o botao e aguardar até o apare-
Iho ficar imobilizado. Retirar a ficha da
tomada.

9. Rodar o copo misturador em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
desmonta-lo.

10. Retirar a tampa.

11. Deixar o produto misturado noutro
recipiente.

12. Rodar o adaptador da lamina no sentido
dos ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Atencao!

Nunca pousar o adaptador da Idmina com

a lamina virada para baixo. A lamina pode

ser danificada e a superficie de contacto

riscada. =» Fig. [

Limpar todos os componentes. = “Conser-

vacéo e limpeza diaria” ver pagina 79

Adicionar ingredientes

= Fig. 3

1. Soltar o botéo e aguardar até o apare-
Iho ficar imobilizado.

2. Retirar a tampa de fecho ou a tampa
completa.

wn

Nooa

Conservacgao e limpeza diaria pt

3. Adicionar ingredientes.

4. \oltar a colocar a tampa e a tampa
de fecho e premir o botéo | ou Il
novamente.

Nota: a tampa de fecho é retirada, rodando
uma volta em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

Conservagao e limpeza

diaria

O aparelho e as pegas de acessorios

utilizadas tém de ser bem limpos apos cada

utilizagao.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loiga.

— Nao utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar na lamina de mistura com as

maos desprotegidas.

Atencgao!

— N&o utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— N&o utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

— N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

Notas:

— O melhor é limpar as pegas imediata-
mente apoés a sua utilizagdo. Assim, os
residuos nao secam e o plastico ndo é
atacado (p. ex. através de dleos destila-
dos existentes nos condimentos).

— Deitar um pouco de agua com deter-
gente no copo misturador vazio e premir
o botao |l durante alguns segundos.

— Ao preparar, p. ex., cenoura, podem
surgir manchas nos componentes de
plastico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Para saber como lavar cada uma das
pecas, consultar a figura [d.
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pt Sistemas de seguranca

Aparelho base
Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

Suporte de lamina

Retirar o vedante antes da limpeza. Lavar
o suporte de lamina apenas sob agua cor-
rente com uma escova. Nao deixar dentro
de agua! = Fig. [

Copo misturador e tampa

Lavar o copo misturador e as pegas indivi-
duais com uma solugéo a base de deter-
gente e um pano macio ou uma esponja ou
lava-los na maquina de lavar loica.

Sistemas de seguranga

Protecao de ligacao/sistema

automatico de corte

S6 é possivel ligar e utilizar o aparelho, se
0 copo misturador estiver bem apertado até
ao batente. O aparelho desliga-se automa-
ticamente, se o copo misturador se desa-
pertar. =» “Ajuda em caso de anomalia” ver
pagina 80

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Avaria

O aparelho nao liga ou desliga durante o
funcionamento. O anel luminoso (depen-
dendo do modelo) ndo se acende.

Causa possivel

O copo misturador nao esta colocado corre-

tamente ou desapertou-se.

Solugao

m Soltar o botdo. Retirar a ficha da
tomada.

m Colocar corretamente o copo misturador
e apertar até se ouvir o som de encaixe.

m Ligar a ficha a tomada. Premir de
novo o botdo | ou Il para verificar o
funcionamento.
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Nota importante

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
contactar o Servigo de Assisténcia

Técnica. =» Dados de contacto no final das
instrugbes

Receitas

Notas:

— Misturar primeiro os ingredientes sélidos
com metade do liquido e adicionar
depois o liquido restante.

— Escolher o copo misturador adequado
para a receita.

— Observar as quantidades e os tempos
maximos! = Fig. [

Smoothle verde
1 maga verde (cerca de 100 g)

— Sumo de um liméo (cerca de 20 g)

— 20 g de couve galega

— 10 g de aipo

— 10 g de folhas de coentros

— 10 glinhaca

— 1 g de canela moida

— 300 g de 4gua gelada

m Cortar a mag3, o aipo e a couve galega
em pedacgos.

m Deitar um pouco da agua no copo
misturador.

m Misturar durante 1 minuto na fase II.

m Adicionar os restantes ingredientes ao
copo misturador.

m Misturar durante 1 minuto na fase II.

Smoothle
1 banana (aprox. 100 g)

— 4 g de gengibre vermelho fresco

— 100 g de iogurte

— 30 gde mel

— 100 ml de leite

m Descascar a banana e o gengibre e
partir em pedagos.

m Deitar todos ingredientes no copo mistu-
rador de transporte.

m  Misturar durante 1 minuto na fase |I.



Bebida energética

— 240 g de leite magro

— Y banana (aprox. 50 g)

— 30 g de agucar

— 20 g de cacau em po

m Cortar a banana aos pedagos e conge-
lar durante a noite.

m Deitar todos ingredientes no copo
misturador.

m Misturar durante 1 minuto na fase Il.

Maca e ervilhas

— 100 g de ervilhas congeladas

— 100 g de sementes de soja
congeladas

— 1 maga (aprox. 100 g)

— 220 g de sumo de maca

m Descascar a mag3, retirar-lhe as
pevides e corta-la em pedagos.

m Lavar as ervilhas e as sementes de soja
num coador sob agua corrente.

m Deitar a maga, as ervilhas e as semen-
tes de soja em agua a ferver e deixar
cozinhar durante 3 minutos.

m Lavar os ingredientes cozinhados num
coador sob agua corrente e deixar
arrefecer em agua gelada durante mais
3 minutos.

m Deitar os ingredientes cozinhados e o
sumo de maga no copo misturador.

m Misturar na fase |l até se obter uma
consisténcia grossa e cremosa.

Creme de abacate @

— 1 magé ou 1 pera (aprox. 100 g)

— Y2 abacate (aprox. 70 g)

— 100 g de agua

m Descascar a maga ou a pera, corta-la
em pedagos e remover as pevides.

m Deixa cozinhar em lume brando com
pouca agua os pedacos até estarem
moles.

m Descascar o abacate, corta-lo em
pedagos e remover o carogo.

m Deitar os ingredientes cozinhados
e os pedagos de abacate no copo
misturador.

m Misturar na fase |l até se obter uma
consisténcia grossa e cremosa.

I

Eliminagao do aparelho pt

Cocktail para desportistas

— 150 g de laranjas

— 50 gdelimao

— 1 cl. de cha de agucar ou de mel

— 125 ml de sumo de macga

— 125 ml de agua mineral

m Descascar e partir as laranjas e os
limdes em pedacos e retirar as pevides.

m Deitar todos ingredientes no copo
misturador.

m Misturar durante 1 minuto na fase |.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizagéo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condiges
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBAoTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPONG, EVEPYNOTE CUUPWVA HE
auTég Kal QUAGSTE TIg! H cuokeun Ba TTpétrel va cuvodeUETal ATTO
TIG TTApOUCEG 0dnyieg 6Tav rapadideral o€ Evav AAAo XprnoTn.

H un THpnon Twv odnyiwv yia Tn cwaoTr XPrAon TNG CUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTA YIO {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTTTOUV.

AuTH n ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kai To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYAOiag, CUVABEIC yIa TNV OIKIOKK XPHon.

AuTH N ouokeun gival KATAAANAN yia TNV avAPEIgn uypwy ) avTioToixa
PEUCTWY TPOYIPWY, YIO TO KOWIHO/TRIWIPO VWTTWY QPOUTWYV Kal Aaxa-
VIKWV, YIa TNV TTOATOTTOINON @aynTWV KABWG Kal yia TOV TEUAXIOHO
KATEWUYHEVWV TPOPINWV (TT.X. @POUTWV) KAl TO OpUUHOTIOUO TTayOKU-
Bwv. H ouokeur dev EMITPETTETAI VA XPNOIUOTTIOINGEI yIa TNV ETTEEEP-
yaoia GAAWV OUCIWV ) QVTIKEILEVWV.

AUTI] N CUOKEUN JUTTOPEI va XpNoIoTToINBEi atrd dTtoua YE
TTEPIOPICPEVES QUOIKEG, QIOBNTAPIES ] TIVEUMATIKEG IKAVOTNTEG 1 PE
QVETTAPKN EPTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI i
EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACQAAN XPAON TNG CUCKEUNRG Kal
€XOUV KaTavor|o€l Toug TMavoug atro Tn XPron TNG OUOKEUNG
KIvOUvoug. Ta TTaidId TTPETTEI VA KPATIOUVTOI HAKPIA ATTO T CUOKEUN
Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEDNG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV
TN ouokeun. Ta TTaidid dev ETTITPETTETAI VA TTAICOUV UE TN CUOKEUN).

O kaBapiopog Kal N ouvTApnon aTTd TO XPNOTN OEV ETTITPETTETAI VA
eKTEAEITAI OTTO TTAIDIA.

Y1rodei§eig aoc@alegiag

A Kivduvog nAektpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!
XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN NOVO O€ E0WTEPIKOUG XWPOUG, OE
Beppokpacia dwuartiou kal o€ UYPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTrd
TNV EMQAVEIQ TNG BANACOOG. ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN
MOVO OUP@QWVA JE TO OTOIXEIQ OTNV TTIVOKIOA TUTTOU. XPNOIKOTIOIEITE
TN OUOKEUN PIOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N CUCKEUH eV
TTaPOUCIAlouV Kapia ¢nuId. ETTIOKEUEG 0TN CUOKEUR, OTTWG TT.X. N
aAAayr) Tou KATeEOTPAUPEVOU KOAWDIOU oUvdEoNnS O0TO DIKTUO TOU
PEUPATOG ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTINPETIA
€EUTTNPETNONG TTEAQTWYV, WOTE VA ATTOPEUYOVTaI 01 Kivduvol. Mn
QEPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€ ETTAPN PE KAUTA QVTIKEIMEVA I JNV TO
TPARATE TTAVW ATTO KOPTEPES AKUES. MV TOTTOBETEITE TN CUCKEUN Kal
Ta €QPTAMATA TTAVW ) KOVTA O€ TTOAU (EOTEC ETTIPAVEIES, OTTWG TT.X.
TIAGKEG EOTIWV.
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Ymodeigeig aopaheiag el

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUCKEUN OTO vEPO 1} NV TNV BAleTe 0TO
TTAUVTAPIO TNIATWY. Mn XpNOIYOTIOINCETE Kavévav aTyokabapioTr). Mn
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PE Bpeypéva xEpia.
H ouokeun et atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON PN ETTITAPENONG, TTPIV
atTd TN oUvapuoAdynaon, TNV aTToouvapuoAdynaon 1) Tov Kabapiopo
KQl O€ TTEPITITWON OQPAAUATOG TTPETTEI VA ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO
TO QIKTUO TOU PEUMATOG.
A\ Kivduvog TpaupatiopoU!
MapakoAouBeiTe TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA T SIAPKEIQ TNG AEITOUpP-
yiag! Mn A&ITOUpYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOPIUA (KEVH AEITOUpYiQ).
Mnv a@rVveTe TN CUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO TTEPICCOTEPO
XPOVO, a1Td QUTOV TTOU Eival ATTAPAITATOG YIA TNV ETTECEPYATIA TWV
TPOYiPMwV. MeTd TNV GUECN XPrON TNG CUCKEUNG TTEPIKNEVETE TNV OKI-
VNTOTTOINON TOU PNXAVIOUOoU Kivnong. MeTd Tnv aTTeVEPYOTTOINGN TO
Maxaipl EEakoAouBEi va dOUAEUEI aKOUN YIO OUVTOPO didoTnua. MNpiv
TNV aAAayr) e¢apTNUATWY A TTPOCAPTNHATWY, T OTTOIA KIVOUVTAI KATA
TN AEITOUpYia, N CUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI KAl VA ATTOCUV-
0eB¢ei a1Td TO BiKTUO TOU PEUPATOG. Mnv TTIAVETE TTOTE JECA OTO TOTTO-
BeTnuévo doxeio avapeigns. AOUAEUETE TTAVTOTE PE TTAPWGS CUVAPO-
Aoynpévo pigep! XpnOoIUOTTOIEITE TN CUOKEUN NOVO PE YWAOIA EEAPTNUa
Kal TTpooapTruata. Mnv emme¢epydleoTe kautd TpOIpa (>50 °C) oo
TTAaOTIKO DOXEIO avaueIigns. NPoooxr KaTd TNV EPYOCia PE TO KOPTEP
Maxaipid, Katd 1o AdEINCUA TOU DOXEIOU KAl KATA TOV KOBapPIoUO.
A\ Kivduvog eykaupdtwyv!
Katd Tnv €1Tegepyania KAUTWY AVAUEIYVUOUEVWV UNIKWV PE TO YUAAIVO
OOXEIO AVAUEIENG ECEPKETAI ATPOG PETA ATTO TO AVOlyud
OUNTTAAPWONG OTO KATTAKI. Katd Tn dIAPKEIQ TNG EpYACiag KpaTATe
TTAVTOTE TO KATTAKI JE TO £va XEPL. TauTdXpOoVa PNV TTIAVETE TTAVW ATTO
TO Avolypa ocUupTrAfpwong UAIKwV! MNMpooBEtete 010 YudAivo doxeio
avapeigng 1o oAU 0,3 AiTpa Kautou 1) appI{OVTOg uypouU.

ZNHAVTIKO!
Ta doyeia avapeigns dev gival KatdAAnAa yia Tn xprion oTo oupvo
MIKPOKUMATWV.
MeTd atmd kdBe xprion f o€ TTEPITITWON PN XPAONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO d1a0TNua KabapileTe OTTWOONTTOTE TN OCUCKEUN, OTTWG
TePIypd@eTal. =» «Ppovrida Kai KaBnuepivos kKabapiouocy» BAETTE oTn
oelida 87
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el Mepiexodueva

ZuyxopnTAPIa yia TRV ayopd TnG VENG 00G
ouokeung atroé Tov Oiko Bosch. Mepaitépw
TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TA TTPOIOVTA HOG
Ba Bpeite oTNV I0TOCEAIBA PG,

Mepiexdpeva

Xprion cUP@WVa PE TO OKOTTO

TTPOOPITHOU. ..eeeeeevieeeeeieeeeeeieee e e ereeaeennneeees 82
YTTOOEICEIG ACPAAEIAG ... 82
ME IO HOTIG ..o 84
DWTEIVOG OOKTUNIOG ... 84
AOXEIO OVAPEIENG o veeveeeeeieeieeie e seenieenes 85
[PV TNV TTPWTN XPHAOM . e eeeeeeeeveeeeeieeae e 85
KOO ettt 85
®povrTida Kal KaBnuepIvog Kabapiopog ..... 87
JUOTAPOTA AOQOAEIOG . . eeeieeeeieeeiee e 88
AVTIMETWTTION BAABUWV .. 88
JUVTOVEG tteeuiieeieeeteeeteeeeneeesneeesseeesseeennneens 88
ATTOOUPON .. 89

Me pia pamié

= Eik. [
1 Boaoikf ouokeun / Zwpa KIvnTAPa
a [AAKTpa evepyoTToinong
| = XaunAdg apiBuog oTpopwv
£pyaoiog
Il = YYnASg apiBuog oTpo@uv
epyaaoiag
b 'Evdeign Asitoupyiag
(pwTEIVOG BOKTUAIOG)*
¢ Mnxaviopog Kivnong
d HAekTpIKO KOAWDIO
2 "EvOeTO pOxaIpIWV PE Haxaipl
avapeigng

3 Aoxeio avapeigng «To-Go» *
a Aoxeio amrd Tritan

b KAiyoka pe JopKAPIoHa «max»
¢ Katdki pe dvolypa méong
d Katdaki méong
4 Aoxeio avapeiéng k6@Tn*
a Aoxeio armré Tritan
b KAiyoka pe JopKAPIOHa «max»
¢ Kataki pe dvolypa méong
d BidwTto Katrdki

{
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5 TudAivo doxeio avapeigng™

a Aoxeio ammd yuaAi ThermoSafe

b Kotk ye dvolypa cuptrAnpwong
¢ MNwya epayng

AvaAoya 1o povTéAo

> € TTEPITITWON TTOU €va eEAPTNUA OEV
TrepIAapBavetal ota UAIKG TTapadoong,
MTTOPEi QUTO va TTapayyeABei pEow TnG
UTTNPEaiag eEUTTNPETNONG TTEAATWV:

*

ESapripara Api6.
TmopayyeAiog

Aoxeio avapeiing «To-Gox»

Haupo 12012850

daoTtpo 12012851

OKOUPO YKPI 12012853

Aoxeio avaueing k6@Tn*

Haupo 12012855

daoTrpo 12012857

MudAivo Soxeio avapei§ng

paupo 12012847

GoTTPO 12012848

Me 10 doyeio avAauEIENG KOPTN EKPETAANEUE-
oTe TNV TTARPN 10XU TNG OUOKEUNAG.
MpooéETe TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG KOl
xpovoug Trapackeung! = Eik. [€

Pwrelvog dakTUAIOG
Avdhoya pe To povtélo

O @wrteIvdg BakTUAIOG avafel, 6Tav OAa
Ta €apTAATa £X0UV CUVAPHOAOYNOE
OWOTA Kal N GUCKEUN gival ouvOedeuévn.
O @wTeIvog dakTUAIOG avafel eTTiong Kal
KOTA TN BIGPKEIA TNG XProng.



Aoxeio avapueigng el

Aoxeio avaueigng

Ymodei§eig:

— To doxeio avapeigng «To-Go» Kai
10 doXeio avAapeIigng KOQTN gival
KaTtaokeuaguéva atro Tritan. To Tritan
gival éva ac@aiég atmd Bpadon, AyeuoTo
Kal 4000 GUVBETIKO UAIKO.

— To yudAivo doxeio avaueiEng attoteAgiTal
aTto avOeKTIKO OTn BEPUOKPATia YUOA]
ThermoSafe.

Ta doxeia avaueigng (avaioya 1o HOVTEAO)
givar kKatadAANAa yia SIGPOPES EPAPUOYEG:

Aoxeio
avApEIgNg

Xprion

w0

Avaueign kai dppiopa uypwv |/ [/ |V

OpUPMATIOPOGS Kal TEUOXIOUOG
APWHOTIKWY QUTWYV, aKATEP-
YaoTWV @POUTWY, AaXAVIKWY,
KPEMMUBIWV, OPATTIKWY QICTI-
KIWV, Kapudlwv, TTapueddvag
KOl OOKOAATAG

S
S
S

OpupuaTiopdg Kal avaueign
TTOYOKUBWYV KAl KOTEWUYHEVWV
@POUTWV

GAA\WV TTOTWV

Mapaokeur| paylovedag

[MoAToTToinON CoUuTTWY Kal
OaATOWYV, ETTEEEPYATIO KAUTWV
UAIKWV @aynTou

v
AvApueign xupwv @pouTwy Kai J
X
X

< <] &

ZupTTAfpwon UNIKWV
@aynTou katd T didpkeia g | X
ETTECEPYATIOg

>

A NN NENIIAN

XpAon oTo oUpvo X | X
MIKPOKUMATWV

ZNMAVTIKO!
Mpoo£ETe TIG PEYIOTEG TTOGOTNTEG KA
xpovoug Trapaokeung! = Eik. [€

Mpiv TNV TTpWTN XPHON

MpoToU va ptropei va XpnaoiyoTroindei n véa

OUOKEUT, TIPETTEI TIPWTA VA EETTAKETAPIOTET

eVTEAWG, Va KaBapIoTei Kal va eAeyxOei.

Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AciToupyia TTOTE I CUCKEUN

TToU €xel BAGRN!

m  AgaipéoTe Tn BOCIKr) CUOKEUR Kal OAa TO
€€oPTMATA OTTO TN CUCKEUATIA.

m  ATTOJOKPUVETE Ta UTTAPXOVTO UAIKG
OUOKeuaoiag.

m  EAéyEte OAa Ta eCapTAOTA VIO
TTANPOTNTA KOl EPPAVEIG CNUIEG.
= EIK.

m [lpiv TNV TTPWTN XPrion kabapioTe
TIPOCEKTIKA OAQ T €PN KOI OTEYVWOTE
Ta. = « Ppovrida Kai KaBnuePIVOs
KkaBapioudsy BAEme otn oedida 87

Xpnon

/\ KivSuvocg Tpaupatiopou!

— TomoBetroTE TO PIG TNV TTPIa TOU PEU-
paTog, a@ou TTpwTa 0AOKANPwBOOUV OAeg
Ol TIPOETOIUOTIES VIO TNV EPYATia hE TN
OUOKEUT KAl TO OTTapaiTnTa TTPOCAPTH-
MaTa gival cwoTé ouvapuUoAoyNHEVA Kal
ouvoedepéva e TN BACIKr) CUCKEUN).

—  Mnv emegepyddeoTe KAUTA TPOPIPA
(>50 °C) oT1o TTAaCTIKO BOXEIO aVANEIENG.

— XpPNOIUOTIOIEITE TO £VOETO paxaIpIWV
TIPOCEKTIKA KOl UNV OTTAWVETE T XEPIA
oag oTo poxaipl avapeigng. = Eik.

— Mnv BadeTe TTOTE TO XEPI OOG PETA OTO
TOTTOBETNHEVO TTAVW YUBAIVO doxEio
avapeIigng Kal SOUAEUETE POVO pE
TOTTOBETNMEVO TO KOTTAKI.

/A KivSuvog eykaupdarwv!

MpooBéteTe 0TO YUGAIVO BOXEiO AVANEIENG TO

TTOAU 0,3 AiTpa kauTou 1) agpI{OVTog UypouU.

m  TomoBeTioTE TN BACIKI) GCUOKEUN TTAVW
o€ pia oTabepry, opIfOvTIa ETTIPAVEIQ
epyaoiag.

B =€TUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.
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el Xpnron

Epyacia pe To doxeio avapeiing
«To-Go» N} To doyeio avapeIgng

KOQTN

= Eik.

1. TNpocBéaTe Ta emMOUPNTA UAIKA OTO
doxeio avaueIigng.

2. KpartAoTe oTaBepd 10 £VOETO PaXaIPIWV

atrd Tov TTAACTIKO SAKTUAIO KOl

TOTTOBETHOTE TO PUE TO POXAipl AVAUEIENG

TTPOG TO EUTTPOG OTO BOXEIO AVANEIENG.

[upioTe TO £vOETO PaxaIpILV GTN PopPda

TwV OEIKTWV TOU poAoyIoU, PEXPI Va

QAOQONICEI UE TO XAPOAKTNPIOTIKO 1XO.

AvatrodoyupioTe To doxeio avapeigng.

TotroBeTrOTE TO BOXEIO AVAUEIENG OTIG

QVTIOTOIXEG EYKOTTEG GTO GWHA TOU

KIVNTAPO KAl YUPIOTE TO TTPOG TN ¢opd

TWV OEIKTWY TOU PoAoYIoU, UEXPI VO

ACQOAICEI JE TO XAPAKTNPIOTIKO 1XO.

5. ZuvdéaTe To QIG OTNV TIPIda.

6. Kpartiote otaBepd 10 doyeio avapeigng
ye 10 éva Xépl. KparoTe o AnkTpo | A
Il TaTnuévo 1600, YEXP! va ETTITEUXOEI N
€TMOUKNT CUVEKTIKOTNTA.

7. Ao@rioTe TO TTAAKTPO €AeUBEPO KOl
TTEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINON TNG
OUOKEUNG. ATTOOUVOEDTE TO @IG.

8. TupioTe 1O doyeio avaueigng avTibeTa
oTn @opPd TwV OEIKTWYV TOU POAOYIOU Kal
aAPaIPEDTE TO.

9. AvaTtrodoyupioTe To JOXEi0 avAPEIENG.

10. lupioTe TO £VOETO POXAIPIWV TTPOG TN
POPA TWV BEIKTWV TOU poAoyIoU Kal
aAPaIPEDTE TO.

Mpoooxn!

Mnv evaTToBETETE TTOTE TO EVOETO pAXAIPIWV

ME TO payaipl TTpog Ta KATW. To payaipl

MTTOPEl va UTTOOTET {NUIG KOl N ETTIPAVEIT

gpyaciag va ypatoouviaTei. = Eik. [F

11. KAgioTe 10 0XEIO PE TO KATTAKI.

12. Na Ayn ) 16on EeRIdwaoTE TO BIBWTO
KOTTAKI KOl 0QQIPEDTE TO ) ONKWOTE TO
KOTTAKI TTO0NG.

KaBapioTte 6Aa Ta eCaptrparta. = «Ppovrida

Kal KaBnuepivos kabapiouosy BAEme otn

oehida 87

Ll
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Epyacia pe 10 yudAivo doyeio

AavAMEIENG

=> Eik. 5]

1. KpatoTte oTtabepd 1o €VOETO paxaipiwy
atré Tov TTAACTIKO SAKTUAIO Kal
TOTTOBETHOTE TO PE TO Paxaipl AvVAPEIENG
TIPOG TA EUTTPOG OTO BOYEIO AVAUEIENG.
[upioTe TO £€vOETO paxaIpiwy OTN YopPa
TWV OEIKTWY TOU POAOYIOU, HEXPI VO
A0@OAICEI IE TO XAPOAKTNPICTIKO fXO.

2. AvartrodoyupioTe 10 doxEio avaueigng.

3. TomoBetAOTE TO BOYEIO AVAUEIENG OTIG
QVTIOTOIXEG EYKOTTEG OTO GO TOU
KIVNTAPO KAl YUPIOTE TO TTPOG TN Qopd
TWV OEIKTWV TOU poAoyIoU, UEXPI VO
A0@OAICEl UE TO XAPAKTNPIOTIKO XO.

4. TpocBéoTe Ta emMBOUPNTA UAIK& OTO
doxeio avaueigng.

5. TomoBeTr|oTe TO KATTAKI KOI TO TTWHA

ppayng.

>uvoEOTE TO PIG OTNV TTPICa.

KpaTtriote aTabepd 10 KATTAKI HE TO €va

Xép1. Tautdxpova PNV TTIAVETE TTAVW

aTTd TO Avolyua GUUTTARPWONG UAIKWV.

Kpamote 10 TARKTPO | A |l TTatnuévo

1000, JEXPI Va TITEUXOEI N emOuuNTA

OUVEKTIKOTNTO.

8. AorioTe To TTAAKTPO €AEUBEPO KAl
TIEPIMEVETE TNV OKIVNTOTIOINON TNG
OUOKEUNG. ATTOOUVOEDTE TO QIG.

9. TupioTe 10 doxeio avapeigng avTiBeTa
oTn @opd TwV OEIKTWVY TOU POAOYIOU Kal
aQaIpECTE TO.

10. AQaipéoTe TO KOTTAKI.

11. AdeidoTe TO Peiyua.

12. TupioTe TO €VOETO payaIpIwV TTPOG TN
@opd TWV OEIKTWY ToU PoAoyIoU Kal
aQaIpEOTE TO.

Mpoocoxn!

Mnv evatToB£TeTe TTOTE TO £VOETO paXAIPIWV

ME TO payaipl TTpog Ta KATW. To payaipl

MTTOPEl VO uTToOoTE (NI Kail N €TTIQAVEIT

epyoaoiag va ypatoouvioTei. = Eik. [F

KaBapioTe 6Aa 1a e€aptipaTa. = «dpovrida

Ka KaBnuepIvog kabapiouos» BAETE atn

oehida 87
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ZuuTTAPWON UAIKWV

= Ex.H

1. AQnoTE TO TTANKTPO EAEUBEPO Kal
TTEPIMEVETE TNV AKIVNTOTTOINON TNG
OUOKEUNG.

2. Agaip€éoTe TO TIWHA QPAYAG ) 6Ao TO

KOTTAKI.

SUPTTANPWOTE Ta UAIKA.

TotmoBeTOTE VA TO KATTAKI KOI TO TTWHA

(PPOYNG Kal TTATAOTE €K VEOU TO TTANKTPO

il

Ymwodei§n: To Twua payng PTropei va

aQaIPEBEl YE YIa TTEPIOTPOPN EVAVTIO OTN

@OPA TwV OEIKTWV TOU PoAoyIoU.

o

DpovTida Kal KABNuEPIVOG

KaBapiopodg

H ouokeun kal Ta XPNOoIPOTTOIOUEVT

eCaptuaTa TPETTEl va Kabapilovral

TTPOCEKTIKA HETA ATTO KABE Xprion.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

— Tpiv Tov KaBaPIoPS ATTOCUVOEDTE TO QIG
aTro v Tpida.

— Mn BubiceTe TTOTE TN BOCIKI) CUOKEUN
g€ uypa Kal unv Tnv kabapilete 01O
TIAUVTHPIO TWV TTIATWV.

— Mn xpnoipoTTOINOETE ATPOKABOPIOTH).

A Kivduvog Tpaupartiopou!

MnVv aQKOUUTTACETE TTOTE TO Yaxaipl avapeIEng

ME YUPVA Xépia.

Mpoocoxn!

— Mnv xpnoiyoTrolgite KABAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1] OIVOTTVEUHA.

— Mn xpnoipoTTOINCETE KavEVA KOPTEPOD,
axUNPEO 1 METOAAIKG QVTIKEIUEVO.

— Mn xpnoiyotroigite okAnp& TTavid i
TPaxI& UAIK& kaBapiouou.

DpovTida Kal KaBnuepPIvOg kKaBapiopdg el

Ymodeieig:

—  KabBapilete Ta e€apTipaTa KaAlTepa
apéowg PETA TN xpron. ‘Etol dev
EnpaivovTal Ta UTTOAEIPPOTO KOl O
@BeipeTal To TTAACTIKS (TT.X. AT aIBépia
¢AaIa OTa UTTOXOPIKA).

— BdATe Aiyo vepo pe atroppuTravTiko
TATWVY 0TO AdEI0 BOXEIO AVAUEIENG
KQlI TTATHOTE YIa Aiya SEUTEPOAETTTA TO
AfRKTPO |1.

— Karda v emegepyaoia 11.x. Ta kapota
MTTOPOUV va TTPOKOAECOUV aAAAYEG OTO
XPWHA OTa TTAACTIKA PEPN, TTOU PTTOPOUV
Va ATTOUOKPUVOOUV E JEPIKEG OTAYOVEG
atré AadI aynTou.

>nv Eik. [[d 6a Bpeite pia ouvoTTTiKn

TTAPOUCIiaan OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VO

KaBapifovTal Ta ETTPEPOUG PEPN.

Baoik cuokeun
2KOUTTIOTE TN BACIKI) CUCKEUR ME éva
MaAakO, Bpeyuévo TTavi Kal OTEYVWOTE TNV.

ZTAPIYHA TOU paxaipioU

Mpiv atTé TOoV KABAPICPO APAIPETTE TN
oTeyavotroinan. KaBapilete 1o aTAPIyUA TOU
HaxaipioU povo KATw atrd TPEXOUUEVO VEPO
pE pia Bouptoa. Mnv 1o agrjvete péoa o€
vepd! = Eik. [F]

Aoxeio avAapeIgng Kal KATTAKI
KaBapileTe Ta doxeia avaueIigng Kai Ta
CexwploTa eapTipaTa pe dIGAUPA aTTOP-
PUTTAVTIKOU TTIATWY KOl VO AAOKO TTavi N
O@OUYYApPI 1] GTO TTAUVTHPIO TWV TTIATWV.
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el JuoThuaTa acQaAgiag

ZuoTApaTa ao@aAgiog

Aoc@dAcia evepyotroinong /
Z00TNHO QUTOHATNG

ATTEVEPYOTTOINONG

H evepyoTroinon kai 0 XeIPIoPOG TNG
OUOKEUNG JTTOPEi va yivel yévo, étav 1o
OOXEI0 avAUEIENG £XEI TTEPIOTPAPET TPIXTA
MEXPI TEPUA. H ouoKeur atrevepyoTrolgiTal
auToparta, otav To doXEio avAapeIigng
XaAapwael. =» «Avriuerwmon BAaBwvy»
BAétre otn oeAida 88

AvTipeTwtrion BAaBwv

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV avTigeTWTTIoN piag BAGRNGS TpafRgTE
TO @IG atTd TNV TTPIla.

BAagn

H ouokeur| dev EeKIvd 1) ATTEVEPYOTTOIEITAI
KaTd Tn SIApKeIa TNG XPAong. O ewTevog
OOKTUNIOG (avaAoya To JOVTEAD) Bev avapel.

Meavn aitia
To doyeio avapeigng dev ival cwoTd
TOTTOOETNEVO 1) €XEI AUBEI.

AvTipeTwTTion

m  A@noTe To TTANKTPO €AEUBEPO.
ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m  ToTmoBeTr|oTE TO dOXEIO AVANEIENG CWOTA
KaI YUPIOTE TO OQIXTA, JEXPI VA aC@aAOEl
ME TO XAPAKTNPICTIKO 1XO.

m  2uvdEoTe TO @Ig OoTNV TTpida. MNatAoTe ek
véou 1o TAfkTpO | i I, yia va eAéyéeTe Tn
Aermoupyia.

ZnMAvTIKA utrodeIgn

2€ TIEPITITWON TTOU &€V UTTOPEI va
avTINETWTTIOTE €701 N BAGRN, atreuBuvOeiTe
oTNV UTINpPEaia EUTTNPEETNONG TTEAATWV.
=> JT0Ix¢Eia EMTIKOIVWVIAS OTO TEAOS TOU
gyxeipidiou odnyiwv

88

2uvTayé£g

Ymodeigeig:

— AvopeifTe Ta aTeped UAIKA TTPWTO
ME TN PIOT) TTOOOTNTA UYPOU KAl PETG
TIPOCBETTE TO UTTOAOITTO UYPO.

— AvdaAoya pe Tn ouvtayn €TTIAEETE TO
KaTdAANAo doxeio avapeigng.

— TpooéETe TIG PéyIoTEG TTOGATNTEG KAl
XpOvoug Trapackeurg! = Eik. [@

Mpdoivo opoubi

— 1 mpdaoivo pnAo (repitrou 100 yp.)

—  Xupoég evég Aepoviou
(TrepiTrou 20 yp.)

— 20 yp. haxavida

— 10 yp. koTodvia c€Aivou

— 10 yp. @UA\a KONIavEpou

— 10 yp. AivapdéaTiopol

— 1 yp. aAeopévn KavéAa

— 300 yp. kpUo vePd

m  KoyrTe 10 Ao, Ta KOTodvia Tou 0EAIVOU
Kail TN Aayavida og KOPUATIa.

m [lpocBéaTe Aiyo atmd 10 vepd péoa oTo
doxeio avapeigng.

m  Avapei€ete 1 AeTrTé oTn Baduida .

m  BdAte 6Aa Ta uttéAoITTa UAIKG TNG
OuvTayng oTO BOXEIO AVAEIENG.

m  Avapei€ete 1 AeTrTé ot Baduida 1.

I

ZpouoI

— 1 pmavava (trepitrou 100 yp.)

— 4 yp. PPEOKO KOKKIVO TCIVTCEP
(TmiTepdpIar)

— 100 yp. yiaoupTi

— 30 vyp. yéNI

— 100 ml yéAa

m  KaBapioTe TNV pmravava kai 1o 1¢ivigep
(TrirePdPICa) Kal KOWTE TA O€ KOUUATIAL

m  BdAte 6Aa T UNIKA TNG oUVTAYNG OTO
doxeio avapeigng «To-Goy.

m  Avapei€ete 1 AetrT6 oTn BaBpida .



Evepyeiakd mTotd

MnRAo kal apakdg

240 yp. yaAa @Twxo o€ Airrapd @
Y. umavava (trepitrou 50 yp.)

30 yp. gaxapn

20 yp. okdvn Kakao

KowTte TnVv ptravdava og KOPPATIa Kal
KaTawugTe TNV 6AN TN vUXTO.

BdaATe OAa Ta UAIKG TNG CUVTAYRG OTO
doxeio avapeigng.

Avapeiete 1 Aetrté o Badpida 1.

100 yp. KATEWUYPEVOG OPAKAG @
100 yp. KaTeWuyuEvn ooyia

1 pnho (trepitrou 100 yp.)

220 ml xupog pidou

A@aipéoTe TN @AOUDA Kal Ta KOUKOUTOIA
TOU UAAOU Kal KOWYTE TO O€ KOPPATIAL
Z€TTAUVETE TOV APAKA KaI T OOYIa O€ £va
oouUpWTHPI KATW aTTO TPEXOUMEVO VEPOD.
BdaATe 1O pnAo, Tov apakd Kai Tn odyia o€
BpaoTé vepd kal agroTe Ta va Tpapngouv
yia 3 AeTTTd.

=eTTAUveTE Ta Bpacpéva UAIKG o€ éva
OOoUPWTHPI KATW aTTd TPEXOUUEVO

vePOS KAl APAOTE TA VA KPUWOOUV O€
TTAYWHEVO VEPO YIA OKOUN 3 AETTTA.
BaAte Ta Bpacpéva UNIKAG Kal TO XUPO
prAou oTo doyeio avaueigng.

Avapeigte otn Baduida I, yéxp! va
yivouv 0Aa éva TTUXTO Kal KPEUWDES
peiypa.

erua afokdavTo

1 uRAo A 1 axAadi (trepitrou 100 yp.)
2 aBokavTo (trepitrou 70 yp.)

100 ml vepd

KaBapioTte 10 uAAo 1 10 axAddI, KOWTE
TO O€ KOJUATIO KOl QQaIpEDTE TA
KoukoUTOIQ.

BpdoTe 10 KoppdTia pe Aiyo vepd o€
XOUNAR QWTIA, HEXPI VO HOAGKWOOUV.
KaBapioTe T0 afokavTo, KOWTE TO O€
KOMUATIO KAl aQaIPECTE TO KOUKOUTO.
BdAte Ta Bpacpéva UNIKA Kal T KOPPATIO
TOU OOKAVTO OTO DOXEIO AVAUEIENG.
Avapeicte otn Babuida I, uéxp! va
yivouv 6Aa €va TTUXTO Kal KPEPWOEG
Meiypa.

Améoupaon el

KokTé&IA afAnTwv

150 yp. TTOPTOKAAI @
50 yp. Aepovi

1 kouTOAdKI Caxapn 1 MENI

125 ml xupog pridou

125 ml peTaAAIkO vepod

KaBapioTe Ta TTOpTOKAAIO KOl TO AEPOVIA,
KOWTE TO O€ KOUUATIA KAl QQAIPECTE TO
KOUKOUTQIQ.

BdaATe 6Aa Ta UAIKG TNG ouvTayAg GTO
doxeio avapeigng.

Avapeigete 1 AeTrTé 01N Badpida |.

Améoupon

ATTOpPPIYTE TN CUCKEUATIa YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

= QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPPVA HE

TNV eupwTTaikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
MO aTTOoUPON KAl agloTToinon Twv
TTAAIWV CUOKEUWY PE 10U 0° OANn TNV
EE. Na Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O €10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAaEN yia TIG OTToIEG AANOYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyylunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PO TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTraiTeital n €TTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEON yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TITANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KAk xprion, AavBaouévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PeUUATOG A 1IaQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWoN TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AeIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE OKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToI0 KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaaia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpayparotroioUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
autAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTPo ZEPPIG PN £6ouaiodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO Wn CUMQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTa OXETIKA £yypaga XPAongG, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe ducavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avVaTAPAXEG,
AGBog TéOoEIG TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH 1| €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun, verilen bilgilere gore
hareket edin ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayin! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz.

Bu cihaz sivi ya da yari kati besinlerin karigtiriimasi, ¢ig meyve ve
sebzelerin dogranmasi/kiyilmasi, besinlerin purelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kup buzlarin dogranmasi
igin uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi igin
kullanilmamalhdir.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi ve
bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik veya kullanici bakimi
galismalari ¢cocuklar tarafindan gerceklestiriimemelidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Cihazi kesinlikle tip etiketi
uzerindeki bilgilere uygun sekilde baglayiniz ve c¢alistiriniz. Cihazin
kendisinde veya elektrik kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle
kullanmayiniz. Her tarla tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarl
bir elektrik baglanti kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde
gerceklestirilecek tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan
yurttulmelidir. Elektrik sebekesi kablosunu sicak parcgalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar tGzerine gekmeyiniz. Cihazi ve
aksesuarlarini ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Cihaz kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayin. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi isletim sirasinda surekli olarak goézetim altinda tutunuz! Cihazi
malzemesiz galistirmayiniz. Cihazi kesinlikle besinlerin hazirlanmasi
icin gerekli olandan uzun sure agik tutmayiniz. Cihazi kullandiktan
sonra, tahrik sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz. Kapatma
isleminden sonra bigak kisa bir sire daha hareket etmeye devam
eder. Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve elektrik
sebekesinden ayiriniz. Cihaz tGzerine takilmis mikser kabinin igine
kesinlikle elinizi sokmayiniz. Daima komple monte edilmis mikser
ile calisiniz! Cihazi sadece orijinal pargalari ile birlikte kullaniniz.
Plastik karigtirma kabinda sicak besinlerle (>50°C) ¢alismayiniz.
Keskin bigaklar ile galisirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olun.

/\ Yanma tehlikesi!

Cam mikser kabinda sicak malzemeler ile ¢alisilirken, kapaktaki
malzeme ilave etme agzindan buhar ¢ikisi olur. Cihazi ¢alistirirken
kapagi daima bir eliniz ile sabit tutunuz. Bu sirada elinizi malzeme
ilave etme deligine sokmayiniz! Cam karistirma kabina azami

0,3 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

A Onemli!

Karistirma kaplari mikrodalga firinda kullanim igin uygun degildir.
Cihazi, her kullanimdan sonra veya cihaz uzun sure kullanilmadiysa
mutlaka agiklanan gekilde iyice temizleyiniz. =» “Bakim ve glinliik
temizlik” bkz. sayfa 95

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igindek“er

i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz Amaca uvaun kullanim 91

hakkindaki ayrintili bilgileri internet GUvenIikI)(,agiIgili YA enooooooooooooeo 91

sayfamizda bulabilirsiniz. GENEI BAKIS +.vvvvveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseens 93
Istkl halKa.......coooiiiieiieee e 93
Karigtirma kabi ..o, 93
ik kullanimdan 8nce..............ccccoeevevenne... 94
Kullanim.......coeo e 94
Bakim ve ginlik temizlik...........c.ccccconeeee. 95
Guvenlik sistemleri.........ccccoviiiiiiecinnen. 95
Ariza durumunda yardim...........ccecveeenee 96
Tarifler. .. 96
Elden cikartilmasi.......c.cccovviiiiiiiciiieens 97
Garanti......occveiiii 97
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Genel Bakis tr

Genel Bakig

=> Resim
1 Ana cihaz / motor blogu
a Acma tusu
| = Dlsik galisma devir sayisi
Il = Yiiksek galisma devir sayisi
b Calisma goéstergesi (1sikli halka)*
¢ Tabhrik sistemi

Isikh halka

Modele bagh

Tdm pargalar dogru birlestirilmis ve cihaz
fise takilmigsa Isikli halka yanar. Isikli halka
kullanim siresince de yanmaya devam eder.

Karnigtirma kabi
Bilgiler:

d Fisli kablo e — Portatif karistirma kabi ve ufalayici
g gz:g:li;nlz:r?lfakh ?('gsliumtes' karistirma kabi, tritandan Uretilmigtir.
: stirma kabl Tritan, kirllmaya karsi dayanikli olan, tat
a :I'rltarl I-(ap - ve koku 6zellikleri olmayan bir plastiktir.
b _max |§§r§tll Olgek — Cam karigtirma kabi ise sicakliga
¢ Igme delikli kapak karsi dayanikli ThermoSafe camdan
d Igme kapag Uretilmistir.
4 Ufalayici kanigtirma kabi* @ .
a Tritan kap Karistirma kabi (modele .bz.agll olarak), farkli
b “max’ isaretli dlgek uygulamalarda kullanim icin uygundur:
¢ lgme delikli kapak Kullanimi Karistirma
d Dodner kapak kabi
5 Cam karistirma kabi*
a ThermoSafe cam kap @ @ @
b Malzeme ilave agizli kapak Sivilarin karistirilmasi ve
¢ Kapatma tapasi e )
* Modele bagl olarak kopurtilmesi VIV
Aksesuar teslimat kapsaminda yer Ot, ¢ig sebze ve meyve,
almiyorsa miisteri hizmetlerinden siparis sogan, ceviz, findik, parmesan JIVIV
edebilirsiniz: ve cikolata dogranmasi ve
—— ufalanmasi
Aksesuar |S|par|§ no. ——
- Buz kuplerinin ve donmus
P.ortatlf karistirma kabi meyvelerin ufalanmasi ve VIV IV
siyah 12012850 karistiriimasi
beyaz 12012851 Meyve sularinin ve diger
koyu gri 12012853 iceceklerin karistiriimasi VIV |V
Ufalayici karigtirma kabi Mayonez hazirlanmasi XXV
siyah 12012855 Corbalarin ve soslarin pire
beyaz 12012857 edilmesi, sicak malzemelerin | X | X [/
Cam karistirma kabi islenmesi
siyah 12012847 isleme sirasinda malzemelerin X | X[
beyaz 12012848 eklenmesi
Ufalayici karistirma kabi ile cihazinizin Mikrodalga firinda kullanim XXX

tlim gucuni ve performansini kullanmis
olursunuz. Azami isleme miktarlarina ve
surelerine dikkat ediniz! =» Resim [

Onemli!
Azami isleme miktarlarina ve sirelerine
dikkat ediniz! =» Resim [€
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tr ilk kullanimdan énce

IIk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

m  Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

m  Mevcut ambalaj malzemesi
cikartilmahdir.

m Tum pargalarin eksiksiz oldugu ve
g6rinur ve hasar olmadigi kontrol
edilmelidir. => Resim X

m Ik kullanimdan énce tim parcalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. = “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 95

Kullanim

/A Yaralanma tehlikesi!

— Elektrik fisini ancak cihaz ile galigsmak
icin tim 6n hazirliklar sona erdikten,
gerekli Uniteler dogru sekilde birlestiril-
dikten ve ana cihaza baglandiktan sonra
takiniz.

— Plastik karistirma kabinda sicak
besinlerle (>50°C) ¢calismayiniz.

— Bigak Unitesini dikkatlice tutunuz
ve karistirma bigagini elinizle
kavramayiniz. = Resim [E

— Cam karistirma kabi takiliyken kesinlikle
kaba elinizi sokmayiniz ve cihazi daima
kapagini kapatarak calgtiriniz.

/\ Yanma tehlikesi!
Cam karistirma kabina azami 0,3 litre sicak
veya kopuren sivi doldurunuz.

m  Ana cihazi diz ve dengeli bir galisma
yuzeyine yerlestiriniz.

m  Elekirik kablosunu tamamen aciniz.

Portatif karistirma kabi veya ufa-

layici karigtirma kabi ile calisma

= Resim
1. lIstediginiz malzemeleri karigtirma
kabina doldurunuz.
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2. Bigak unitesini plastik halkadan tutunuz
ve karistirma bicagini karigtirma kabinin
icine dogru yerlestiriniz. Duyulur sekilde
yerine oturana kadar bigak Unitesini saat
doénus yonunun tersine dogru ceviriniz.

3. Mikser kabini geviriniz.

4. Karistirma kabini motor blogundaki ilgili
girintilere yerlestiriniz ve yerine oturdugu
duyulana kadar saat donis yoninde
geviriniz.

5. Elektrik fisini prize takiniz.

6. Karistirma kabini bir elinizle siki ve sabit
tutunuz. istediginiz kivami elde edene
kadar | veya Il tusunu basil tutunuz.

7. Tusu birakiniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz. Elektrik fisini ¢ekiniz.

8. Karigtirma kabini saat dénls yoninin
tersine geviriniz ve ¢ikartiniz.

9. Mikser kabini geviriniz.

10. Bigak Unitesini saat donis yoninde
geviriniz ve cihazdan c¢ikartiniz.

Dikkat!

Bigak Unitesini kesinlikle bigak asagiya
bakacak sekilde muhafaza etmeyiniz.
Bigak hasar gorebilir ve yerlestirilen ylizey
cizilebilir. = Resim [

11. Kabi bir kapakla kapatiniz.

12. Karigstirmak veya icmek icin déner
kapag ceviriniz ve ¢ikartiniz veya icme
kapagini aginiz.

Tum parcalar temizleyiniz. =» “Bakim ve

glinliik temizlik” bkz. sayfa 95

Cam karistirma kabi ile calisma

=> Resim [1]

1. Bigak Unitesini plastik halkadan tutunuz

ve karigstirma bigagini karistirma kabinin

icine dogru yerlestiriniz. Duyulur sekilde

yerine oturana kadar bigak Unitesini saat

donds yonuniin tersine dogru geviriniz.

Mikser kabini geviriniz.

Karistirma kabini motor blogundaki ilgili

girintilere yerlestiriniz ve yerine oturdugu

duyulana kadar saat donls yoninde

ceviriniz.

4. istediginiz malzemeleri karistirma
kabina doldurunuz.

5. Kapagdi ve kapatma tapasini yerlestiriniz.
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Elektrik fisini prize takiniz.

Kapagi bir elinizle sabit tutunuz. Bu

sirada elinizi malzeme ilave etme agzina

sokmayiniz. istediginiz kivama ulagana

kadar | veya Il tusunu basili tutunuz.

8. Tusu birakiniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz. Elektrik figini ¢cekiniz.

9. Karigtirma kabini saat doniis yonunin
tersine geviriniz ve gikartiniz.

10. Kapag ¢cikartiniz.

11. Karistinlan malzemeyi bosaltiniz.

12. Bigak Unitesini saat donus yoninde

ceviriniz ve cihazdan gikartiniz.

Dikkat!

Bicak Unitesini kesinlikle bigcak asagiya
bakacak sekilde muhafaza etmeyiniz.
Bigak hasar gorebilir ve yerlestirilen ylizey
cizilebilir. =»> Resim [F]

Tdm pargalar temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 95

Malzeme ilave edilmesi

= Resim 3

1. Tusu birakiniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Kapatma tapasini veya kapagin
tamamini gikartiniz.

3. Malzeme ilave ediniz.

4. Kapagi ve kapatma tapasini tekrar
yerlestiriniz ve yeniden | veya |l tusuna
basiniz.

Bilgi: Kapatma tapasi saat doniis yoninin
tersine dogru gevrilerek gikartilabilir.

No

Bakim ve glinluk temizlik

Cihaz ve kullanilan aksesuar parcalari her
kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

— Temizlemeden Once elektrik figini ¢ekiniz.

— Ana cihaz kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

— Temizleme iglemi icin buharl temizleme
cihazi kullanmayiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!
Karigstirma bicagina kesinlikle ¢iplak
elleriniz ile dokunmayiniz.

Bakim ve gunlik temizlik tr

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

Bilgiler:

— Pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz ve plastik kisimlara
zarar verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva
ettigi eterli yaglardan dolay).

— Bosaltilan karistirma kabina biraz su ve
bulasik deterjani doldurunuz ve birkag
saniye stireyle |l tusuna basiniz.

— Ornegin havug ile galisildiginda cihazin
plastik parcalarinin rengi degisebilir. Bu
renklenmeler birka¢g damla sivi yemek
yagi ile silinip temizlenebilir.

Resim [@ miinferit parcalarin nasil

temizlenecedi ile ilgili bir genel bakig sunar.

Ana cihaz
Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

Bicak mesnedi

Temizlemeden dnce contayi cikartiniz.
Bigak mesnedini musluktan akan su altinda
firga ile temizlemeniz yeterlidir. Suyun
icinde birakmayiniz! = Resim [3l

Karistirma kabi ve kapak
Karistirma kabini ve her bir parcayi
deterjanli su ve yumusak bir bez veya
suinger ile temizleyiniz veya parcalari
bulasik makinesine yerlestiriniz.

Gilivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti /

Otomatik kapanma

Cihaz ancak, karistirma kabi1 dayanak nok-
tasina kadar déndurtlerek sabitlendikten
sonra galistirihp kullanilabilir. Karigtirma
kabi1 yerinden cikarsa cihaz otomatik olarak
durur. = “Ariza durumunda yardim” bkz.
sayfa 96
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tr Ariza durumunda yardim

Ariza durumunda yardim

A\ Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderme galismasindan énce
elektrik fisini prizden gekiniz.

Arnza

Cihaz calismiyor veya kullanim sirasinda
kapaniyor. Isikli halka (modele bagli olarak)
yanmiyor.

Olasi neden

Karigtirma kabi yerine dogru sekilde

takilmamis veya yerinden ¢ikmis.

Coziim

m  Tusu birakiniz. Elektrik fisini gekiniz.

m  Karistirma kabini dogru sekilde takiniz
ve duyulur sekilde yerine oturana kadar
dondirerek sabitleyiniz.

m Elektrik fisini prize takiniz. islevi kontrol
etmek igin | veya |l tusuna tekrar
basiniz.

Onemli bilgi

Ariza bu sekilde giderilemiyorsa litfen

Musteri Hizmetleri'ne bagvurunuz.

=> jletisim bilgileri kilavuzun sonundadir

Tarifler

Bilgiler:

— Kati igerikleri sivilar ile karigtirirken
oncelikle sivinin yarisini bosaltip karisti-
riniz, ardindan kalan yarisini ekleyiniz.

— Tarife uygun olan karistirma kabini
seginiz.

— Azami isleme miktarlarina ve sirelerine
dikkat ediniz! =»> Resim [€

Ye§|l Smoothie
1 yesil elma (yakl. 100 g)
— Bir limonun suyu (yakl. 20 g)
— 20 g yesil lahana
— 10 g kereviz sapi
— 10 g kignis yapragi
— 10 g keten tohumu
— 1gtoztarcin
— 300 g sogutulmus su
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m Elmayi, kerevizi saplarini ve yesil
lahanayi kusbasi seklinde kesiniz.

= Suyun bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m 1 dakika siireyle |l kademe ayarinda
karigtiriniz.

m Kalan tim malzemeleri karistirma
kabina koyunuz.

m 1 dakika siireyle |l kademe ayarinda
karigtiriniz.

Smoothie

— 1 muz (yakl. 100g)

— 4 g taze kirmizi zencefil

— 100 g yogdurt

— 30ghbal

— 100 ml sut

m  Muzun ve zencefilin kabuklarini soyunuz
ve parga parga dograyiniz.

= TUm malzemeleri portatif karistirma
kabina doldurunuz.

m 1 dakika sireyle || kademe ayarinda
karigtiriniz.

Enerji deposu

— 240 g yagsiz st

—  Yamuz (yakl. 50 g)

— 30 g seker

— 20 g kakao tozu

m Muzlari pargalara kesiniz ve gece
boyunca dondurucuda dondurunuz.
Tum malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz.

m 1 dakika sireyle || kademe ayarinda
karigtiriniz.

Elma ve bezelye

— 100 g dondurulmus bezelye

— 100 g dondurulmus soya fasulyesi

— 1 elma (yakl. 100 g)

— 220 g elma suyu

m Elmayi soyunuz, ¢ekirdek kismini
¢ikartiniz ve parcalar halinde kesiniz.

m Bezelyeleri ve soya fasulyelerini musluk
suyunun altinda yikayip iyice yikayiniz.

m  Elmayi, bezelyeleri ve soya fasulyelerini
kaynar suya atiniz ve 3 dakika sureyle
suyun iginde tutunuz.
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m Pisen malzemeleri bir stiizgece aliniz
ve musluk suyundan gegirerek buzlu
suya aliniz ve bir 3 dakika da burada
sogumaya birakiniz.

m Pigirilen malzemeleri ve elma suyunu
karistirma kabina doldurunuz.

m Kalin ve kremamsi bir kivam alana
kadar Il kademesinde karistiriniz.

Avokado ezmesi @

— 1 elma veya 1 armut (yakl. 100 g)

— Y2 avokado (yakl. 70 g)

— 100 gsu

m Elmayi veya armudu soyunuz, pargalar
seklinde kesiniz ve ¢ekirdeklerini
cikartiniz.

m Malzemeleri biraz suyla kisik ateste
yumusayincaya kadar pisiriniz.

m  Avokadonun kabudunu soyunuz,
cekirdegini gikartiniz ve dograyiniz.

m Pigirilen malzemeleri ve avokado
pargalarini karistirma kabina aliniz.

m Kalin ve kremamsi bir kivam alana
kadar Il kademesinde karistiriniz.

Sporcu kokteyli
150 g portakal

— 50glimon

— 1 cay kasigi seker veya bal

— 125 ml elma suyu

— 125 ml maden suyu

m Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz, parga parga kesiniz ve
cekirdeklerini ¢ikartiniz.

m  TUm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz.

m 1 dakika sireyle | kademe ayarinda
karigtiriniz.

Elden gikartiimasi tr

Elden gikartiimasi

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin

Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri déntsgumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowa¢ sie do
niej i starannie jg przechowywac! Przekazujac urzadzenie innej
osobie nalezy dotaczy¢ do niego niniejszg instrukcje.
Niestosowanie sie do instrukcji prawidtowego uzytkowania urzgdze-
nia wyklucza odpowiedzialno$¢ producenta za wynikte stgd szkody.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

To urzgdzenie jest przeznaczone do miksowania ptynnych lub
pottwardych artykutow spozywczych, do rozdrabniania / siekania
surowych owocdéw i warzyw, do przygotowywania puree i do
rozdrabniania mrozonek (np. owocow) lub kostek lodu. Urzadzenia
nie wolno uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotow.
To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby
nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty
zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac¢ dzieci do urzgdzenia

i przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem. Dzieciom nie
wolno czysci¢ urzadzenia ani wykonywac przewidzianych dla
uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

Zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza. Urzgdzenie nalezy podtgczac i zasilac wytgcznie

z sieci elektroenergetycznej o parametrach zgodnych z podanymi na
tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko, gdy
przewod zasilajgcy i samo urzgdzenie nie wykazujg zadnych uszko-
dzen. W celu wykluczenia zagrozen zleca¢ naprawy urzgdzenia, takie
jak np. wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego, tylko
naszemu autoryzowanemu serwisowi. Wykluczy¢ kontakt przewodu
zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggngc go przez ostre kra-
wedzie. Nie stawia¢ urzgdzenia i akcesoriow na gorgcych powierzch-
niach, np. ptytach grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.
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Zasady bezpieczenstwa pl

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia! Nie wigczac pustego
urzgdzenia. Nigdy nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia

przez czas dtuzszy niz konieczny do przetworzenia produktow
spozywczych. Po uzyciu urzgdzenia zaczekac, az zatrzyma sie
naped. Po wytaczeniu n6z obraca sie jeszcze przez chwile. Przed
wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktore znajdujg sie

w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢
urzadzenie i odtgczy¢ jego wtyczke od gniazdka sieciowego.

Nigdy nie wktada¢ rgk do zatozonego pojemnika do miksowania.
Zawsze uzywac tylko kompletnie ztozonego do miksowania!
Urzadzenia uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Nie przetwarzac w plastikowym pojemniku do miksowania zadnych
goragcych artykutéw spozywczych (>50°C). Nalezy zachowac
ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi nozami, podczas
oprdzniania pojemnika oraz czyszczenia.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez otwor

w pokrywce szklanego pojemnika do miksowania wydostaje sie
para. Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymywac pokrywke jedng
rekg. Nie wktadac palcow do otworu stuzgcego do dodawania
artykutéw! Do szklanego pojemnika do miksowania wolno wlewac
maksymalnie 0,3 | gorgcych lub pienigcych sie ptynow.

/\ Wazne!

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do stosowania

w kuchenkach mikrofalowych.

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ w opisany tutaj sposéb

po kazdym uzyciu lub po okresie dtuzszego nieuzywania.

=» Pielegnacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 105
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pl Spis tresci

Serdecznie gratulujemy zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.
Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw mozna znalez¢ na naszej
stronie internetowe;j.

Spis tresci
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem 100

Zasady bezpieczenstwa ............ccccceeee. 100
Opis urzadzenia.........ccccoevveeiieeencieenne 102
Pierscien swietlny .........ccccoviiiiiicninen. 102
Pojemnik do miksowania...........c..cc.c...... 102
Przed pierwszym uzyciem...................... 103
StoSOWaANIE .....oeiiiiieiiie e 103
Pielegnacja i codzienne czyszczenie .....105
Systemy zabezpieczajgce...................... 105
Usuwanie usterek..........ccccovvveeiinieninnenn. 105
Przepisy kulinarne ............ccccccevvviennneen. 106
Ekologiczna utylizacja ............cccceeevneen. 107
GWarancja .......cocueeeeeeienieieee e 107

Opis urzadzenia
=> Rysunek IN
1 Korpus urzadzenia / blok silnika
a Przyciski wigczajgce
| = niskie obroty
Il = wysokie obroty
b Wskaznik pracy (pierscien swietlny)*
¢ Naped
d Kabel sieciowy
Wktad nozowy z nozem miksujacym
Pojemnik ,,na wynos”*
a Pojemnik z tritanu
b Skala ze znacznikiem ,max"
¢ Pokrywka z otworem do picia
d Nasadka do picia
4 Pojemnik do rozdrabniania*
a Pojemnik z tritanu
b Skala ze znacznikiem ,max"
¢ Pokrywka z otworem do picia
d Zamkniecie obrotowe
5 Szklany pojemnik do miksowania*
a Pojemnik ze szkta ThermoSafe @
b Pokrywka z otworem do
dodawania artykutéw
¢ Zamkniecie
*  Zaleznie od modelu
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Akcesoria, ktére nie nalezg do standar-
dowego wyposazenia urzadzenia, mozna
zamawiac¢ za posrednictwem naszego
serwisu:

Akcesoria Nr
katalogowy

Pojemnik ,,na wynos”

kolor czarny 12012850
kolor biaty 12012851
kolor ciemnoszary 12012853
Pojemnik do rozdrabniania

kolor czarny 12012855
kolor biaty 12012857

Szklany pojemnik do miksowania

kolor czarny 12012847

kolor biaty 12012848

Pojemnik do rozdrabniania umozliwia
korzystanie z petnego zakresu mocy
urzgdzenia. Przestrzega¢ podanych
maksymalnych ilosci artykutow i czasow
rozdrabniania! => Rysunek [§

Pierscien swietlny

W zaleznosci od modelu

Pierscien $wietlny $wieci, gdy wszystkie
czesci sg poprawnie ztozone i urzgdzenie
jest podtgczone do sieci elektryczne;j.
Pierscien $wietlny swieci tez podczas
uzywania urzadzenia.

Pojemnik do miksowania

Wskazowki:

— Pojemnik do miksowania ,na wynos”
i pojemnik do rozdrabniania sg
wykonane z tritanu. Tritan to niettukgce,
obojetne smakowo i zapachowo
tworzywo sztuczne.

— Szklany pojemnik do miksowania jest
wykonany z termoodpornego szkta typu
ThermoSafe.



Pojemniki do miksowania nadajg sie (zalez-
nie od modelu) do réznych zastosowan:

Stosowanie Pojemnik
do mikso-
wania

Przed pierwszym uzyciem pl

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=»> Pielegnacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 105

0w/

mieszanie i spienianie ptynow |/ |/ |/

rozdrabnianie i siekanie ziot,
surowych owocow, warzyw,
cebuli, orzeszkéw ziemnych, |/ |/
orzechéw, parmezanu i
czekolady

S

rozdrabnianie i mieszanie
kostek lodu i mrozonych
owocow

mieszanie sokéw owocowych
i innych napojow

miksowanie zup i soséw,
przetwarzanie gorgcych
sktadnikow

dodawanie sktadnikéw
podczas przetwarzania

stosowanie w kuchenkach
mikrofalowych

VAN
V|V
przygotowywanie majonezu XX
X | X
X | X
X|X

<SS KKSK

Wazne!

Przestrzega¢ podanych maksymalnych
ilosci artykutow i czaséw rozdrabniania!l
=> Rysunek [d

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy

rozpakowac, wyczyscic i sprawdzi¢

urzgdzenie.

Uwagal!

Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzgdzenia!

m  Wyjaé z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria.

m Usunagé materiat opakowaniowy.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek

Stosowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Podtagczy¢ wtyczke do gniazdka siecio-
wego dopiero po zakonczeniu wszyst-
kich czynnosci przygotowawczych oraz
poprawnym zatozeniu i potgczeniu
potrzebnych nasadek z korpusem
urzgdzenia.

— Nie przetwarzac¢ w plastikowym pojem-
niku do miksowania zadnych gorgcych
artykutéw spozywczych (>50°C).

— Zachowac ostroznosc przy
manipulowaniu wktadem nozowym, nie
dotyka¢ noza rekami. =% Rysunek [&]

— Nigdy nie wktadac¢ ragk do zatozonego
na korpus szklanego pojemnika do
miksowania, zawsze uzywac tego
pojemnika z zatozong pokrywka.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!

Do szklanego pojemnika do miksowania

wolno wlewa¢ maksymalnie 0,3 | gorgcych

lub pienigcych sie ptynéw.

m Korpus urzadzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni.

m Catkowicie rozwing¢ kabel zasilajgcy.

Uzywanie pojemnika ,,na wynos”
lub pojemnika do rozdrabniania

—> Rysunek

1. Umiesci¢ zadane sktadniki w pojemniku
do miksowania.

2. Przytrzymujac wkiad nozowy za
plastikowy pierscien wtozy¢ nozem do
przodu do pojemnika do miksowania.
Obrdci¢ wkiad nozowy w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by nastgpito jego styszalne
zablokowanie.

3. Obrdci¢ pojemnik miksera.
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pl Stosowanie

4. Wsung¢ pojemnik do miksowania
w odpowiednie otwory w bloku silnika
i obroci¢ w kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by nastgpito jego styszalne
zablokowanie.

5. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego.

6. Przytrzymac pojemnik do miksowania
jedng reka. Nacisng¢ przycisk | albo |1
i przytrzymywaé go do momentu uzy-
skania zgdanej konsystencji produktu.

7. Zwolnic¢ przycisk i zaczekac na
zatrzymanie sie urzadzenia. Odigczy¢
wtyczke od gniazdka sieciowego.

8. Obrocic¢ pojemnik do miksowania
w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazowek zegara i zdjac.

9. Obréci¢ pojemnik miksera.

10. Obréci¢ wktad nozowy w kierunku ruchu
wskazoéwek zegara i wyjac.

Uwagal!

Nigdy nie odkfada¢ wktadu nozowego

z nozem skierowanym na doét. Mozna

w ten sposob uszkodzi¢ ndz i porysowac

powierzchnie np. stotu. =»> Rysunek [Z]

11. Zamkna¢ pojemnik pokrywka.

12. W celu wylania lub wypicia napoju,
odkreci¢ i zdjg¢ zamkniecie obrotowe lub
odchyli¢ nasadke do picia.

Wyczysci¢ wszystkie czesci. = ,Pielegnacja

i codzienne czyszczenie” patrz strona 105

Uzywanie szklanego pojemnika
do miksowania

=> Rysunek 3]

1. Przytrzymujgc wktad nozowy za
plastikowy pierscien wtozy¢ nozem do
przodu do pojemnika do miksowania.
Obroci¢ wktad nozowy w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazowek
zegara tak, by nastgpito jego styszalne
zablokowanie.

Obroci¢ pojemnik miksera.

Wsungc¢ pojemnik do miksowania

w odpowiednie otwory w bloku silnika

i obréci¢ w kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by nastgpito jego styszalne
zablokowanie.
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4. Umiesci¢ zadane sktadniki w pojemniku
do miksowania.

5. Zatozy¢ pokrywke i zamkniecie.

6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego.

7. Przytrzymac¢ pokrywke jedng reka. Nie
wktadac przy tym palcéw do otworu
stuzgcego do dodawania artykutow.
Nacisng¢ przycisk | albo Il i przytrzymy-
wac go do momentu uzyskania zgdanej
konsystencji produktu.

8. Zwolnic¢ przycisk i zaczekac na
zatrzymanie sie urzadzenia. Odtgczyé
wtyczke od gniazdka sieciowego.

9. Obrdci¢ pojemnik do miksowania
w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazowek zegara i zdjgc.

10. Zdja¢ pokrywe.

11. Przenies$¢ zmiksowany produkt do
innego naczynia.

12. Obréci¢ wkitad nozowy w kierunku ruchu
wskazdwek zegara i wyjgc.

Uwaga!

Nigdy nie odkfada¢ wktadu nozowego

z nozem skierowanym na dét. Mozna w

ten sposob uszkodzi¢ néz i porysowaé
powierzchnie np. stotu. =» Rysunek [&
Wyczysci¢ wszystkie czesci. =» ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz strona 105
Dodawanie sktadnikow

= Rysunek @

1. Zwolni¢ przycisk i zaczekac¢ na
zatrzymanie sie urzadzenia.

2. Zdjg¢ zamkniecie lub catg pokrywke.

3. Dodac¢ skfadniki.

4. Ponownie zatozy¢ pokrywke i
zamkniecie, ponownie nacisngé przycisk
| albo II.

Wskazéwka: zamkniecie mozna zdjgé

po obréceniu w kierunku przeciwnym do

kierunku ruchu wskazéwek zegara.



Pielegnacja i codzienne
czyszczenie

Urzadzenie i uzyte akcesoria nalezy po

kazdym uzyciu doktadnie wyczyscic.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

— Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzgdzenia
w cieczach ani nie my¢é go w zmywarce
do naczyn.

— Nie uzywaé¢ myjek parowych.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie dotyka¢ nozy gotymi rekoma.

Uwagal!

— Nie uzywac¢ srodkoéw czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywac ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac¢ szorstkich Sciereczek ani
Srodkow do szorowania.

Wskazowki:

— Wszystkie czesci najlepiej czyscic
natychmiast po uzyciu. Zapobiega
to zasychaniu resztek sktadnikow
i uszkodzeniu tworzywa sztucznego
(np. przez olejki eteryczne zawarte
w przyprawach).

— WIlac¢ do zatozonego pojemnika do
miksowania niewielkg ilo$¢ wody
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
i naciska¢ przez kilka sekund
przycisk 1.

— Podczas przetwarzania np. marchewek
na elementach z tworzywa sztucznego
mogg powstawac przebarwienia, ktére
dajg sie usuwac przy uzyciu kilku kropel
oleju spozywczego.

Na rysunku [d pokazany jest sposéb

czyszczenia poszczegoélnych czesci.

Korpus urzadzenia
Korpus urzgdzenia wytrze¢ miekka,
wilgotng szmatkg i wysuszy¢.

Pielegnacja i codzienne czyszczenie pl

Uchwyt noza

Przed przystapieniem do czyszczenia wyjaé
uszczelke. Uchwyt noza my¢ tylko pod
biezacg woda przy uzyciu szczoteczki. Nie
pozostawia¢ w wodzie! = Rysunek [i]

Pojemnik do miksowania

i pokrywka

Pojemnik do miksowania i poszczegdine
czesci my¢ wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn miekkg sciereczka lub ggbka
albo w zmywarce do naczyn.

Systemy zabezpieczajace

Blokada witacznika /

automatyczne wylgczanie
Urzadzenie daje sie wigczy¢ tylko po
obréceniu pojemnika do miksowania do
oporu w prawidtowym kierunku. Urzgdzenie
wylgcza sie automatycznie, jezeli pojemnik
do miksowania poluzuje sie podczas pracy.

Usuwanie usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed przystgpieniem do usuwania
usterek nalezy zawsze odtgczy¢ wtyczke
od gniazdka sieciowego.

Usterka

Urzadzenie nie daje sie wigczy¢ lub

wytgcza sie podczas pracy. Nie $wieci

pierscien swietlny (zaleznie od modelu).

Mozliwa przyczyna

Pojemnik do miksowania nie jest prawi-

dtowo zatozony lub zostat poluzowany.

Sposéb usuniecia

m  Zwolni¢ przycisk. Odigczy¢ wtyczke
od gniazdka sieciowego.

m Prawidtowo zatozy¢ pojemnik do
miksowania i obroci¢ go tak, by
nastgpito jego styszalne zablokowanie.

m Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka sie-
ciowego. Ponownie nacisna¢ przycisk
I lub I, aby sprawdzi¢ dziatanie
urzgdzenia.
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pl Przepisy kulinarne

Wazna wskazéwka:

Jezeli usterki nie mozna usung¢ w opisany
tutaj sposob, nalezy sie zwrdci¢ do naszego
autoryzowanego punktu serwisowego.

=»> Dane kontaktowe sg podane na koricu
instrukcji obstugi

Przepisy kulinarne

Wskazowki:

— Nalezy z zasady najpierw mieszac¢
skfadniki state z potowg ptynu, a nastep-
nie dodawac pozostatg czes¢ ptynu.

— Wybra¢ pasujgcy do przepisu pojemnik
do miksowania.

— Przestrzega¢ podanych maksymalnych
ilosci artykutéw i czaséw rozdrabniania!l

=> Rysunek [€

Zielony smoothie

— 1 zielone jabtko (ok. 100 g)

— Sok z jednej cytryny (ok. 20 g)

— 20 gjarmuzu

— 10 g selera naciowego

— 10 g listkéw kolendry

— 10 g siemienia Inianego

— 1 g mielonego cynamonu

— 300 g schtodzonej wody

m Jabtko, selera naciowy i jarmuz pokroi¢
na kawatki.

m  WiIaé niewielkg czesc¢ przygotowanej
wody do pojemnika do miksowania.

m  Miksowac przez 1 minute na
poziomie |I.

m  Umiesci¢ wszystkie pozostate sktadniki
w pojemniku do miksowania.

m  Miksowac przez 1 minute na
poziomie |I.

Smoothie
— 1 banan (ok. 100 g)
— 4 g swiezego czerwonego imbiru
— 100 g jogurtu
— 30 g miodu
100 ml mleka
m Bananiimbir obra¢, pokroi¢ na kawatki.
m  Umiesci¢ wszystkie sktadniki
w pojemniku ,na wynos”.
m  Miksowac przez 1 minute na
poziomie |I.
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Napdj energetyzujacy

— 240 g chudego mleka

— Y. banana (ok. 50 g)

— 30 g cukru

— 20 g kakao w proszku

m Banan pokroi¢ na kawatki i zamrozi¢
na noc.

m  Umiesci¢ wszystkie sktadniki
w pojemniku do miksowania.

m  Miksowac przez 1 minute na
poziomie |I.

Jablko z zielonym groszkiem
100 g mrozonego zielonego groszku

— 100 g orzeszkow sojowych

— 1 jabtko (ok. 100 g)

— 220 g soku jabtkowego

m Jabtko obra¢, usung¢ gniazdo nasienne
i pokroi¢ na kawatki.

m  Groszek i orzeszki sojowe optukac pod
biezgcg woda.

m Jabtko, groszek i orzeszki sojowe
wrzuci¢ do wrzgcej wody i odczekac
3 minuty.

m  Obgotowane sktadniki optukac na sicie
biezacg woda i chtodzi¢ w schtodzonej
wodzie jeszcze przez 3 minuty.

m  Umiesci¢ obgotowane sktadniki
z sokiem jabtkowym w pojemniku do
miksowania.

m  Miksowacé na poziomie |l do postaci
gestej, kremowej masy.

Krem z awokado

— 1 jabtko albo 1 gruszka (ok. 100 g)

— Y awokado (ok. 70 g)

— 100 g wody

m Jabtko lub gruszke obra¢, pokroi¢ na
kawatki i usung¢ gniazdo nasienne.

m Ugotowac kawatki na matym ogniu do
migkkosci.

m  Awokado obraé¢, pokroi¢ na kawalki
i usungc pestke.

m  Umiesci¢ ugotowane sktadniki
z kawatkami awokado w pojemniku do
miksowania.

m  Miksowacé na poziomie |l do postaci
gestej, kremowej masy.
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Koktajl sportowca

— 150 g pomaranczy

— 50 g cytryny

— 1 tyzka cukru lub miodu

— 125 ml soku jabtkowego

— 125 ml wody mineralnej

m Pomarancze i cytryny obrac ze skorki,
pokroi¢ na kawatki, usungc¢ pestki.

m  Umiesci¢ wszystkie sktadniki
w pojemniku do miksowania.

m  Miksowac przez 1 minute na poziomie |.

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Ekologiczna utylizacja pl

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLIiO 3 eKcnnyaTauil, 4oTpuMyuTecs
1l BKa3iBokK, He BukupgauTe ii! MNepeparoum npunag y KOpucrty-
BaHHS iHWUUM noaam, aoaanuTe A0 HbOrO i L0 iHCTPYKUito.

Y pasi HegoTpMMaHHS BKasiBOK LWOA0 NPaBUbHOO BUKOPUCTaAHHS
npunagy BUpPoOBbHUK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a 30UTKU, AKi BUHUKIT
BHACNIAOK LbOro.

Llen npunag npusHaveHun Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TiflbKu 5151 nepepobkm NpoayKTiB

Y 3BMYaNHNX 1151 JOMALLHBOrO rocnogapcTsa KinlbKOCTSX

i Bigpi3kax yacy.

Llev npunan npuaaTHUiA ANs nepemillyBaHHs piakux abo Hanis-
TBEPAMX NPOAYKTIB, ANsi NOAPIOHEHHA/Hapi3aHHsS CUPUX OPYKTIB

| OBOYIB, NSt NPUrOTYBaHHS MOPe, a TakoX ANs NoApiOHeHHS
rNGoKo 3aMOpPOXEHMX NPOAYKTIB (Hanpuknag, gppykTie) abo Kybukis
Xap4yoBoro nbogy. He BukopucToByrTe npunag ans nepepobku iHWmx
PEYOBUH YM NpeaMETIB.

Ocobu 3 isnyHMmMn, ceHcopHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamu abo
ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCH
npunagom nuiie nig HarnagomMm abo sKWo BOHU NPOWLLIAKY MiArOTOBKY
3 KOPUCTYBAHHA NPUNagoM Ta po3yMitoTb MOXITMBY Hebesneky.
TprmanTe npunag i kabenb XXMBMAEHHA nogani Big aiten, iMm He
A03BOSISETLCA KOPUCTYBATUCA Npunagom. [itam He MOoXHa rpatucs 3
npunagoM. OuunLLeHHA Ta TexHIYHe 06CryroByBaHHS 3abOPOHAETLCA
BUKOHYBAaTW iTAM.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekun

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BUHUKHEHHS noxexi!
BukopucTtoByinte npunag nuwe BcepeauHi NpuMiLLieHb 3a KiMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Bule 2000 m Hag pisBHeM mops. MNpunag
A03BONSETLCA MiAKMYATU OO PO3ETKN 1 eKCnnyaTyBaTu nuile
BiQMOBIAHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YEeHUX Ha 3aBOACbKIN Tabnuyui. He
KOpUCTYMTECA NPUNagaoM, SKLWO Kabenb XMUBMNEHHS | Npunaa MarTb
Oyab-AKi NOLIKOAKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHSA PU3UKIB PEMOHT
npvnagy, Hanpyknag 3amiHa NOLKOMKEHOro Kabento XXMBMNEHHS,
NOBMHEH BUKOHYBAaTUCS TifMbKM HALWMM CEpBICHUM LleHTpoM. Kabernb
XMBIEHHS HE MOBUHEH TOPKaTUCH 4O rapsvmx YacTnH abo rocTpux
KpaiB. He cTaBTe aHi npunag, aHi npunagas Ha rapadi noBepxHi,
Hanpuknag nnntn, abo nobnuay Big HUX.
Hi B sikomMy pasi He 3aHyploTe OCHOBHMUI GrOK Npunaay y Boay i He
MUITE B NOCYAOMUNHIN MaLUWHI. He BUKOPUCTOBYMTE MNapOOYNUCHUIK.
He kopuctymntecs npunagom, Konm BaLli pyKu BOSOri.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

O60B’s13KOBO BigKMOYanTe Npunag Big enekTpoMepexi B Takmx
BMNagKax: nicrsi KOKHOrO BUKOPUCTAHHS; nepes CKnagaHHsM,
pO36MpaHHsM ab0o OUYULLIEHHAM; SIKLLIO BUHMKITA HECTPaBHICTb abo BY
nnaHyeTe 3anuwwmnTy npunag 6es3 gornagy.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

Hikonu He 3anuwanTe BBIMKHEHWI npunag 6e3 Harnsgy! He
BMUKaNTE npunazg yxonocTy. Y XO4HOMY pasi He 3anuwianTte npunag
BBIMKHEHMM [JOBLUE, HiX Lie NOTPIOHO ANA nepepobkn NpoaykKTiB.
Bigpasy  nicna BUKOpUCTaHHS npunagy crig novekaru, wob
NOBHICTO 3yNUHMBCS NPUBOA. [1icrsi BAMKHEHHS Hi>XX MPOAOBXYE
pyxatucs e aeskui yac. lNepeq 3amiHoto npunagas abo
AOAaTKOBUX €MNEMEHTIB, AKi pyxaroTbes nig Yac pobotu, npunag
cnig, BUMKHYTU Ta BiOKNIOYMTU Bif enekTpomepexi. KateropuyHo
3ab0OpOHEHO 3acCOBYBaTU PyKYy Y BCTAHOBMNEHY Yally bneHaepa.
MpautoBaT MOXHa NuLe 3 MNOBHICTIO cknageHum oneHgepom!
BukopuctoByinte npunag Tifibkn 3 opuriHanbHUMM YacTUHaAMK Ta
npunapgasMm. He nepepobnsaiite y nnactmacosini Yawi bnengepa
rapsdi npogyktu (> 50 °C). [NoBOMXEHHSA 3 TOCTPUMU HOXaMMU,
CMOPOXXHEHHS N OYULLIEHHSI NOTPEeBYOTL 06EPENKHOCTI.

/\ HeGe3neka onikis!

IMig Yac nepepobku rapaymx NPoayKTIB y CKNSAHIN Yawi bneHaepa
Yyepes 3aBaHTaXyBarbHUM OTBIP Yy KPULLLI BUXOAUTL Napa. 3aBxan
BTPMMYWNTE KPULLKY OOHIEI0 pyKOto nig yac poboTu. MNMpu ubomy
3ab60OpPOHEHO TpMMaTK PYKY Haj 3aBaHTa)KyBarbHUM OTBOpPOM!

[o cknaHoi Yawi éneHgepa MoxHa 3anmBaTi He BGinbLue Hixk 0,3 N
rapsidoi abo NiHNCTOT PiAnHMW.

/\ Baxnugo!

Yawa 6neHgepa He npuaatHa ansi BAKOPUCTaHHA B MIKPOXBUIbOBIN
nedi. [licna KOXXHOro BUKOPUCTAHHS, @ TaKoX Micnsa TpMBanoro
HEBUKOPUCTaHHS npunag HeobxigHo oumwaTu 3rigHo 3
IHCTPYKUigMW. = «/[Joerns10 | WoOeHHe o4UWEHHS» dus. cmop. 113
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uk 3micT

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKyNnKo HOBOIO
npunagy dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHdopmauito npo Hawy npoaykKuilo BU
3HaWgeTe Ha HalIOMy CanTi.

3micTt
BuKOpUCTaHHSA 3@ NPU3HAYEHHSAM........... 108
MpaBuna TeXHIKM BE3MNEKN ...................... 108

(03 8733 1717 IKo] 11 N 110
CBITMOBE KiJTBLIE ..vvvvneeeeeeeeeeeieeee e 110
YHawwa GneHAEPA ...eveeeeecieieee e 111
[Mepen nepwnm BUKOPUCTAHHSM ............ 1M
BaCTOCYBAHHS......eeveeeiiiiiiieeeeeciiieeee e 111
[ornag i WoaeHHe OYULLEHHS ................ 113
CUCTEMU BEBMNEKMN ..., 113
YCYHEHHS HECMPABHOCTEM .....ccevvverennnnn. 113
PeLenTU....cooveiiee e 114
YTURIBALIA oo 115
YMOBM FAPAHTIT ..o 115

5 CknsaHa yawa 6neHpgepa*

a [MocynuHa 3i ckna ThermoSafe

b Kpuuika i3 3aBaHTaxyBansH1M
OTBOPOM

¢ [pobka

3anexHo Big moaeni

Akwo npunagas He BXOAUTb 40 KOMMIEKTY

NMOCTaBKH, IOro MOoXKHa 3aMoBUTU yepes

CEPBICHUI LIEHTP:

I

*

Mpunapnsa Homep ons
3aMOBIEHHS

MepeHocHa 4awa 6neHgepa

YopHui konip 12012850

binun konip 12012851

TemHo-Cipun Konip 12012853

MoppiGHIOBanbHa Yawa 6neHagepa

Ctucnun ornsaa

=> ManioHok [

1 OcHoBHuI 6nok npunagy /

6nok gBUryHa

a KHonku BBIMKHEHHS
| = Hu3bka poboya yacToTa
obepTaHHs
Il = Bucoka po6oya YactoTa
obepTaHHs

b IHgmkaTop poboyoro ctaHy
(cBiTno.e kinbLe)*

¢ [Mpueog

d Kabenb X1BMNeHHS

HoxoBa BcTaBKa

MepeHocHa vawa bneHgepa* @

w N

a [MlocyauHa 3 matepiany Tritan
b Lkana 3 no3Ha4ykow «max»
¢ Kpwvwka 3 oTBOpOM Anst NUTTSA
d BigkvagHa npobka
4 TopgpiGHIOBaNbHa 4awa @
6neHgepa*
a [locyauHa 3 matepiany Tritan
b Lkana 3 no3Ha4yko «max»
¢ Kpwvwka 3 oTBOpOM Anst NUTTSA
d BuHTOBa Npobka
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YopHun konip 12012855
Binun konip 12012857
CknsiHa yawa 6neHagepa

YopHuia konip 12012847
Binwuia konip 12012848

MonpiGHioBanbHa Yalwa brneHaepa aae
3MOry B MOBHIii Mipi BUKOPUCTOBYBaTU
NOTYXHICTb Nnpunaay. JoTpumynTtecs
pekomMeHAaLin Woao MakCuManbHoT
KifIbKOCTi NPOAYKTIB | TPUBAnocTi
nepepobku! = MantoHok [€

CeiTnoBe Kinbue

3anexHo Big moageni

CBiTnoBe kinble CBITUTbCS, SIKLLO Npunag
NOBHICTIO CKMaAeHO HaneXHUM YUHOM i
nigknoYeHo Ao enektpomepexi. CeiTnose
KinbLe CBITUTbCA N Nif Yac BUKOPUCTAHHS.



Yawa bneHagepa uk

Yawa 6neHpgepa

BkasiBku:

— [lepeHocHa Ta noapibHoBanbHa yaLui
bneHgepa BUroTOBMEHi 3 MaTepiany
Tritan. Tritan aBnse co6oto MiLHy
nnactmacy 6e3 cmaky Ta 3anaxy.

— CknsiHa vawa 6neHagepa BUroToBneHa
3 TepMoTpuBKOro ckra ThermoSafe.

PisHi mogeni yawi GrneHaepa nigxoasTe Ans

pi3HMX cnocobiB 3acTOCyBaHHS:

3acTocyBaHHA Yawa
6neHaepa

MepemiwyBaHHA Ta

CMiHIOBaHHA piavH VIVIV

MopnpiGHeHHs Ta Hapi3aHHS

3eneHi, cupux pyKTiB,

oBouis, LUMBYNI, apaxicy, VIVIV

ropixis, napmesaHy Ta

Lwokonaay

MoppibHeHHs Ta 3MilLyBaHHS

kyBuKiB nboay Ta VIV

3aMOpPOXeHMX PPYKTIB

3MillyBaHHSA (PPYKTOBUX COKIiB J
Ta iHLWKMX HanoiB

< K

[MpurotyBaHHA ManoHesy X

[MpurotyBaHHs cynis-niope
Ta nropenofibHux coycis, X X
nepepobka rapsunx
iHrpegieHTiB

[opaBaHHs iHrpegieHTiB nig
yac nepepobku

<SS KKK

BukopucrtaHHsa X | X
B MIKPOXBUITbOBIN nevi

Baxnuso!

[oTpumyritecs pekomeHaaLin woao
MaKCUManbHOT KiNbKOCTi NPOAYKTIB i
TpuBanocTi nepepobku! = MantoHok [€

Mepea nepwum
BUKOPUCTaHHAM

lMepen novaTkoM ekcnnyarauii HOBOro
npunagy “oro noTpibHO MNOBHICTHO
po3nakyBaTh, OYUCTUTK Ta NEPEBIPUTMU.

YBara!

Y XoaHOMY pasi He BBOAbLTE B

ekcnnyaTtaLito NoLWKomKeHn npunag)!

m  BuiimiTe ocHOBHUI Briok npunagy Ta
BCE Mpunagns 3 ynakoBKu.

m  3HiMiTb HasABHMI NakyBasibHWUI
marepian.

m [lepeBipTe BCi getani Ha
KOMIMMEKTHICTb | BUAMMI NMOLLIKOXKEHHS.
= MantoHok I

m PeTenbHO o4nCTbTE Ta BUCYLWIiTh BCi
AeTani nepen nepLivM BUKOPUCTAHHSIM.
=» «/[]oess0 | WoOeHHEe OYULEHHS»
dus. cmop. 113

3acTtocyBaHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— Bcrasnsavite wrencensHy BUNKY
B PO3ETKY, NMU1LLE SKLLIO BUKOHAHO
BCi onepaulii 3 NigroToBKM npunagy
0o poboTtun, a HeobxiaHi Hacaaku
nNpaBUNbHO CKNaeHi Ta 3’eagHaHi 3
OCHOBHMM GrokoM npwunagy.

— He nepepobnsiiTte y nnactmMacosiv Yalui
Gnengepa rapsadi npogyktu (> 50 °C).

— O6epexHO NoBoaLTECH 3 HOXOBO
BCTaBKO; BepexiTb pyku Big HOXa.
= ManioHok [E

— KateropnyHo 3abopoHeHo 3acoByBaTu
PYKY Yy BCTAHOBIIEHY CKISHY Yally
6neHaepa; npauoBaT [O3BONSETHCA
nuLLe 3 YCTaHOBIIEHOI KPULLIKOH.

/\ He6ezneka onikis!

[o cknsHoi Yyawi brneHagepa MoxHa

3anuBaTy He GinbLue Hix 0,3 N rapsiyoi abo

NiHUCTOI pPignHN.

m [locTaBTe OCHOBHUI Bnok npunagy
Ha CTiliKy ropM3oHTanbHy pobo4y
NMOBEPXHIO.

m [loBHiCTIO po3amoTainTe kabenb
KUBMEHHS.

1M



uk 3acTtocyBaHHS

Po6GoTa 3 nepeHOCHO abo
noapioHOBaNbLHOK Yalwer
oneHpepa

=> ManoHoK

1. 3aBaHTaxTe B Yally brneHgepa noTpibHi
iHrpegieHTn.

2. YTpMMyO4M HOXOBY BCTaBKy 3a
nracTMacoBe KinbLe, BCTaBTe i HOXeM
ynepen y vawy 6neHgepa. [Noseptante
HOXOBY BCTaBKy NPOTW rOAMHHUKOBOI
CTPISIKKN, JOKMN BOHA He 3adikcyeTbCa 3
XapakTepHNM 3BYKOM.

3. lMepeBepHiTb Yawy bneHaepa.

4. YcTaHOoBITb Yalwly 6neHaepa y BiANoOBIAHI
nasu Ha bnoui ABUryHa Ta noseprawTe
3a rOAVHHMKOBOIO CTPINKOI0, JAOKN
BOHa He 3adiKCyETbCS 3 XapakTePHUM
3BYKOM.

5. BcTaBTe WITENcenbHy BUMKY B PO3ETKY.

6. YTpumyiiTe yawy oneHgepa ogHieto
pykoto. HaTucHiTk kHonky | a6o ||
Ta BTPUMYITE ii, JOKM NPOAYKTU He
HabyayTb 6axxaHOi KOHCUCTEHLT.

7. BignycTiTb KHOMKY 1 Aoyekantecs
3yNUHKK Npunagy. Buimite wrencensHy
BUITKY 3 PO3ETKM.

8. [lMoBepHiTb YalLy GreHaepa NpoTn
FOOVHHWKOBOI CTPISKM Ta 3HIMITb Ti.

9. [epeBepHiTb Yally GneHaepa.

10. MNoBepHITb HOXXOBY BCTaBKy 3a
FOOVHHWKOBOK CTPISNIKOK Ta BUNMITB Ti.

YBara!

KateropnyHo 3abOpOHEHO KIacTu HOXOBY

BCTaBKy HOXeM AOHM3Y. Hix moxe

MOLUKOAMTUCA caM i NoApsAnaTv NOBEPXHIO,

Ha siky oro noknageHo. =» MantoHok [

11. 3akpuiiTe YaLly KpPULLKOH.

12. o6 Hanutu abo nonutu 3 Yai,
BUKPYTITb | BUAMITb rBUHTOBY NPOOBKY
abo BigKMHLTE BiAKMAHY NPOGKY.

Ounctbte BCi getani. =» «/Joanso i

wj00eHHe o4uLeHHsI» dus. cmop. 113
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PoGora i3 cknsiHOKO Yalueto

6neHpepa

= MantoHok [3]

1. YTpumyoum HOXOBY BCTaBKy 3a
nracTMacoBe KiNnbLie, BCTABTE ii HOXEM
ynepeqn y vawy bnengepa. lNoeeprante
HOXXOBY BCTaBKy MPOTU rOAMHHWKOBOI
CTPINKW, OOKN BOHA He 3adiKCyeTbCs 3
XapakTepHVM 3BYKOM.

2. [lepeBepHiTb Yawy bneHaepa.

3. YctaHoBITb Yawy brneHgepa y BiANOBIAHI
nasu Ha broui ABUryHa Ta nosepranTte
3a rOAVMHHMKOBOK) CTPINKO0, AOKM
BOHa He 3ahikCyeTbCs 3 XapakTePHUM
3BYKOM.

4. 3aBaHTaxTe B yally brieHgepa noTpiGHi

iHrpegieHTn.

YCTaHOBITb KPULLKY Ta BCTaBTe NPOOKY.

BcTaBTe wrencensbHy BUIKY B PO3ETKY.

YTpUMyWTE KPULLKY OAHIEI PYKOHO.

Mpu uboMy 3a6OPOHEHO TPUMAaTK PYKY

Haz 3aBaHTaXyBarbHVM OTBOPOM.

HatucHiTb kHonky | a6o Il Ta BTpumMyiiTe

il, AOKN He Byae AoCArHyTo BaxkaHoi

KOHCUCTEHLLT.

8. BignycTiTb KHOMKY 1 govekanTecs
3yNVHKK Npunagy. Buiimite wrencensHy
BUWITKY 3 PO3ETKN.

9. [loBepHiTb Yaly GrneHgepa npoTtn
FOAVNHHMKOBOI CTPINKM Ta 3HIiMITb Ti.

10. 3HIMITb KPULLKY.

11. MepemicTiTb NepepobneHi npogykTn B
iHLLIY NOCYAMHY.

12. [oBepHITb HOXXOBY BCTaBKy 3a
FOAVHHMKOBOK CTPINIKOO Ta BUAMITB .

YBara!

KateropnyHo 3a60pOHEHO KNacTu HOXOBY
BCTaBKy HOXeM A0HM3Y. Hix moxe
MOLUKOAMTUCS caMm i noapsinaTyi MNOBEPXHIO,
Ha sKy /oro noknagexo. =» ManwoHok [F

OuuncTbTe BCi getani. =» «/oenso i
Wo0eHHe o4ULWEHHSI» dus. cmop. 113
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DopnaBaHHA iHrpegieHTIB

=> MantoHok 3

1. BignycTiTb KHOMNKY 1 goyekanTecs
3YMUHKK Npunaay.

2. Bunmitb Npobky abo 3HIMITb KPULLIKY.

3. [Hopaiite iHrpegieHTL.

4. YCTaHOBITb Ha MiCLie KPULLKY Ta NpobKy;
3HOBY HaTUCHITL kHomky | a6o |I.

BkasiBka: Ansi BUlMaHHs Npooku

NnoBepHIThb ii Ha oanH 06epT NPoTK

FOANHHMUKOBOI CTPISKK.

Odornsaa i woaeHHe
OUMLLEHHSA

Mpunag Ta BUKOpMCTOBYBaHE Npunaaas
HeOoOXiAHO I'PYHTOBHO YMCTUTK MicNA
KOXXHOIO BUKOPUCTAHHS.

/\ HeGe3neka BpaxeHHs eNeKTPUYHUM
cTpymom!

— [lepepq o4nLLEHHAM BUNManTe
LITencenbHy BUSKY 3 PO3ETKN.

— Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHMIA GOk
npvnagy B piguHu1 Ta He MuiTe B
NOCyAOMUIHIV MaLUWHI.

— He kopuctyntecs napoo4mMCcHUKOM.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA!
He TopkanTecst HoxiB brieHaepa ronmm
pykamu.

YBara!

— He BukopucToByiiTe 3acobu gns
OYMLLIEHHS, L0 MICTATb CMMPT.

— He BukopucToByiTe rocTpi, KiH4acTi abo
MeTanesi NpeaMeTy.

— He BMKOPUCTOBYWMTE XXOPCTKI raHYipKu
abo 3acobu Ansa OYULLLEHHS.

BkasiBku:

— [etani kpalle BCbOro YNCTUTH Bigpasy
X nicnsa BUkopucTaHHs. Lle 3anobirae
NMPUCUXAHHIO 3anyLLUKiB NPOAYKTIB i
po3’idaHHI0 NnacTMacuy (Hanpuknaa, nig
BNINBOM eipHMX OfilA, LLO MICTATLCS Y
npunpasax).

— Hanwuiite Tpoxu BOAM 3 MUAHUM
3acob0M y NOpOXHIO Yally brneHgepa Ta
Ha Kiflbka ceKyHA HaTUCHIiTb kHonky |1.

[ornsan i WwoaeHHe oYnLLIEHHSA uk

— Mig yac nepepobkM Taknx NPOAYKTIB, AK
MOpKBa, NNacTMacoBi ENeMeHTN MOXYTb
3abapsnioBatucd. Taki 3abapBneHHs
MOXHa YCYHYTW 3@ JOMOMOTOH KiflbKOX
Kpanenb Xap4oBoi orfii.

Ha mantonky [d nokasaHo, sk 4uictutn
oKkpemi getani.

OcHoBHUuM GNok npunaay
MpoTpiTe OCHOBHWUI BNOK Npunagy M’'siKoro
BOJOrOK0 raH4ipKOoo Ta 3anuLiTe COXHYTHU.

Tpumay HoXa

Mepen YMLLEHHAM 3HIMITb YLUiNbHIOBAY.
MwuinTe Tpumay Hoxa nuwe nig NpoToY-
HOO BOAOO 3a I0NOMOrOH0 LLiTKK. He
3anuwanTe U AeTanb nexaru y sogi!
=> MantoHok [F]

Yawa 6neHaepa Ta Kpuwika
Yawy 6neHagepa Ta okpemi getani cnig
MWUTK M’SIKOIO raHdipkoto abo rybkoto,
3MOYEHOI0 B NY>XHOMY MUAHOMY PO34MHI.
X TaKOX MOXHa MUTU B NOCYLAOMUHIN
MaLLVHi.

Cuctemu 6e3neku

3axucT Big yBiMKHeHHs /

aBTOMaTU4YHe BUMKHEHHA
YBIMKHYTW nNpunag i KopucTyBaTncs HUM
MOXHa, NnuLue AKLLOo Yalwa bneHgepa
BKpy4eHa Ao ynopy. Y pasi BunagkoBoro
ocnabneHHs dikcauii yawi bnengepa
npunag aBToOMaTU4HO BUMMKAETBCS.

=> «YCcyHeHHs1 HecripagHocmeli» dus.
cmop. 113

YCyHeHHs1 HecripaBHOCTEN

/\ He6esneka TpaBMyBaHHS!

BunmiTh WiTEencenbHy BUIKY 3 pO3ETKN, NepLL
H>K MNOYMHATW YCyHEHHS HECNPaBHOCTI.
HecnpagBHicTb

Mpunap He 3anyckaeTbcd abo BUMMKAETbCA
nig Yac BUKopucTaHHs. CBITnoBe KinbLe
(3anexHo Bia Mogeni) He CBITUTLCS.
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uk PeuenTtun

MoxnuBa npuumnHa
Yawy 6rnengepa BCTaHOBMNEHO Hernpa-
BUMbHO, abo ii dikcaLio ocnabneHo.

YCcyHeHHs

m  BignycTiTb kHONKY. BuimiTb wTencensHy
BUITKY 3 PO3ETKM.

m [IpaBunbHO BCTAHOBITL Yally
6neHgepa Ta BKPyTIiTb i 40 dikcauii 3
XapakTepHUM 3BYKOM.

m BcTraBTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY.
3HoBY HaTuCHITL kHorky | a6o I, wob
nepeBipuTU PyHKLIOHYBaHHS.

Baxnusa Bka3iBka

AKLLO YyCYHYTM HECNpaBHICTb B ONUCaHUIA
cnocib He BAAETbCS, 3BEPHITLCSA A0
cepBicHOT cnyow. =% KoHmaxkmHi 0aHi 8
KiHYi iIHCmpyKujii

PeuenTtn

BkasiBku:

— TBepai iHrpedieHTn cnoyaTtky 3milyinTe 3
NMOSIOBMHOKO PIOUHM i NnLe nicna Lboro
JofasanTe peLwTy pianHu.

— OO6wupanTe nigxoxy yaily 6neHgepa
3anexHo Bif peuenTa.

— [JoTpumyintecsa pekoMeHaauin woao
MaKCUMasbHOT KiNIbKOCTi MPOAYKTIB i
TpuBanocTi nepepobku! = MantoHok [€

3eneHumn cmya3i @

— 1 3eneHe s6nyko (npmbn. 100 r)

— Cik ogHoro numoHa (npmbn. 20 r)

— 20 r Ky4epsBOi KanycTu (FPIOHKONb)

— 10 r ctebna cenepu

— 10 r nucTa kopiaHapy

— 10 r HaCiHHS NbOHY

— 11 MeneHoi Kopui

— 300 r oxonoaxeHoi Boan

m SGnyko, ctebno cenepwu i KydepsBy
KanycTy (rproHKONb) HapizaTh
LUMaTOYKaMMm.

m Hanuty Tpoxu Boau B Yawly bneHaepa.

m [lepemiwyBatv Npubnm3Ho 1 XBUNMHY
Ha ctyneHi 1.

m  3aBaHTaxuUTW B Yally bneHaepa pewTy
iHrpeaieHTiB.

m [lepemiwyBatv NpubnmaHo 1 XBUNMHY
Ha ctyneHi 1.
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Cmyasi

— 1 6aHaH (npmbn. 100 1)

— 4 r cBiXKOro 4YepBOHOrO iMBMpy

— 100 r norypty

— 30r meny

— 100 mn monoka

m  Ouunctutn 6aHaH Ta iMoup

m  3aBaHTaXuWTU BCi iHrpeieHTn oo
nepeHoOCHOI YaLli brnenaepa.

m [lepewmiwyBaTvt NpMGNM3HO 1 XBUNUNHY
Ha cTyneHi |1.

EHepreTu4yHmuin Hanin

— 240 r 3HEeXMpPEHOro Mosoka @

— Y2 6anana (npubn. 50 r)

— 30 r uykpy

— 20 r Kakao-nopoLLKY

m Hapisatu 6aHaH wmartoykamm Ta
3aMOPO3UTU Ha Hiu.

m  3aBaHTaXwTu BCi iHFPeQieHTV B yawly
6neHpgepa.

m [lepewmiwyBaTy NpMGNM3HO 1 XBUNUHY

Ha cTyneHi |1.

£16ny4HO-ropOXoBUMA

KOKTEeWnb

— 100 r 3aMOpPOXXEHOTr0 ropoxy

— 100 r 3amopoxeHoi coi

— 1 a6nyko (npunbn. 100 r)

— 220 r abny4HOro coky

m  Ouumctutn 96nyko, BUOanMTn 3 HbOro
HaCiHHSA, Hapi3aTn LWMaTo4YKaMu.

m [lpomuTn ropox i coto B cuTi Nig,
NPOTO4YHOO BOAOH.

m  Onyctutun s6nyko, ropox i Coto y BoAay,
LLIO KUMNWTb, | NoYeKaTn 3 XBUMMHW.

m  3BapeHi iHrpedieHT! NPOMUTY Ha CUTI
nig MPOTOYHOK BOAO Ta Ha 3 XBUMMHMN
MOKNacTu B KpwbkaHy Boay, o6 BOHM
OXOMOHYIN.

m 3acunaTu B Yawy GneHaepa 3BapeHi
iHrpedieHT Ta 3annTu A6MYYHWUIA Cik.

m [lepewmiwysatu Ha ctyneHi |l, qoku He
YyTBOPUTLCA rycTa KpemonogibHa maca.



Kpem 3 aBokago @

— 1 ga6nyko abo 1 rpywa
(npu6n. 100 )

— Y2 aBokapgo (npubn. 70 )

— 100 r Boau

m  Oumuctutn a6nyko abo rpyuly, Hapisatm
LMaToYKaMu Ta BUAANUTN HaCIHHS.

m  Baputu wumatouku B Manin KinbKoCTi
BOAW Ha cnabkoMy BOTHi, AOKN BOHW He
PO3M’AKHYTb.

m  Oumnctutn aBokago, Hapisatn
LUMaToYKaMu Ta BUAASNUTM KICTOYKY.

m 3acunaTtuv B Yawy bneHgepa 3BapeHi
iHrpedieHTV Ta WMaToYKM aBoKaao.

m [Mepewmiwysatun Ha cTyneHi Il, goku He
YyTBOPUTbLCA rycTa KpemonogibHa maca.

CnopTUBHUN KOKTENNb

— 150 r anenbcuHiB @

— 50 r nMmoHa

— 14. n. UyKpy 41 meay

— 125 mn a6ny4Horo coky

— 125 mn miHepanbHoi BOan

m  OuncTUTU anenbCyHK Ta NIMMOHM,
Hapi3aTu WmaToukamu, BuaanuTm
HacCiHHSA.

m  3aBaHTaXwTu BCi iHFPEQIEHTN B yaLly
bneHgepa.

m [lepewmiwyBatin 1 XxBUNuHY Ha cTyneHi |.

YTunisauisa
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NosIoXXeHb eBponencekoi Anpektusmn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, Wo oynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBOI BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SIKi € AIICHUMU Y MexaX
€BpONENCHLKOro Coa3y, LWOA0
NPURHATTA Hasapj Ta ytunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[po akTyanbHi MOXNNBOCTI ANs
BUAANEHHs MOXHa Ai3HaTnca
B crieLianisaoBaHoOMy MarasuHi.

YTunisauis uk

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro nNpunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Wwob 6ynu onybnikoBaHi HaLWMM
KOMMNETEHTHUM MpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skin Bu npup6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sKMIA Yac ogepkati yMOBW rapaHTii
y crieuianisoBaHoOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HaLUOMy npeacTaBHMUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna HimewunHn ta agpecu
By 3Hangete Ha OCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHkax uiei 6powwypu. Kpim Toro, ymoBu
rapaHTii po3MilLieHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHUMK nocryramm HeoOXiaHO B
OyOb-sIKOMy BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECH C MHCTPYKLMEN NO IKCMIyaTaLumu,
npu paboTte pyKkoBOoACTBYMTECH YKa3aHUAMMU JaHHOW UHCTPYK-
UMM U coxpaHaUTe ee ANA AanbHeuwero ucnonb3oBaHus! MNepe-
Aasasi npMbop Apyrum nuuam, npunaramte AaHHyHO
MHCTPYKLUMIO.

[MponsBoanTernb He HeCET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXOEHUS, BO3-
HUKLWWE B pesyrnbraTte HecobnoaeHnst ykazaHun no npaBuiibHOMY
npumeHeHuto npmubopa.

OTOT Npubop NpeaHasHavYeH TONbKO ANA AOMaLUHEro Ucnosib3oBa-
HUA. MMprnbop MOXHO MCMONb30BaThb TOSMLKO AN nepepaboTKm Takoro
KonunyecTsa NpOAYKTOB U B TEYEHME TaKOro BpeMEHU, KOTopble
XapaKkTepHbl ANs JOMaLLHEro Xo3sancTea.

OTOT Npubop NpurogeH Ansi nepemMeLlnBaHns XXUOKUX Un nosnyTeep-
AbIX NPOAYKTOB, ANl U3MerbYeHNs / Hape3aHWsi CbipbiX (OPYKTOB U
OBOLLEN, ANS NPUrOTOBNEHNS MOpe, a Takke ANa N3Menb4eHus rny-
BOKO3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB (Hanpumep, pPyKTOB) U KyoGmnkos
nuiesoro nega. Npubop 3anpeLLaeTca NCnonb3oBaTth 4518 nepepa-
OOTKM Apyrnx BeLecTB UM npegMeToB.

OTOT Npubop MOryT UCMOMb30BaTh fNnLa C OrpaHNYeHHbIMU unye-
CKUMW, CEHCOPHBIMU USTN YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHOCTAMMU UK HE UMe-
IOLLMMM JOCTATOYHOrO OMbiTa U 3HAHWIA, €CNN OHN HAXOAATCH Noj,
NPUCMOTPOM Ui MPOLUSIN COOTBETCTBYIOLLNN MHCTPYKTaX OTHOCU-
TenbHO 6e30nacHOro Nosb3oBaHnsA NPMBOPOM 1 yacHUNKU Ans cebs,
KaKyto onacHOCTb HeceT B cebe npunbop. [leten Henb3s nognyckatb K
Npnbopy U LWHYPY NUTaHUS, UM HENb3S NONb30BaTbLCA NPUGOPOM.
[eTtam 3anpelleHo nrpatb ¢ npubopom. NMpomsBoanTb OYUCTKY K
TexobcnyXMBaHWe OeTsM He paspeLuaeTcs.

YKa3aHuMA no TexHuKe 6e3onacHocTn

/\ OnacHocTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

Mcnonbayirte npnbop TONbLKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 m Hag ypoBHeM mMopsi. [pu
NOAKIYEHUN Nprubopa 1 ero akcnnyatauum cobnoganTte AaHHbIe,
npuBeaeHHble Ha ompMeHHoM Tabnuyke. Monb3oBaTbcsa Npnbopom
paspeLuaeTca TONbKO Npu OTCYTCTBUM NOBPEXAEHUIN Kabens n
npubopa. Bo nsbexaHne BO3HNKHOBEHUSA OMAaCHOW CUTyaLUn, PEMOHT
npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXOEHHOIro CETEBOIO LUHYpa, pas-
peLuaeTcsa NpomM3BoauTb TOMbKO HaLlen cepBucHon crybe. CeTeBon
kabernb He JOSMKEH conpuKacaTbCs C ropsAYMMU YacTAMU Ui NPOXO-
ANTb Yepes ocTpble rpaHn. Hu B Koem cny4dae He cTaBbTe Npubop un
NPUHAANEXHOCTN Ha ropsivme NoBEPXHOCTU, HaNpuMep, Ha ANEKTPO-
NAUTY, Uy BGNM3n HMX.
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YKasaHusi No TexHnke 6e3onacHocTn ru

Hu B KOem cry4ae He norpy»kaTb OCHOBHOW B/0K B BOAY U HE MbITb B
NnocyaoMOe4YHON MalumHe. He ncnonb3ynTte naposble odnctutenu. He
NCnonb3ynTe NpMoop BNaXKHbIMU pyKamMu.

[Mocne kaXgoro NPpUMEHeHUsA, Npyu OTCYTCTBUM NPUCMOTPA, Nepes
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a TaKkKe B Criy4ae HencnpaBHO-
CTn 0bA3aTenbHO OTCOeanHNTE NPUBop OT CETMW.

/\ He ncknioyeHa onacHocTb TpaBMUPOBaHUs!

Bcerga cnegute 3a npubopom Bo Bpemsi ero pabotsl! He Bkntovante
npnbop BXonocTyt. Hn B Koem criyqae He ocTaBnante npnbop BKIto-
YEeHHbIM JorblUe, YeM 3TO HeobxoaMMo Anst nepepaboTkn NPOAYKTOB.
Cpasy nocrne nonb3oBaHus NpMbopoM NOAOKAMTE A0 MOSIHOM OCTa-
HOBKM nNpuBofa. [locne BbIKNOYEHUS HOX NPOAOIHKAET ABUraTbCA
elle HekoTopoe Bpems. [lepen 3ameHon NpuHaaIeXxHoCTen unm
AOMNOMHUTENbHbLIX AETanemn, KOTopblie BO BpeMsi paboTbl NPUBOAATCS
B ABWXXeHMe, Npubop OOMKEH ObiTb OTKIIOYEH M OTCOEOQUHEH OT CETHU.
Hu B koem crnyyae He onyckamTe pyku B yCTAHOBMEHHbIN CTakaH
bnengepa. Bcerga pabotante TONbKO C NOMTHOCTLIO COOPaHHbIM
6neHaepom. Mpnbop paspeLuaeTcsa NCNONb30BaTb TOMBKO C OPUrk-
HanbHLIMW YacTMU 1 NpUHagnexHocTamn. He nepepabarbiBante

B Ny1IacCTMacCcoBOM CTakaHe bneHaepa ropsume npogykTbl (>50 °C).
Cobntogante OCTOPOXHOCTb NpW 06paLLEeHMM C OCTPLIMIN HOXaMW,
npv ONOPOXXHEHUW pe3epByapa 1 Npu O4YUCTKE.

/\ OnacHocTb oxora!

Mpwn nepepaboTke ropa4nx NPOAYKTOB B CTEKMSAHHOM CTakaHe bnex-
Aepa yepes 3arpy3odHoe OTBEPCTUE B KpbILLKe BbIxoauT nap. Beerga
NpUAEPKMBaNTE KPbILLKY OOHOW pyKoW BO Bpemsi paboTbl. [pn aTom
He JepXXuTe pyKy Hafj 3arpy3odHbiM oTBepcTueM! 3anusanTe B CTe-
KNSHHbIV cTakaH brnengepa He 6onee 0,3 nuTpa ropsaven unu neHs-
LLIenCa XNOKoCcTu.

/\ BaxHo!

CrakaHbl bneHgepa He NpUroAaHbl 418 NCNOMNb30BaHWUSA B MUKPOBOS-
HOBOW Nneyu.

Mocne kaxxgoro NPUMEHeHNS Unn nocne AMTeNbHOro HENCMNOSb30-
BaHUA 0b6a3aTenbHO TWaTenbHO 04nMcTUTE NPUGOP B COOTBETCTBUM C
onucaHueMm. =» «Yxo0 u exxe0HesHasi oducmka» cMm. cmp. 120
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ru OrnaeneHne

Ot BCero cepaua nosagpasnsem Bac

C MOKYMNKOW HOBOro npnéopa hupmel
Bosch. [lononHuTtensHyto nHdgopmaumio
0 Hawewn npoaykumu Bbl HanaeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B MHTepHeTe.
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CaeTdLleecs KonbLo 118
CTakaH GrMeHOEPA .....cccvvveeereeeree e 118
[MNepen nepBbIM NCNOMb30BaAHUEM ....119
[TPUMEHEHME ..o 119
YXoa v eXXegHeBHast OYUCTKA................... 120
Cuctembl 6e3onacHocTu 121
MomoLub Npu ycTpaHeHnn

HEUCTIP@BHOCTEM .....vveeeeiiiieeeeiieeeeeneeeaenes 121
PeuenTbi............. .. 122
YTunmnsagus 123

YcnoBusi rapaHTUiHOro obcnyxmeanus .. 123

5 CTeKknsAHHbIV CTakaH bneHagepa*™

a KoHTelHep us ctekna
ThermoSafe

b Kpbliwka ¢ HanMBHBEIM OTBEPCTUEM

¢ [pobka

B 3aBucMMocCTM OT moaenu

Ecnn ogHa n3 npyHagnexxHocTen He BXOAUT

B KOMMMEKT NOCTaBKW, €e MOXHO 3aKasaTb B

cepBucHoM crnyxbe.

I

*

MpuHaanexHocTn Ne ansa
3aKasa
MepeHoCcHOM cTakaH GneHgepa
YepHOro LBeTa 12012850
6enoro LBeTa 12012851
CBETMNO-Ceporo LpeTa 12012853

N3menbunTenbHbIN cTakaH 6ne|-|p.epa

KomMmnnekTHbIn 0630p

=> PucyHok [

1 OcHoBHoWM 6ok / 6rnok aosuraTenst

a KHonku BKnoYeHus
| = HM3Koe paboyee Yncno o6opoToB
Il = BbicoKkoe paboyee uncno
obopoTtoB

b WHankaTtop paboyero cocTosiHms
(cBeTsLLEECH KOMbLO)*

¢ [pusog

d CerteBoli kabenb

Hox-BcTaBKa ¢ HoXXOM GneHgepa

MepeHocHoOM cTakaH 6neHpepa* @

w N

a KoHTerHep n3 TputaHa
b Lkana c oTmeTKon «max»
¢ Kpbliwka c oTBeEpCTUEM AN MUTbSA
d Kpblwka anga nutea
4 WN3menbuuTesnbHbIN CTaKaH @
6neHpepa*
a KoHTenHep 13 TpuTaHa
b Lkana c oTMeTKon «max»
¢ Kpbliwka c oTBeEpCTUEM AN MUTLSA
d BuHTOBasi npobka
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YepHOro LBeTa 12012855

6enoro uBeTa 12012857

CTeKnsiHHbIW cTakaH 6neHaepa

YepHOro LBeTa 12012847

6enoro uBeTa 12012848

N3mensumTensHbI cTakaH bneHaepa no3so-
NSIET MCMONb30BaTb MAKCUMarbHYH MOLL-
HocTb Npubopa. Cobnogante Makcumarbs-
HOe pekoOMeHOyeMOoe KONMMYeCTBO NpoayKTa
1 Bpemsi nepepabotkm! =»> PucyHok [€

CBeTslleeca KONbLO

B 3aBucumocTu oT Mogenu

CBeTsiLeecs KonbLo ropuT, eCrin BCe YacTu
npubopa cobpaHbl Hagnexatimm obpasom
1 npubop nogkntodeH k ceTn. CeeTsileecs
KOSbLIO FOpUT TakKe Npu NCNOSb30BaHWUN
npubopa.

CrakaH GneHgepa

YkasaHus.

— [lepeHOCHOM 1 N3MeNBINTENBHbIN
cTakaH brieHaepa BbINOMHEHbI 13
TpuTaHa. TputaH — 37O NPOYHbIN
NNacTuK, HEMTPanbHbIA Ha BKYC 1 3anax.

— CrTeknsHHbIN CTakaH 6neHaepa
BbIMOMHEH 13 TEPMOCTOWMKOIO CTeKkna
ThermoSafe.



CrakaHbl bneHgepa (B 3aBUCMMOCTM
OT MOAENW) NPUrOAHbI AN PasUYHbIX
NPUMEHEHNI.

CrakaH
6neHgepa

MpumeHeHne

0@/

MNepemelunBaHue n B3brBaHue
XUOKoOCTEN VIVIV

M3amensyeHve n peska Tpas,
CbIpbIX (OPYKTOB, OBOLLIEW, JIv
nyka, apaxuca, Opexos,

napmMesaHa u LioKonazga

S

M3amensyeHve n nepemeluvsa-
Hue KyOGUKOB NMbAa 1 3aMopo-
XEHHbIX PPYKTOB

MpurotoBneHne pyKTOBbIX
COKOB 1 ApYrX HanuTKoB

MpuroToBneHve cynos-nope n
CoycoB, nepepaboTka ropsumnx
MNHIpeaneHToB

[lo6aBneHve NHrpeaneHToB B
npouecce nepepadoTku

Vcnonb3oBaHne B
MMWKPOBOSTHOBOW Neyn

VIV
VIV
Mpurotosnerve mavonesa | X | X
X| X
X| X
X| X

<SS KKSCLK

BaxHo!

Cobntogante makcMManbHOe pekoMeHaye-
MOe€e KONMM4YeCTBO NpoAyKTa U BpeMa nepepa-
60TkM! = PucyHok [€

Mepen nepBbIM
MCNOJSIb30OBaHUEM

Mepea ncnonb3oBaHMeM HOBOro NpuGopa
€ro HeoBxoaMMO MOJSTHOCTbLIO pacnakoBaTb,
O4UCTUTL M NPOBEPUTD.

BHumaHwme!

BBoauTb B AeCTBME NOBPEXOEHHbIN

npnbop KaTeropmyeckn 3anpeLLeHo!

m  BbIHYTb OCHOBHOV 6MOK 1 BCE NpUHaA-
NEXHOCTM U3 YNAKOBKN.

m  Yoanute MMerLnnca YnakoBOYHbIN
martepuarn.

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM ru

m [lpoBepbTe KOMMNEKTHOCTb BCEX YacTeln
1 OTCYTCTBME BUANMbIX MOBPEXAEHNN.
= PucyHok

m [lepen nepBbIM UCNOMNbL30BAHNEM
TLWATENbHO OYNCTUTE U BbICYLLUTE
BCe AeTanu. = «Yxo0 u exxeOHesHasi
oyucmkax» cm. cmp. 120

NMpumeHeHune

/\ He vcknioueHa onacHoCTb
TpaBMUpoOBaHUs!

— Bunky MoxHO BCTaBnATb B pO3ETKY
TONbKO MOCIe NONTHOrO OKOHYaHUS noa-
roTOBKM K paboTe ¢ npubopom, Haanexa-
e cOopKn HEOOXOAMMbIX MPUCTABOK U
COEAVHEHUS X C OCHOBHbIM OrTOKOM.

— He nepepabartbiBaliTe B NacTMaccoBOM
cTakaHe bneHepa ropsiime npoaykTbl
(>50 °C).

— O06palyainTechb ¢ HOXXOM-BCTaBKOWM OCTO-
POXHO 1 He BepuTech 3a HOX GreHaepa.
=> PucyHok [E

— Hu B k0oem cnyyae He onyckawite pyky
B YCTaHOBMEHHbIN CTEKNSAHHbIV CTakaH
6neHaepa u Bcerga paboraiiTe ¢ ycTa-
HOBMEHHOW KPbILLKOW.

/\ OnacHocTb oxora!

3anueanTe B CTEKMSAHHbIN cTakaH brnieHaepa
He 6onee 0,3 nuTpa ropsiven nnu nNeHs-
LLIENCS XKNOKOCTH.

= YCTaHOBMTE OCHOBHOW OMOK Ha NPOYHYHO
rOpPM30OHTarnbHy NOBEPXHOCTb.
m [lonHOCTbIO pasmoTaliTe CeTeBO Kabernb.

Pa6oTta ¢ nepeHOCHbIM unu
namMmernb4ynTeribHbIM CTakaHOM
6neHpepa

=> PUCYHOK

1. 3arpysuTe HyXHble MHIPEaNEHTbI B
cTakaH brieHaepa.

2. Ba3$B HOX-HacafKy 3a nnacTMaccoBoe
KOnbLO, yCTAHOBUTE €ro B CTakaH Onex-
Aepa HoxoMm 6rneHpepa Bnepeg. [Nosep-
HUTE HOX-HacaKy NpOT1B YaCcoBOWA
CTPEnku 0 ee UKcaLMm CO LLEMYKOM.

3. [MepeBepHuTe ctakaH bneHaepa.
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ru Yxopn n exxegHeBHasi o4nCTKa

4. BcraBbTe cTakaH brieHgepa B COOTBET-
cTByloLLME yrnyOrneHns n noBepHUTe
Mo 4YacoBOW CTpernke A0 unKcauum co
LLLENYKOM.

5. BcraBbTe BUIKY B pO3€ETKY.

6. TlNpugepxvBanTte ctakaH brneHaepa
OfiHOW pyKoW. YaepkuBaiite kHonky | nnm
Il HaxaToi, noka He ByaeT JocTUrHyTa
HY>XHasi KOHCUCTEHLIMSI.

7. OTnycTVTE KHOMKY M AOXKAWUTECH NONTHON
OCTaHOBKU BpaLleHusi. V3BnekuTe BUNKY
N3 PO3ETKN.

8. TloBepHuTte cTtakaH bneHgepa NpoTuB
4aCOBOW CTPENKN U CHUMUTE €ro.

9. [epeBepHuTte ctakaH bneHaepa.

10. lMoBepHUTE HOX-BCTaBKY MO YaCOBOW
CTperke v CHUMUTE ee.

BHumaHwme!

Hu B KOeM cnyyae He KnaguTe HOX-BCTaBKy
HOXXOM BHU3. OTUM MOXHO MOBPEANTb HOX
1 nouapanaTb OMOPHYH NMOBEPXHOCTb.

= PucyHok [

11. 3akpoviTe cTakaH KpbILLKOW.

12. Y1006b! BbINUTL UMW BbINUTbL COAEPXKM-
MO€, OTBUHTUTE U CHUMUTE BUHTOBYHO
NPOOKY MIN OTKPONTE KPbILLKY ANS NMATLS.

OunctuTe BCe YacTu npubopa. =» «Yxo0 u
exxeOHesHasi oducmka» cMm. cmp. 120

Pa6oTa co cTeknsAHHbIM CTaKaHOM

oneHpgepa

=> PucyHok ]

1. B3sB HOX-Hacadky 3a nnactMaccoBoe

KOMbLO, yCTAHOBMTE €ro B CTakaH bnex-

Aepa HoxoMm bnieHaepa Bnepeg. [MNosep-

HUTE HOX-HacaAKy MPOTMB YaCoBON

CTpernku 4o ee pukcaumm co LEeyYKom.

MepeBepHuTe cTakaH bneHgepa.

BcTtaBbTe cTakaH GrneHgepa B COOTBET-

cTByloLMe yrnybrneHns n nosepHuTe

MO YacoBOW CTpernke A0 hmKcaLmm co

LLLENYKOM.

4. 3arpysuTe HyXHble MHIPeaVeHTbI B
CTakaH bnengepa.

5. YcTaHoBMTE KpbILLKY U BCTaBbTe NMPOOKY.

6. BcraBbTe BUIKY B PO3ETKY.

wnN
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7. YoepxwuBanTe KpbILLKY pykow. Mpy aTom
He JepXuTe PyKy Hag 3arpy304HbIM
oTBepcTUeEM. YaepxkuBaiiTte kHonky | vnu
|1 HaxkaTol1, Noka He ByaeT AOCTUrHyTa
HY>XHast KOHCUCTEHLMS.

8. OTnycTute KHOMKY 1 4OXAUTECH NOJTHOM
OCTaHOBKW BpaLleHust. 3BneknTe BUIKy
13 PO3eTKM.

9. [lloBepHuTe cTakaH bnexgepa npoTvs
4aCoBOW CTPENKN U CHUMUTE €ro.

10. CHATb KPBbILLKY.

11. MNMepenenTte npoaykT.

12. MoBepHNTE HOX-BCTaBKY MO YacoBOW
CTPerkKe 1 CHUMUTE ee.

BHumaHue!

Hu B k0eM crnyyae He KrnaguTe HOX-BCTaBKY
HOXOM BHU3. DTMM MOXHO NOBPEAUTb HOX
1 nouapanartb OrNopHYH NOBEPXHOCTb.

= PucyHok [

Ouunctute Bce YacTu npubopa. = « Yxo0 u
exxe0HeeHasi oducmkax» cm. cmp. 120

Dob6aBneHune UHrpegueHToB

= PucyHok 3

1. OTnycTuTe KHOMKY 1 AOXANTECH NOSHOW
OCTaHOBKW BpaLLEeHUsI.

2. BbIHbTE NPOOKY UM CHUMKUTE BCHO
KPbILLIKY.

3. [obaBkTe MHrpeaneHThbI.

4. YCTaHOBUB KPbILLKY 1 BCTaBMB 0OpaTHO
NPOGKY, MOBTOPHO HaXMUTE KHOMKY |
v 1.

YkasaHwue. [TpobKy MOXHO BbIHYTb, NOBEP-
HYB €e MPOTVB YaCOBOW CTPENKW.

Yxoa v exxegHeBHas OMUCTKA

Mocne kaxaoro NpUMeHeHns Npudop u
NCMOrb30BaHHbIE NMPUHAAIEXXHOCTU OOMMKHbI
ObITb TLWATENBHO OYMLLEHBI.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

— [lepen 04MCTKONM M3BREKUTE BUMKY U3
pO3EeTKM.

— Hw B k0em cnyyae He norpyxawnTte
OCHOBHOW BroK B XXWMAKOCTU U HE MONTE
€ro B NMOCyAOMOEYHOW MaLLVHE.

— He ncnonb3oBaTb NapoounCTUTENb.



/A He vckniouena onacHocTh
TpaBMupoBaHus!

Hw B koem crniyyae He Tporavite HOXu Grnex-

JAepa ronbiMy pykamu.

BHumaHume!

— He ucnonbayinte motoLme cpeacTsea,
cogepallupme ankoronb Unm CnupT.

— He ucnonbayinte metannuyeckue n
OCTPOKOHEYHbIE NpeaMeThl, a TakkKe
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMW.

— He npumensiite rpybyto TkaHb unn abpa-
3MBHbIE YMCTALLME CpeacTBa.

YkasaHus.

— YacTtn npubopa nyuiue BCero YucTuTb
cpasy e nocne ucnonb3oBaHus. Toraa
OCTaTKu NPOAYKTOB HE MPUCOXHYT, U
nnacTmacca He 6yaeT noBpexaeHa
(Hanpumep, 3dUpHLIMKU Macramu 13
npsiHOCTEN).

— Haneite HebonbLUOE KONMYECTBO BOAbI
CO CpeACTBOM AMS MbITbsi MOCYAbI B
OMOPOXHEHHbIV CTakaH bneHaepa u Ha
HECKOSbKO CekyHa HaxkmuTe kHonky |1

— [Mpw nepepaboTke, HaNpumep, MOPKOBYU
Ha NracTMaccoBbIX AeTansX MOXeT
NOSIBUTBLCS LIBETHOW HAIET, KOTOpbI yaa-
NAETCS C MOMOLLIbKO HECKOSBKUX Kanenb
pacTuTenbHoro macna.

Ha PUCyHke [d nokasaHo, kak o4McTUTL
oTAerbHble YacThn npw6opa.

OcHoBHOWM 60K
MpoTpuTe OCHOBHOW BOK MSAFKOW BMaXXHOM
TKaHbHO 1 BbICYLLMTE €ro.

HdepxaTtenb HOXa

Mepen O4NCTKON CHUMUTE MPOKIaAKY.
[epxaTtenb HoXa paspeLLaeTcs MbiTb
TONbKO NOA NPOTOYHOM BOAOW C NMOMOLLbH
weTkn. He octaBnsante nexatb B Boae!
=> PucyHok [l

CrakaH bneHpgepa v KpbILLKa
Ounctute ctakaH brieHaepa u otaenbHble
4YacT¥ MbIfbHBIM PACTBOPOM U MSITKOW
TKaHb Unu rybkow nnbo BeIMOWTE UX B
NoCyOMOEYHOIN MaLLVHeE.

Cuctembl 6e3onacHocTh ru

Cucrtembl 6e30nacHOCTH

BrnokupoBka BKno4YeHus /

aBToOMaTu4yeckoe BblKIo4vyeHue
MprBOp MOXHO BKIOYUTL U yNPaBnaTb UM
TOMbLKO B TOM CIly4ae, ecrnv ctakaH onex-
Aepa 3aBvHYeH Ao ynopa. MNpubop BbIkto-
YaeTca aBTOMaTUYECKX B Criyvae, ecnm
ocrnabHeT gukcauusi ctakaHa bneHgepa.
=> «[lomowb Npu ycmpaHeHuu
HeucrnipasHocmeu» cm. cmp. 121

NMomolub npu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

/\ He vckntoueHa onacHoCTb
TpaBMupoBaHus!

Mepen yCTpaHEHWeM HEVUCTPaBHOCTY U3BIe-

KUTE BUMKY U3 PO3ETKN.

HeuncnpaBHoCTb

Mpnbop He 3anyckaeTcs Unn BbIKMOYaeTcs
BO Bpems Ucnonb3oBaHus. CeeTslleeca
KOmNbLIO (B 32aBMCMMOCTM OT MOAENN) He
rOpwT.

Bo3moxHas npuumHa
CrakaH bneHaepa HenpaBWbHO YCTaHOB-
neH unu ocnabna ero gukcaums.

YcTpaHeHue

m  OTnycTuTe KHOMKy. M3BneknTe BUNKy u3
pO3EeTKN.

m YcTaHOBMWTE Hagnexaim obpasom
cTakaH brnieHaepa v NoOBEpHUTE ero C
dumkcaumen 4o wen4yka.

m BcraBbre BUnky B po3etky. CHoBa
HaxkmuTe kHorky | unm |l ans npoeepkm
PYHKLUN.

BaxHoe ykasaHue

Ecnun Takum 06pa3om He yoanoch yCTpaHuTb

HeuncnpaBHOCTb, 06paTUTECH B CEPBUCHYHO

cnyx6y. =» KoHmamHble daHHbIe rpuse-

OeHbl 8 KOHUE UHCMPYKUUU
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PeuenTsl

PeuenTbl

YkasaHus.

3eneHbIn cMy3u

Cc

My3u

TBepJJ,bIe MHrpeaneHTbl CHavana
cMeLllaTb TOJSIbKO C NONOBUHHBLIM KOJn4ye-
CTBOM XUAOKOCTU, Nocne 4ero ,D,O6aBVITb
OCTanbHYK XNOKOCTb.

B 3aBucmmocTm oT pelenTa BbibpaTtb
noaoxoasiLumm ctakaH bnexgepa.
Cobntogante MakcMMaribHOE PEKOMEH-
Ayemoe KOnn4yecTBo NpoAyKTa 1 Bpemsi
nepepabotku! = PucyHok [€

1 3eneHoe sibnoko (ok. 100 r)
Cok ogHoro nmmoHa (ok. 20 )
20 r nucToBON KanycThbl

10 r cTebns cenbaepest

10 r NMCTbEB KMH3bI

10 r NbHAHOTO cCeMeHun

1 r MmonoTon KopuULibI

300 r oxnaxageHHow Boabl
A6noko, cTebnu cenbaepest U NMUCTOBYHO
KanycTy HapesaTb Kyco4Kamu.

HanuTb HemHOro Boapl B CTakaH
Gnenaepa.

B36uBatb B Te4eHne 1 MUHYTbI Ha
crynenn Il.

3arpysuTb B cTakaH 6neHgepa Bce
ocTarbHble MHIPEANEHTDI.

B36uBatb B Te4eHne 1 MUHyTbI Ha
crynenn Il.

1 6aHaH (ok. 100 )

4 1 cBEXero KpacHoro MMoupst
100 r norypta

30 r mega

100 mn monoka

BaHaHbl 1 UMBUPb O4YUCTUTB OT KOXYPbI
N Hapes3aTb Kyco4KaMmu.

3arpysnTb Bce ocTarnbHble MHIPeaneHTbI
B MEPEHOCHON CcTakaH GrneHgepa.
B36uBatb B Te4eHne 1 MUHYTbI Ha
crynenu Il.

0
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OHepreTu4ecKMn HaNUToK

£16110KO C ropoLKoMm

Kpem aBokago

240 r HEeXXMPHOTo Momnoka @
2 6aHaHa (ok. 50 1)

30 r caxapa

20 r kakao-nopoLLka

BaHaH HapesaTb Kycoukamu 1 3amopo-
3UTb HA HOYb.

3arpyanTb BCe MHIPEAVEHTbI B CTaKaH
6neHgepa.

B36uBatb B TeyeHne 1 MUHyTbI Ha
ctynenu |l.

100 r 3aMOpOXKEHHOrO ropoLuKa @
100 r 3aMOpPOXKEHHBIX COeBbIX 6060B

1 s6rioko (ok. 100 )

220 r abnoyHoro coka

A6Bnoko 04UNCTUTL OT KOXYpbI, Bbipe3aTb
cepaUeBVHY U Hape3aTb KyCOYKaMMu.
lopoluek n coeBble 6066 TPOMBITL B
NPOTOYHON BOAE.

A6Bnoko, ropoLlek n coesble 606bI
OMyCTUTb B KUMSILLYO BOAY U OCTaBUTb B
BOZIE HA MarneHbKOM OrHe Ha 3 MUHYTbI.
BapeHble VHrpeaneHTbl NPOMbITE Mo,
NPOTOYHOW BOAOW B AypLunare n nome-
CTWUTb Ha 3 MUHYTbI B NeAsiHyO BOZdy A5
OCTbIBaHMSI.

3arpy3utb BapeHble UHIPEANEHTbI U
sAGNOYHbIV COK B CTakaH brienaepa.
Ba6ueatb Ha ctynenu || oo nonyyexust
ryCTOM N KPEMUCTOM KOHCUCTEHLUN.

2 aBokapo (ok. 70 )

100 r BOoAp!

ABnoko unm rpyLy 04NCTUTL OT KOXYPBbI,
HapesaTb Kycoukamu 1 yaanutb
KOCTOYKW.

Kycouku BapuTb C MarbIM KONMYECTBOM
BOZbl HA CaboM OrHe 0 pasMsiryeHusl.
ABOKaZl0 OUNCTUTL OT KOXYPbI, Hape3aTb
KyCOYKaMM M yOanuTb KOCTOYKY.
3arpy3uTtb BapeHble UHIPEANEHTbI U
KyCOYKM aBOKaJo B cTakaH GneHaepa.

Ba6ueatb Ha cTynenu || oo nonyyexust
ryCTOM N KPEMUCTOW KOHCUCTEHLUN.

1 a6noko unm 1 rpywa (ok. 100 r)



YTunusauus ru

KokTennb onsa cnopTtcMeHOB

— 150 r anenbcunHoB @

— 50 r numoHa

— 14. n. caxapa unun mega

— 125 mn s6no4YHoro coka

— 125 mn MrHepanbHoW BOoAbl

m  AnenbCuHbl U IMMOH OYUCTUTb OT
KOXYpbl, Hape3aTb Kycoukamun 1 yaanutb

KOCTOYKN.

m  3arpy3uTb BCE MHIPEAMEHTbI B CTaKaH
bnengepa.

m B36uBatb B Te4eHne 1 MUHyTbI Ha
cTynenu |.

YTunnusauums

YTUnnsnpymnTe ynakoBKy € MCNOSIb30-
E BaHWeM aKorornyeckm 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPOMNEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3auuy ANEKTPUYECKMX U SMEKTPOH-
HbIx Mpubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). aH-
Hble HOPMbI ONpeaensitoT AENCTBYIO-
Lwime Ha TeppuTopum EBpocotosa npa-
BWI1a BO3BpaTa 1 yTununsauum ctapbix
npnbopos. MHdhopmauumio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX YyTUNu3auum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuHe,
B KOTOpoM Bbl nprno6penu npmbop.

YcnoBusa rapaHTUUHOIO

o6cnyXxuBaHus

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyO NHDOPMaLUIO
06 ycnoBusix rapaHTUNHOIO 06CnyXu-
BaHUA Bbl MmoxeTe B Baluem Gnvxkariem
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTPE, Unu
B CEPBUCHOM LiEHTPEe OT NPOU3BOANTENS
00O «BCX BbiToBblE [NprbopbI», unn

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTAaLMN.

Mbi ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHWI.
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HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMn ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOoheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMEHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproateKTMBHOCTW NPOAYKLMK, UH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Peaepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrorHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBISIIOLEN NepBUYHOE pas3MeLleHne NpoaykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete IM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoayKUMM CrefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kor 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuy NpoAyKLWW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatowen 93%.
Mepen Hayarnom akcnnyatauuy NpPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEVCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOIbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU [eNCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHus no yTUnusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUdMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPOAaXxe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe CpoKa CRyKGbl, YCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NCTOBKe «/HMopMaLms U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXUBaHUNY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbIToBas TeXHWUKa MAEHTUMULMPYETCS Mo creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbii HoMmep npeacTasnsieT coboii bykseHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne npoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoi vyepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHIE, NMPUCBANBaEMOe eAUHNLIE NPOAYKLWM B MPoLiecce NPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry00M.
OkcnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBatloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMIyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AoKYMeHTa K 6bIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa MHGOpMaLM, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTL HAcTOALLas MHCOPMALIMUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOM3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBalolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdbopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHo TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BGOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHUn MPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SNEKTPOTEXHWKU N PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHNs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSAIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. QKCMyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHBIX S3bIKax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPebOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryloLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasuitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTHoil «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.As146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S800 CNUM60A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kuain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

06/18

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Babhrain, _p i ddi..
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiintedsta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:

0592 696 010 SRRl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 o8 000 SRR
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.



GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 181 82

TnAéowvo: 210 427 77 01
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készulék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

1L Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HTIcl
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)
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IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55
mailto:ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto:lsr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Uycesa 98

2012 Kvwmres

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBbIE MPUGOPLI»
CepBwc OT npounsBoauTens
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L0 granl) o pal] ASLacl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TH Thailand, "weadns ny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, &2

F AP B RO B B B,
SRS RGE K,

DA AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B LT WE N F 48058 1148

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel : 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Gber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001137630 (981015)
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