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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

4/EN

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly
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It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
i A

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

For the steam system:

With steam-assisted cooking,
steam may come out if you open
the door of the product. This may
result in risk of burning. Be
careful when opening the door.
Humidity remaining inside the
oven after steam-assisted
cooking may lead to corrosion.
After cooking, wait for the inside
of the oven to dry. Do not
preserve wet foods inside the
oven for a long time.

Do not use distilled or filtered
water. Use bottled water only. Do
not add solutions that are

inflammable, contain alcohol or
solid particles into the water tank.
With steam-assisted cooking, do
not use utensils that may become
rusty.

Never dry the water tank in the
oven.

After each steam-assisted
cooking cycle, discharge the
remaining water in the water tank
and clean the tank. Using the
water remaining in the water tank
for the next cooking cycle will
lead to problems in terms of
hygiene.

Do not wash the water tank in the
dishwasher. Wipe it with a clean
and damp cloth, and then dry it
with a dry cloth.

Water tank must be dried after
use and stored dry.

For limescale in the water tank,
add 200 cc water and 1 teaspoon
of citric acid into the tank and
wait for an hour. Then rinse with
plenty of water and dry. It is
recommended to do this after 4
or 5 uses.

Do not scrape the limescale that
may form on the bottom of the
oven. Otherwise, the product’s
bottom plate will be damaged.

Do not use cleaning agents that
contain acid or chloride to clean
the oven base.
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¢ To remove limescale that may
form on the bottom of the oven,
after each 2-3 uses, place 250 cc
of white vinegar (make sure that
the acid rate in the vinegar does
not exceed 6%) on the heated
bottom of chassis and wait. After
30 minutes, clean this area with a
soft and wet cloth.

e Permanent limescale might form
on the oven base depending on
the frequency of steam-assisted
cooking/easy steam cleaning and
the hardness of the water used.

e During steam-assisted cooking, it
is recommended to add water in
the amount stated in the cooking
table.

e When removing or installing the
water tank, pay attention not to
spill the water onto the oven
surface or other unwanted
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
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CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.



e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste

product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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F General information

Overview
/—/__.,/"""*\
= 8 9
S
7
6
10
11
5
1 Control panel 7 Lamp
2 Wire shelf 8 Top heating element
3 Tray 9 Shelf positions
4 Handle 10 Water discharge pipe
5 Door 11 Water pool
6 Fan motor (behind steel plate)

1 2
Water container
Function knob
Digital timer

Thermostat knob
Thermostat lamp

[ O N

10/EN



Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.

1. User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

6.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

Water container
Container which holds water to be used in
steam-assisted cooking.
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Technical specifications

Total power consumption 2.5 kW

nstallation dimensions (height / width / deth **590 or 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Inner lamp 15/25 W

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 13.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,

Figures in this manual are schematic and may these values may vary.
not exactly match your product.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.
The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety

distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives

used must be heat resistant (100 °C minimum).

Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthereis a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e (arry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen fumniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.
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min.
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* min.
Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.
Electrical connection
Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

P 20

DANGER:

The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out

by unauthorised persons.

15/EN



DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

,/\ B .

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-

30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched

off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred

during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press /O keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch 5= first and
hen use @/ @ to set the time of the day.
Confirm the setting by touching £ symbol and wait

for 4 seconds without touching any keys to confirm.
1 2 3 4 5 6

Pl o
12 11 10 9 8 7
1 Adjustment key
2 Key lock symbol
3 Clock symbol
4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

If the initial time is not set, clock will run
starting from 12:00 and ® symbol will be
displayed. The symbol will disappear once the
time is set.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

CHS!

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

>

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.
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Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 19.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1.

w o

o~

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 27.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 27

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite

normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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B How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Your oven is equipped with pop-out knobs that

protrude when you press them.

1. Pressinwards to protrude the knob and then turn
it to make the desired setting.

2. When the cooking process is finished, press the
knob inwards.

Select temperature and operating mode

1 Function knob
2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.
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2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Using the steam function

Your oven has a steam-assisted cooking function.
During cooking, the water supplied to the bottom plate
of the oven will get vaporised with the help of heat,

and this steam will ensure better cooking results.
Steam ensures that the surface of pastries are brighter,
the crust is more crispy and the size is bigger.
Moreover, steam assist reduces loss of moisture in
meat, ensuring that it is juicier and more delicious.

Steam assisted cooking can only be done in
he steam assisted cooking functions stated in

he user manual.

he capacity of the water tank is 300 ml.
hen cooking, do not add more than 300 ml
of water into the water tank.

For steam assisted cooking:

1. Refer to the steam-assisted cooking table to set
the function, temperature and time suitable for the
relevant meal and start the cooking process. For
meals not stated in the table, you can determine
the amount of water, the temperature, the cooking
function and the time.
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Place the meal on the recommended shelf.
When it is time to add water according to the
cooking table, press the water tank found on the
control panel of your oven

w

Take out the water tank slowly

in the amount stated in the cooking table.

Do not use distilled or filtered water. Use
bottled water only. Do not add solutions
hat are inflammable, contain alcohol or
solid particles into the water tank.

6. Close the lid of the water tank and place it back
into its seat. When placing the water tank, stop
when you reach the 1st level. If you push the tank
further, it will reach the 2nd level and start to
supply water.

here are two levels on the housing of the

ater tank. In the 1st level, the water tank
its into place and does not supply water
to the oven. In the 2nd level, the water
tank fits in place to supply water to the
oven.

7. When you want to supply water, keep pushing the
water tank to reach the 2nd level.

» The water in the water tank will start to slowly pour

onto the base of the oven to provide steam support for

your food.




8. At the end of the cooking process, turn the

function and temperature buttons to off position to

switch off the oven.

After each cycle of steam assisted
cooking, check if there is water on the
oven base. If so, use a dry cloth to wipe
the water once the oven has cooled down.
Otherwise, water remained on the oven
base might cause limescale.

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

|

%]

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Operating with fan

%

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Fan Heating

®

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

"3D" function

GllE

Full grill
wWwW

Grill+Fan
W

R

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

This function must be used for
steam-assisted cooking, too.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.
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Using the oven clock
1 23 4 5 6

5ol 0 @

12 11 10 9 8 7

Adjustment key
Key lock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

Eco mode symbol

Plus key

Minus key

Time slice symbol

Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.
Program will be cancelled in case of power

failure. You must reprogram the oven.

o N O o SN ow o =

(e}

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until M symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with @ / © keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.
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4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until P! symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with @ / © keys.

» » Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

4. Touch ® until =1 symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press @ /O keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, 1P symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, =l symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.



If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch &= until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press @ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the
key lock is activated. Key lock will not be

cancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch &= until & symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the © key.
» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch ® until & symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using @ / © keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, &) symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch €3 until £ symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold © key until "00:00" is displayed.

Alarm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest

ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch &= until < symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with @ / © keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch 8= until © symbol appears on display.

2. Set the time of the day with @ /O keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode

1. Touch= symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching ® key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch&= symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching © key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch 8= until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Set the desired brightness with @ /O keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.
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Cooking times table Baking and roasting
he timings in this chart are meant as a guide. 9 15t rack of the oven is the bottom rack.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Caes n sy B

Small cakes Standard fray* -E-_— 2.3

2 levels 1-Pastry tray* 35...50
3-Standard tray”

Sponge cake One level Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill**

1-Round springform pan 35..45
with a diameter of 26 cm
on wire grill*
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray**

Sedadie' | ] | 2 | %00 (ERE
y

Leg of Lamb One level Standard tray* 25 min. 250/max, 70..90
(casserole) then 190

Roasted One level Standard tray* N 15 min. 250/max, 60 ... 80
ch|cken (1,8-2 then 180 ... 190
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Turkey (5.5 One level Standard tray* 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
kg) then 180 ... 190

Standard tray L & | 3 4 20 ] 0.3

It is suggested to perform preheating for all foods.

* These accessories may not supplied with the product.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product

3
2 levels 1-Standard tray* 1-3 140 20..30
3-Pastry tray*

pan with a diameter of
26 cm on wire grill**
4-Round springform
pan with a diameter of
26 cm on pastry tray*

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the

Tips for baking cake
. . temperature by 10°C.
* gtq%g%kaen'g Ijoeoo? erz;énggi%%&?ﬁ t(taim[éerature e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
v 9 ' rack, lower the temperature and increase the
cooking time.
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e |f cooked well on the inside but sticky on the layers and on the top of pastry for an even

outside use less liquid, lower the temperature browning.

and increase the cooking time. Cook the pastry in accordance with the mode
Tips for baking pastry land temperature given in the cooking table. If
e Ifthe pastry is too dry, increase the temperature he bottom part is still not browned enough,

by 10°C and decrease the cooking time. place it on one lower rack next time.

Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough

Steam-assisted cooking table

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

vegetables
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How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Cooking times table for grilling

_Grillin with electric grill

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling

heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest

area and fatty food may catch fire.

Lamb chops Wire grill 20..25 min.

: depending on thickness
*Preheat for 5 minutes

™ the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Wire grill

It Is suggested to perform 5 minutes preheatln for all foods broiling.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.
he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Permanent limescale might form on the oven
base depending on the frequency of steam-

assisted cooking/easy steam cleaning and the
hardness of the water used.
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Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.
If your product is equipped with buttons/knobs
9 do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is




Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Press the water tank found on the control panel of
your oven to remove the tank. Fill 200 ml water in
the tank.

Do not use distilled or filtered water. Use
bottled water only. Do not add solutions
that are inflammable, contain alcohol or
solid particles into the water tank.

e tank in place and push until i

owly

i
reaches the 2nd level. Water will start to fill into
the pool on the base of the oven.

There are two levels on the housing of the

water tank. In the 1st level, the water tank

fits into place and does not supply water
to the oven. In the 2nd level, the water

tank fits in place to supply water to the
oven.

4. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run it at 100°C for 25 minutes.

5. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

6. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

In the easy steam cleaning function, the
water in the oven base is expected to
levaporate and condense on the inside
and door of the oven so that the light dirt
on the oven is softened. Condensation on
the oven door might cause dripping when
opening the door. Wipe the condensation
the moment you open the door.

7. (This may not exist on your product.) After

condensation in the oven, there might be water or
moisture in the pool channel under the oven. After

use, clean this pool channel with a damp cloth
and then dry it to prevent limescale.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 :

3. Move the front door to half-way.

29/EN



4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

1
2*

4.

~

Replacing the oven lamp

Innermost glass panel

Inner glass panel (This may not exist on your

product,)
If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).
The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.
Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

installed to upper section of the front door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

3. Asiillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.
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Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended

1I[CHCI

purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.




he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.

31/EN



Troubleshooting

heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
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im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

das Glas der Fronttlr entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Giber das

Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Geréat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Fiir das Dampfsystem:

Beim Dampfgaren kann heiBer
Dampf austreten, wenn Sie die
Geratetlr 6ffnen. Daran kdnnen
Sie sich verbriihen. Offnen Sie die
Geratetr also mit Vorsicht.

Nach dem Dampfgaren im Ofen
verbleibende Feuchtigkeit konnte
zu Korrosion flihren. Lassen Sie
nach dem Dampfgaren den
Innenraum des Ofens grindlich
trocknen. Verwahren Sie keine
feuchten Lebensmittel iber
langere Zeit im Ofen.

Verwenden Sie weder destilliertes
noch gefiltertes Wasser.
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Verwenden Sie nur
Flaschenwasser. Geben Sie nichts
in den Wassertank, was sich
entzinden kann, Alkohol oder
Schwebeteilchen enthalt.

e Verwenden Sie beim Dampfgaren
keine Utensilien, die rosten
konnten.

e Lassen Sie den Wasserbehalter
im Ofen niemals trocken werden.

e Nach jedem Dampfgaren
entleeren Sie das noch
vorhandene Wasser aus dem
Tank und reinigen ihn. Die
Verwendung von Wasser, das
vom vorherigen Garen noch im
Tank Gbrig ist, kann zu
Hygieneproblemen fiihren.

e Reinigen Sie den Wasserbehalter
nicht im Geschirrsptler. Wischen
Sie ihn mit einem sauberen,
feuchten Tuch aus und trocknen
ihn mit einem trockenen Tuch ab.

e Der Wasserbehalter muss nach
der Benutzung abgetrocknet und
trocken aufbewahrt werden.

e st der Wassertank verkalkt,
geben Sie 200 ml Wasser und 1
TL Zitronensaure hinein und
warten Sie eine Stunde. Spilen
Sie ihn dann mit viel Wasser aus
und trocknen Sie ihn ab. Es wird
empfohlen, dies nach jeweils 4
oder 5 Anwendungen zu tun.

e Kratzen Sie die auf dem Boden
des Ofens entstehenden

8/DE

Kalkablagerungen nicht ab. Damit
wiirden Sie die Bodenplatte des
Gerats beschadigen.

Verzichten Sie beim Reinigen des
Ofenbodens auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Um auf dem Ofenboden
angesetzten Kalkbelag zu
entfernen, geben Sie nach jeweils
2-3 Anwendungen 250 ml
weiBen Essig (achten Sie darauf,
dass der Sduregehalt im Essig
6% nicht Ubersteigt) auf den
erwarmten Ofenboden und lassen
Sie ihn einwirken. Reinigen Sie
diesen Bereich nach 30 Minuten
mit einem weichen und feuchten
Tuch.

Abhangig von der Haufigkeit des
dampfunterstiitzten Kochens bzw.
der einfachen Dampfreinigung
sowie der Harte des verwendeten
Wassers konnen sich auf dem
Ofenboden dauerhafte
Kalkablagerungen bilden.

Beim dampfunterstitzten Garen
sollten Sie Wasser in der in der
Kochtabelle angegebenen Menge
zugeben.

Achten Sie beim Aus- und Einbau
des Wassertanks darauf, dass
kein Wasser auf die Ofen- oder
andere unerwlnschte
Oberflachen gelangt.



Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kiichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentlir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentlr
oder die Turscharniere konnen
beschadigt werden.
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Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
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Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

T

= 8 9
S
7
6
10
11
5
1 Bedienfeld 7 Beleuchtung
2 Gitterrost 8 Oberes Heizelement
3 Backblech 9 Einschubpositionen
4 Griff 10 Wasserablaufschlauch
5 Tir 11 Wasserauffang
6 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)

1 2
Wasserbehalter
Funktionsknopf
Digitaltimer

Temperaturknopf
Temperaturleuchte

[ O N
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel

Fliissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

4.  Rost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behélter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden konnen.
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6.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost ber(ihren.

Wasserbehélter
Diesen Behdlter filllen Sie zum Dampfgaren mit
Wasser.




Technische Daten

L eistungsaufnahme gesamt 2.5 kW

EinbaumaBe (Hohe/Breite/Tiefe **590 oder 600 mm/560 mm/Minimum 550 mm
Garraumleuchte 15/25 W

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemas Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und

mDie Abbildungen in dieser Anleitung dienen Nutzungsweise des Gerates abweichen.

lediglich der Veranschaulichung und kénnen
letwas vom tatséchlichen Aussehen des
Geréates abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert

werden.
Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstbliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite (Angaben in mm).
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e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete

Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel milssen waagerecht ausgerichtet

und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine

Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit

mindestens zwei Personen.

e Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den

Schlitzen an beiden Seiten.

e Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle

darin befindlichen Materialien und Dokumente.

e Das Kiichenm@bel muss mit den in der

nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen dbereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Kiichenmdbels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Beliftung
gine Offnung mit den in der nachstehenden
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder

6 Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.




Minimum
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*

Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

16/DE

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.




GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Geréates
Ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
uganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch

nicht iber das Gerat hinweg verlegt werden.

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kénnte wéhrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
maglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lufter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungslfter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum

Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu

Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen

Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden

Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit

Klebeband.

Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum

Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in

aufrechter Position.

[Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e  |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
lentsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit /0.

Beriihren Sie bei.b_er[]hrungsgesteuerten
Modellen zuerst = und verwenden Sie dann
Izur Einstellung der Tageszeit @/,

Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol
O beriihren oder 4 Sekunden warten, ohne eine
Taste zu bertihren.

12 1"

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

S ow o =

o N o O

urde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
die Uhr bei 12:00 und das {2-Symbol wird
langezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

—_
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Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.
Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 21",

~ownn
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5.

6.

Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 21"

Grill-Funktion

1.

2.
3,
4,

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 30".
Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang heizen.
Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 30"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.




B Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale muss so groB
sein, dass sie den gesamten Grillbereich bedeckt.
Diese Schale wird mdglicherweise nicht mit dem
Produkt geliefert. Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

A\

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Ihr Ofen ist mit Kndpfen ausgestattet, die bei

Betétigung herausspringen.

1. Drlicken Sie den Knopf zum Herausspringen nach
innen; nehmen Sie dann die gewiinschte
Einstellung vor.

B

2. Driicken Sie den Knopf bei Abschluss des
Garvorgangs hinein.
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Temperatur und Betriebsart einstellen

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

Stellen Sie den Funktionswéhler auf die

gewiinschte Betriebsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewiinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

—_

Verwendung der Dampffunktion

Ihr Backofen verfiigt (ber eine dampfunterstiitzte
Garfunktion. Wéhrend des Garvorgangs verdampft das
in die Vertiefung in der Bodenplatte des Ofens geflillte
Wasser durch die Hitze, und dieser Dampf sorgt flr
bessere Garergebnisse. Der Dampf sorgt dafir, dass
Geback gleichméaBiger gebraunt wird, eine knusprigere
Kruste bekommt und in vielen Féllen auch deutlich
besser aufgeht. Darliber hinaus reduziert die
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Dampfunterstiitzung den Verlust von Feuchtigkeit in
Fleisch, wodurch es saftiger und schmackhafter wird.

Das dampfunterstiitzte Garen funktioniert nur
mit den im Benutzerhandbuch angegebenen

Dampfgarfunktionen.

Der Wassertank hat ein Fassungsvermdgen
on 300 ml. Fiillen Sie nicht mehr als 300 ml
Wasser in den Wassertank.

Fiir dampfunterstiitztes Garen:

1. Entnehmen Sie aus der Tabelle fiir das
dampfunterstiitzte Garen die fir das jeweilige
Gericht geeignete Funktion, Temperatur und Zeit
und starten Sie den Garvorgang. Fir nicht in
dieser Tabelle aufgefiinrte Speisen miissen Sie
die Wassermenge, die Temperatur, die
Garfunktion und die Zeit in Anlehnung an &hnliche
Gerichte bestimmen.

2. Stellen Sie das Gericht auf die empfohlene
Rosthéhe.

3. Wenn Sie gemé&B der Gar-Tabelle Wasser
hinzufligen missen, driicken Sie auf dem
Bedienfeld Ihres Of f den Wassertank

flllen Sie die in der Gartabelle angegebene
Menge Wasser ein.

erwenden Sie weder destilliertes noch
gefiltertes Wasser. Verwenden Sie nur
Flaschenwasser. Geben Sie nichts in den
Wassertank, was sich entziinden kann,
Alkohol oder Schwebeteilchen enthalt.




6. SchlieBen Sie den Deckel des Wassertanks un
setzen Sie ihn wieder in seinen Sitz ein. Schieben
Sie ihn nur bis zur ersten Position ein. Wenn Sie
den Tank weiter einschieben, erreicht er die
zweite Ebene und beginnt mit der
Wasserversorgung.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.

—_— Geeignet z. B. fir Pizza und zum
o Nachbrdunen von unten.
""""0 Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
e— werden.
Umluft

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Liifter

E3

[Am Gehause des Wassertanks sind zwei
Positionen markiert. Die erste Position ist
die Ruhestellung des Tanks, in der er kein
Wasser in den Ofen einlasst. In der
zweiten Position 1asst der Tank Wasser in
den Ofen laufen.

7. Wenn Sie also méchten, dass der Tank Wasser in
den offen ablasst, driicken Sie ihn weiter hinein,
his er die zweite Position erreicht.

» Das Wasser beginnt dann, langsam aus dem Tank in

die Vertiefung im Ofenboden zu flieBen, um die

Dampfunterstiitzung fir Ihre Speisen zu ermdglichen.

8. Schalten Sie nach Abschluss des Garvorgangs die
Funktions- und Temperaturtasten auf AUS, um
den Ofen auszuschalten.

Priifen Sie nach jedem Dampfgarzyklus,
ob sich Wasser auf dem Ofenboden
befindet. Wenn ja, wischen Sie das
Wasser mit einem trockenen Tuch ab,
sobald der Ofen abgekiihlt ist. Andernfalls
kann das auf dem Ofenboden verbliebene
Wasser Kalkablagerungen verursachen.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerétemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

(in der Rlickwand) eingesetzt. Durch
den Lifter wird heiBe Luft schnell
gleichm&Big im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Auftauen

%

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der Liifter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.

HeiBluft

®

Der Ringheizkorper (in der Riickwand)
arbeitet.

Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kdnnen verwendet werden.

3D“-Funktion

Bei dieser Betriehsart werden
Oberhitze, Unterhitze und HeiBluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Das Gargut wird gleichm&Big und
schnell von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Diese Funktion muss auch fiir das
dampfunterstiitzte Garen verwendet
werden.

BllE
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Grill, groB

VWA Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft

W

% Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkorper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Ofenubr verwenden

1 23 4 5 6

12 1 10 9 8 7

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

S ow =

o N O o
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Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle

Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

&

\Wenn Sie Einstellungen andern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
arten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

ie)

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
werden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
werden.

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
Zeit angezeigt, sobald das Geréat arbeitet.

=]

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berithren Sie ©, bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten @ /O ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol [=1 und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzdgern:

Nach der Einstellung der Garzeit konnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt verschieben.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berithren Sie ©, bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten @ /O ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol =1 kontinuierlich in der Anzeige.

4. Beriihren Sie D, bis das Symbol Sliiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten @ /@
ein.



» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,
erscheinen die Symbole 2 und = sowie die
Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das
Garen startet, verschwindet das ')|-Symb0|.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen ist, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)” in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Drlicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

Wenn Sie nach Abschluss des Alarms
eine beliebige Taste driicken, schaltet
sich der Ofen wieder ein. Drehen Sie
Temperaturknopf und Funktionswahler
zum Abschalten des Ofens in die Aus-
Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des
Alarms wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Beriihren Sie 8=, bis das Symbol &in der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)* erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre @.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das (2-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1. Beriihren Sie 8=, bis das Symbol Bin der Anzeige
erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste © driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerates auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen machten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Bertihren Sie €, bis das Symbol 2 in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
erden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit @ / © ein.

Funktionstasten flir Alarmton, Uhrzeit,

nzeigehelligkeit und Temperaturtasten
sollten auf Position 0 (Aus) eingestellt
sein.

» Das £)-Symhol leuchtet weiter und die Alarmzeit
erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit
eingestellt ist.
3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.
Alarm abschalten
1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.
» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird
angezeigt.
Alarm abbrechen
1. Zum Abbrechen des Alarms bertihren Sie €9, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.
2. Halten Sie die Taste @ gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.
Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kirzere Zeiteinstellung angezeigt.
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Signalton éindern

1. Beriihren Sie 8=
Anzeige ersohelnt

2. Stellen Sie den gewtinschten Signalton mit den
Tasten @ /O ein.

3. Der von lhnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01“, ,b-

02“ oder ,b-03“ angezeigt.

Uhrzeit &ndern

So &ndern Sie die Zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Beriihren Sie = , bis das Symbol ®in der
Anzeige ersohelnt

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten ® /@ ein.

3. Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus konnen Sie wéhrend des
Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit
einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der
Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

, bis das Symbol <% in der

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus emstellen
1. Berihren Sie das Symbol
in der Anzeige erscheint.
» »OFF (Aus)* erscheint in der Anzeige.
2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der @®-Taste.

, bis das eco-Symbol

Kuchen,
Backblech

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert ist, erscheint

,On (Ein)“ in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbol leuchtet weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Berihren Sie das Symbol , bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der ©-Taste.

» »Off (Aus)“ erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mogllchenNelse nicht vorhanden.)

1. Berihren Sie 8= , bis ,d-01“, ,d-02“ oder ,d-
03“ fiir die Dlsplayhelllgkelt im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewtinschte Helligkeit mit ® /&
ein.

» Die von Ihnen eingestellte Displayhelligkeit wird kurz

darauf aktiviert.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
laufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Klgine Ein Blech Backblech* . 3 160 25..35
Kuchen

Runde Springform mit
einem Durchmesser

1-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
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cm auf Rost**
4-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26

Zwei Bleche 1-Gebéckblech” 30...40
3-Backblech®

Drei Bleche 1-Gebéckblech* 1:3:5 200 56..65
3-Backblech*
5-Tiefes

Zwei Bleche 1-Gebackblech* @ 123 200 35..45
3-Backblech®

Ein Blech Baokbleo” ] B4 | 2 ] 200220 15.. 20

Lammkeule Ein Blech Backblech* 3 25 Minute 70...90
(Auflaufy 250/max, dann
--“- 250/max’ dann
Pute (5.5 kg) 25 Minute 150 ... 210
250/max, dann
180 .. 190

Ein Blech Bk ] A} 3 ] 00 | 0.

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelstibliches Zubehor.
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerét leichter testen kénnen

Zwei Bleche 1-Backblech® 73 13 140
3-Gebéckblech®
B

Ein Blch itk T = L L g 10w
&)

Kleine Kuchen | Ein Blech Backblech* I =5 0 3 b s | 95 35

Zwei Bleche 1-Gebéickblech” & 1-3 150
3-Backblech®

Biskuitkuchen Ein Blech Runde Springorm mit a 3 160 25..35
einem Durchmesser
(K]

-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Rost™
4-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26

Rundes schwarzes Q 50 ...60
Metallgeschirr mit

einem Durchmesser

von 20 cm auf Rost™*

Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehér wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsiibliches Zubehor,

) Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Tipps zum Kuchenbacken * S o
e Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die Filssigkeiten oder senken die Temperatur um

Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig 188fe?r{ die Oberseite des Kuchens 2u stark
die Garzeit.

gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.
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e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen ben6tigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen

Tabelle fiir dampf G

Gemiise

= Vorheizen 35

Gemi

nkel —_ Vorheizen 35

den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der

Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.
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So bedienen Sie den Grill Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
WARNUNG Position (oben).
Backofentir beim Grillen geschlossen halten.
\erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! Lebensmittel, die nicht zum Grillen
Grill einschalten Eéi geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das . I
gewinschte Grillsymbol. nur Lebgnsml_ttel, dlef bei der starken

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur. Hltrz]e beim Grillen keinen Schaden

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. nenhmen.

; o Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein. der Backofenriickwand. Dort wird es

besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

£Y
202 Vin
Lammkoteletts 20.,.25 Min.

Je nach Dicke
*5 Minuten vorheizen
**Wenn die Grilltemperatur Ihres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerat leichter testen kénnen

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.
Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die

Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

| bhangig von der Haufigkeit des

dampfunterstiitzten Kochens bzw. der
leinfachen Dampfreinigung sowie der Harte des
verwendeten Wassers konnen sich auf dem
Ofenboden dauerhafte Kalkablagerungen
bilden.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
9 oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die

diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerétes kdnnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und pordsen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberflachen
Fett. Sobald diese Fldchen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glénzen. Dann sollten sie ersetzt
werden




Einfache Dampfreinigung

Diese Funktion gewdhrleistet eine einfache Reinigung,

indem sie die Verschmutzungen (die tber lange Zeit

eingetrocknet sind) mit dem im Inneren des Backofens

entstehenden Dampf und den an den Innenflachen des

Ofens kondensierenden Wassertropfen aufweicht.

1. Nehmen Sie alles Zubehtr aus dem Ofen heraus.

2. Drlicken Sie gegen den Wassertank auf dem
Bedienfeld Ihres Ofens, um ihn herausnehmen zu
kénnen. Fillen Sie 200 ml Wasser in den Tank.

\Verwenden Sie weder destilliertes noch
gefiltertes Wasser. Verwenden Sie nur
Flaschenwasser. Geben Sie nichts in den
Wassertank, was sich entziinden kann,

Alkohol oder Schwebeteilchen enthalt.

3. Setzen Sie den Tank wieder ein und schieben Sie
ihn langsam bis zur zweiten Stellung ein. Das
Wasser beginnt, in die Vertiefung im Boden des
Ofens zu laufen.

[Am Gehause des Wassertanks sind zwei
Positionen markiert. Die erste Position ist
die Ruhestellung des Tanks, in der er kein
Wasser in den Ofen einlasst. In der
zweiten Position 1asst der Tank Wasser in
den Ofen laufen.

4. Stellen Sie den Ofen auf die einfache
Dampfreinigung ein und lassen Sie ihn 25
Minuten lang bei 100 °C arbeiten.

5. Offnen Sie die Tur und wischen Sie die
Innenflachen des Ofens mit einem feuchten
Schwamm oder Tuch ab.

6. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und am Ende ein Tuch zum
Trockenwischen.
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Die einfache Dampfreinigung bewirkt,

9 dass das Wasser auf dem Ofenboden

erdunstet und sich an Tir und

Innenseiten des Ofens niederschlagt, so
dass leichte Verschmutzungen im Ofen
aufgeweicht werden. Die Kondensation an
der Ofentir kann beim Offnen der Tir zu
Tropfenbildung flihren, Wischen Sie das
Kondensat nach dem Offnen der Tiir
sofort auf.

7. (Esist beilhrem Modell mdglicherweise nicht
vorhanden.) Durch die so erzeugte Kondensation
im Ofen kann sich Wasser oder Feuchtigkeit im
Auffangkanal unter dem Ofen ansammeln.
Reinigen Sie diesen Auffangkanal nach der
Verwendung mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie ihn anschlieBend, damit sich kein

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.



Tir
Scharniersperre (geschlossene Position)
Ofen

Scharniersperre(

edffnete Position)

4. Nehmen Sie die Ofentir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentr.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

)/

1 Innerste Scheibe

2*  Innenscheibe (Es ist bei lhrem Modell

maglicherweise nicht vorhanden.)

4. Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.

6. Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
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Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
his es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Is Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 13" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der

orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.
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Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie

' (6)

4. Glasabdeckung wieder anbringen.



Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.
e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.
(Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.
e  Esgabeinen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und
anschlieBend wieder ein.
mFalls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNOYTEHNE NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3feNNe, N3rOTOBMEHHOE C MPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOrMIA, OyaeT
[EMOHCTPMPOBATbL HaUNyuyLIne pesynbTaTbl SKkChnyaTaumu. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcnyatawum
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALWMIO M MCMONb3yTE €ero B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CMpaBoYHMKa. ECnv Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY Briafienbly, Nepefante emy 1
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkueainTech BCex NpeaynpexaeHnin n nHhopmaLm, ConepxalLmxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TaKKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM JpyTiM
Mogensam. Pasnnuns Mexay mogensimu byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMOMNb3YIOTCS CIeAyIoLLMe CUMBONbI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

B BB BB
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH
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JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTMPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoOCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

Mpnbop He AOMmKeH
MCnonb30BaTLCA NLAMM

(BKntoYas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM M
HeJOCTaTKOM OMbITa W 3HaHWUM,
3a UCKIIOYEeHneM cryyaes, Koraa
MCNonb30BaHNE NPOUCXOAMUT Nog
HenocpeACTBEHHLIM KOHTPONEM
WA B COOTBETCTBUM C
yKasaHWAMM.

Cnegute 3a geTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE
NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOIO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanugukaLmmn. ATo TaKkke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.



lNepen ycTaHoBKOM
BHWMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHUN.

MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Obinn BbIKTHOYEHDI.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
crnegyet nNpekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT 0TPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHOM
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOMHATb
KBanMuLMPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oeaHun npubopa ¢
TpaHcopmaTopom unm 6es
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
Npobnembl, BO3HUKLLINE

BCNEACTBME NCNOMNb30BaHMS
n3nenvs 6es 3azemnexus,
BbIMOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He neiTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHUs
ANEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecky 3anpelyaercs
A0TparMBaTbCs K LUTENCENbHOM
BWJIKE BNI@XXHbIMM pykamu! He
TAHWUTE 3a Kabenb NUTaHus.
BbIHMMas BUNKY 13 PO3ETKY,
Beputecb HeNnocpeaCTBEHHO 3a
BUIIKY.

MMpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens NMTaH1s ero 3ameHy
[OMKEH BbINOSHATbL
NPOVU3BOANTENb, ETO CNeLManucT
Mo CepBuCY 1N 1L0, UMEtoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
Onektponpubop cneayeTt
yCTaHaBnMBaTb TakuM 06pasom,
4T0ObI €r0 MOXHO ObINO
NOMHOCTbK OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTcoeanHeHne JOMmKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKN UK
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BbIKIKOYaTENS, BCTPOEHHOMO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaM¥ 1
npaBunamu.

+ 3afHas CTeHKa QyX0BOro Lukada
BO Bpemsi paboThbl CUTbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYeckme npoBoga He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPVBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.

+  Cnepgute 3a TeM, 4T0bbI LUHYP
NUTaHWA He Bbin 3axat Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

+  Bce pabotbl C anekTpuyeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATHCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

* B cnyvae kakoro-nnéo
NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE
Npnbop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTy. [ins atoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npesoxpaHuTenb B AOME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT N
W34EeNMI0 HOMWHANbHbIE

6/RU

XapaKTeEPUCTUKN
npenoxpaHuTensd.

besonacHocTb n3genus

BHUMAHWE: [JaHHoe n3nenue un
€ro BHELLHWe YacTy
HarpeBatoTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TONbKO NMOA NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3yitecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAKOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBN1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE



NOBEPXHOCTN MOTYT CUITbHO K NOPaXeHUto 3NTIEKTPUYECKNM

HarpeBaTbCs. TOKOM.
Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO *  (Moxet oTnnyatbCa B

MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe 3aBMCUMOCTM OT MOZENN
OCTOPOXHbI, HE KacanTech nsgenus.)

HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB lMpaBunbHOE pacrnonoxexne
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada. NPOBOIOYHOM PELLETKM U
CneguTe 3a TeM, YTOObI NPOTUBHSA Ha HAaNPaBSOLLMX
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS [MpOBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnm
ObIM NOMHOCTBIO OTKPbITHI. NPOTUBEHb CreayeT npaBuribHO
He pasorpesaiite B JyXOBOM yCTaHaBnMBaTh Ha

LKachy NPOAYKTLI B 3aKPbITbIX HanpasnatwLe. BctaBbTe
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX NPOBOSOYHYIO PELUETKY N
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT NPOTUBEHb MeXay 2
NOBbICUTLCS AABMEHNE, UTO HanpPaBnAKLLMMI N NPOBEPbLTE,
npuBeaeT K B3pbIBY. YCTOMYMBO NN OEPXKNTCS

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK peLeTka uiv NPoTUBEHDb (CM.
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha pucyHok). Tonbko nocne aToro

[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke MOXHO KNacTb Ha HUX NPOAYKTHI.
He KnaauTe Ha Hero -
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
N30bITOYHOE TENNo MOXeT
NPUBECTY K NOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
yucTALLME CPEeaCcTBa UMK OCTPbIe
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEpPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
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He nonb3yntech AyXoBbIM
LUKachoM, ECNN CTEKNO B
nepegHen ABepLe NOTpeckanoch
W BbIHYTO.

lMomeLuas npogyKTbl B ropsymmn
AYXOBOW LKA 1nn BbIHUMASA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

lMonoxwte bymary ans
BbICTMNAHNS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLLOK ANst BapKu UK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMECTe C NpUroTaBnMBaeMbIMm
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
nomecTuTe Bce B

npeaBapuTEeNbHO HarpeTyto nevb.

Yoanute nsnuiwkv ymarw,
BbICTYNatLLme 3a npegens
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOOb
OHW He CMOTMM conpukacaTbest ¢
HarpeBaTenbHbIMU ANeMeHTaMMy.
He ncnonbayite bymary ans
BbICTUNAHMS NEKapHbIX POpM,
paboyas Temnepatypa KoTopoil
HUXe TemMnepaTypbl B neyu. He
knagute bymary
HeNocpPeACTBEHHO Ha OCHOBaHWe
neuu.

BHUMAHWE: Mepen 3ameHon
namnbl y6eanTech, YTo LHYP
NUTaHWa Npubopa OTKIKYEH OT
CeTW UNW YTO NpepbiBaTENb
Lienw BbIKMoYEH, YToObI
n3bexatb NopaxeHms
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

Mpubop He cnepyeT
yCTaHaBnmBaTth 3a
[eKopaT1BHON ABepLen,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

[ns cuctembl nogaum napa

[Mpn NPUroTOBMEHMM Ha napy,
Npw OTKPbITUM ABepu Npubopa
nap MOXET BbINTW. ITO MOXET
NPWUBECTU K OMACHOCTH 0XOrOB.
Cobniogante 0CTOPOXHOCTb NPK
OTKPbITUM ABEpeit.

Bnara, ocTaBLascs nocne
NPUrOTOBIIEHNS HA Napy MOXET
CTaTb NPUYNHON KOPPO3MM.
lMocne OKOHYaHWs
NPUrOTOBIEHNS JalTe LyXOBKe
NPOCOXHYTb. He XxpaHute
BRaXHble NPOAYKTbI BHYTPK
LYXOBKM B TEYEHNE ASIUTENBHOIO
BPEMEHN.

He ucnonbaynte
ONCTUANMPOBAHHYIO UM
(OMNbTPOBAHHYIO BOAY.
Vcnonb3yiTe TOnNbKO
ByTunupoBaHHyto Boay. He
nobaBnsanTe B KOHTENHEP ANS
BOZbI PaCTBOpbI, CoAepKaLLme



BOCMNNaMeHsIEMbIE BELLECTBA,
CNWPT UK TBEPAbIE YacTULLbI.
[Mp1 NPUrOTOBIIEHMM Ha Napy He
ncnonb3ynTe nocyay, kotopas
NoaBEPKEHA PXKABMNEHMIO.

He BbInonHsinTe cywky bayka
ONS BOAbl B JYXOBKE.

lMocne Kaxaoro NpUroToBNeHs!
Ha napy cneiTte Boay B 6a4ok 1
oyucTute ero. icnonb3oBaHue
ocTaBLIeNcs B 6auke Boabl ANS
creaytoLero NpUroToBEHUs
MOXET CTaTb NPUYNHON
HapyLUEHNS CaHUTaPHBIX HOPM.
He MbITb 6ayok B
NOCYAOMOEYHOM MaLLIMHE.
[poTepeTb YMCTON BNaXXHOW
BETOLLbH U BbICYLUMTbL CyXUM
NONOTEHLEM.

lMocne ncnonb3oBaHust, bavok
ANS BOAbl CrieayeT BbICYLUNTD U
XpaHWTb cnegytoLmm obpasom.
[ns oumnwennst 6ayka ot
N3BECTHSAKOBBIX OTNOXEHNN,
Hanente B 6a4ok 200 r Boabl 1
no6aBbTe YanHYK0 NOXKY
NMMOHHOW KUCNOTbI, AanTe
nocrositb 1 yac. 3atem
npononockante 6onbLWUM

KOJin4eCTBOM BOAbI U BbICYLLUUTE.

Takyio npouenypy
pekoMeHayeTcs NOBTOPATb
nocne kaxnoro 4 unu 5
NCNOMNb30BaHKS.

He pekomeHayeTcs CKpecTy
obpasoBaBLUMICS

W3BECTHAKOBbLIW Hanet. B
NPOTUBHOM CIy4ae MOXHO
NOBPEAUTL HWKHIOK YacTb
nsgenus.

[Ins Y1CTKM Ha ByXOBOrO
LwKkada He ucnosnbaynte
YUCTALLME CPeaCTBa,
coAepxaLlpe KUCNoTy Unm Xnop.
[Ina yoaneHust 3BeCTHAKOBbIX
OTIIOXEHWU HA iHE JyX0BOrO
Lwkada, nocne kaxgoro 2-3
UCnosnb3oBaHUs HeobxoaUMo
HanuTb 250 r 6enoro ykcyca
(npw aTom ybeanTech, 4To
COAEepXXaHne KUCoTbl B YKCyCe
He npeBbIwaeT 6%) Ha HarpeTyto
NOBEPXHOCTb [JHa 1 NOAOXAATb.
Uepe3s 30 MUHYT HeobXxoaMMO
OYUCTUTL 3Ty 06NacTb MArkom
BNTAXHOMN TKAHbIO

[MoCTOSAHHbIE N3BECTHAKOBbIE
OTIOXEHWUS HA AHE LyXOBKM
MoryT 06pasoBbIBATLHCA B
3@BWCMMOCTM OT Y4acTOTbl
UCMOSb30BaHUS pexmma
NPUroToBNEHMS C
MCNoNb30BaHNEM Napa
KECTKOCTU MCMONb3YeMON BObI.
[Mpu MCNONb30BaHUM pexmma
MPUroTOBREHMS C NOMOLLbIO
napa, pekomeHayetcs 1ob6aBuTb
BOAy B 06beMe, yKa3aHHOM B
Tabnuue NpurotToBneHms.

[pv yoaneHuy unm ycTaHoBke
6ayka ans Boabl, He06X0AMMO
npocneauTb 3a TeM, YTobbl He
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NnponnTb BOAY Ha NOBEPXHOCTb
AYXOBKK 1 NPOYNE NOBEPXHOCTH,
rae Hanu4mne sofbl
HeXenaTtesibHO.

[ns obecneyeHns noxapHom
BesonacHoCcTn n3genus
cobntogainTe HuxeykasaHHble
npasuna.

Y6eautech, YTO BUIIKA NMOTHO
BCTaBrieHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpellaeTcs ncnonb3oBaTb
NoBpEXAeHHbIN G0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCA TOMbKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOII NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.

licnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3penwue
npeaHa3sHaYeHo UCKIYNTENBHO
Anst 6bITOBOrO UCMONb30BaHUS.
3anpeLlaeTcs 1cnonb3oBaTb
Npubop B KOMMEPYECKNX LIENSX.
OCTOPOXHO: OanHoe
n3genve npegHasHaveHo
NCKMIOYMTENBHO AN
NpUroToBNEHMs nuwwm. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb3oBaThb Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, 4ns
oborpeBa nomeLleHus."
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W3penve He cnepyeTt
UCNOSb30BaTb C LENbIO
HarpeBaHus Tapenok noa
rpUNeM, CyLLKV NosioTeHew 1
NOCYAHbIX NONOTEHeL, NyTeM
pasBeLLMBAHUS UX Ha pyykax, a
Takke ans oborpesa
NOMELLEHMS.

lMpousBoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 32
NOBpEXOEHNS B pesynbTare
UCMOSb30BaHUS U3AENNS He MO
Ha3HaYeHNI0 NN
HenpaBubHOro obpalleHuns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs
pasMopaxuBaHus, BbiNekaHms,
KapeHus 1 NpUroToBEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JoctynHble yactu
npubopa MoryT CUbHO
HarpeBaTbCsl Npw
ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YnakoBoYHble MaTepUansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HeJOCTYNHOM AN151 AeTeit MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuanbl B COOTBETCTBUM C
HOpMaMmm No OXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.



*  OnekTpuyeckoe obopyaoBaHme
NpeacTaBNAT ONacHOCTb Ans
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LUKadha He aonyckante
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLuanTe UM nrpatb C HUM.

* He pa3smelyaite Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble 4eTH MOryT
nonbITaTbCa JOCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanThCS
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN
asepupbl.

Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm

3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS

(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
notpe6neHns obopyaoBaHuA:

[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopygosanus (2012/19/EU). larHoe u3penue

MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYIO HA YTUIN3aLMIO
€r0 KaK 3MIeKTPUYECKOTO 1 3MEKTPOHHOrO
obopynosanust (WEEE).

370 n3menve NPoM3BEEHO M3 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
[eTarnei 1 MatepuanoB, KoTopble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOIb30BaHMIO U NepepaboTke.
MMoaTomy He BbIOpacbiBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
GbITOBLIMI OTXOAAMM NOCHE 3aBEpLIEHNS ero
akcnnyatauuu. Ero cnepyet caate B
COOTBETCTBYIOLMIA LIEHTP MO YTUNN3ALMUM
AMEKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO 06opyoBaHMs. O
MECTOHAXOXIEHUM TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNnnpyite ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTCa pasnnyHbiM
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3T0ro nsgenua
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

N —

PykoBogcTBO nonb3oBarens

CraHgapTHbIN NPOTUBEHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3enuin n3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHMs NPOAYKTOB 6OMBLUMMM KyCKaMU.

[ny6okui npoTMBeHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
XapeHUs! NPoAyKToB 6ONMbLUMMM KyCKamu,
COYHbIX O, a Takke Anst cbopa CTekaroLLero
KMpa npu NMPUroTOBIEHNN Ha rpurie.

PeweTtka

lMpeaHasHaueHa Anst KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, )KapeHNUM Ik MPUroTOBIIEHNN B
copmax.

MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarogaps Hannumio BbIABUKHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBMBATL W
BbIABUraTh MPOTMBHU W MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKe MPOTUBHEN MM NPOBOINOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS U PELLETKM ONUPaninck Ha
LUTLIPBKY, PACNOMOXEHHbIE HA 3aAHeN YacTy
BbIABWXKHBIX HANPaBISOLLMX.

KoHTelHep Ans BoAbl
KoHTewnHep, kyna HanveaeTcs Boga Ans
npeobpa3oBaHus B nap.
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TexHUYeCKUe XapaKTePUCTMKM

Obuast noTpebremas MOLLHOCT

CTaHOBOYHbIE pasmepbl (BbicoTa/lumpuHalrnybuHa
Jlamnouka BHYTPEHHErO OCBELLEHMNS 15/25 Bt

CreneHb 3awuThl IP 44

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacropTHO Tabnuyke SHePronoTpebnerns SNEKTPUYECKIX [IyXOBbIX
WwkacoB NpuBeaeHbl B cOOTBETCTBUM cO cTanaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
onpefeneHbl Npu CTaHAAPTHON Harpy3ke C (OYHKLMSMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTEeNbHOMO aremMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUAATOPA (MpK Hanm4mn).
Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.
«3TUKeTKa 3HeproadpheKTMBHOCTU NPeACTaBNEHa Ha MPOAYKTE»

**  CMm. paspen YcmaHoska, cmp. 15.

Mpy ycoBepLIEHCTBOBaHW KauecTBa 3HaueHus, ykasaHHbIe Ha STUKETKAX U3nenust
MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN MW B CONPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALMM,
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 nomnyyeHbl B N1aBopaToPHbIX YCHIOBMSIX
NpeaBapUTENbHOMO YBEAOMIEHMS. COMMacHO COOTBETCTBYHOLMM CTaHAAPTaM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCTIyaTaLum
u3nenus.

nniocTpaumu B gaHHOM pykoBogCTBe
ABMSIOTCH CXEMATUYHBIMU 1 MOTYT HECKOMBKO
0TNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3Lenusl.
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMM 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYNIMPOBaHWK) rapaHTuu.
HO,D,FOTOBKa MeCTa YCTaHOBKMH,

OreKTPUYECKOro 06opya0BaHNs
oGecneunBaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOp CreayeT ycTaHaBnmBaTh B
COOTBETCTBUW CO BCEMU MECTHBIMMU HOpPMaMu
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.

ONACHO:

[pexpe Yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BIM3yanbHO NPOBEpPbTE OTCYTCTBUE BHELUIHMX
[edeKToB Lyx0BOro Lkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb!
npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

HO Hayvana yCTaHOBKU

Mpubop npeaHasHayeH Ans yCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KyXOHHYH0 Mebenb, MMEIOLLYIOCS B
npogaxe. Mexay 6bITOBOA TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHN
1 MeDernblo CrieayeT 0CTaBuTb ONpefeneHHoe

HesonacHoe pacctosiHue. CM. pUCyHOK (pasmepb!

NpyBEAEHbI B MUNMIMMETPAX).

¢« Vcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KIEN JOIKHbI BbITh
TepmocToitkumm (He menee 100 °C).

. KyXOHHbIE LKadpumKm JOMKHbI ObITh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO 1 3aKpeneHb!.

. Ecrv nog pyxoBKOW €CTb BbIABWKHON LMK,
MeXaY HWAM 1 JyXOBKOW HeobX0anmo
YCTaHOBUTb Neperopozky.

+  [lepeHocky yCTPONCTBA JOMKHbI BBIMOMHATL HE
MeHee [IBYX YENOBeX.

«  [Insi nepemMeLLeHs neym BO3bMUTECH 3a Nasbl
Ansi NEePeHOCKM Ha 00enx CTOPOHaX.

. [Nepepn yCTaHOBKOM NEYu U3BMEKUTE BCE
MaTepuanbl U JOKYMEHTbI, HAXOASLLMECS
BHYTPM €€.

. Pa3mepb! kyXoHHOI MeBenu LOMmKHbI
COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE HIKE.
[insi obecneyermns JOCTaTOYHOM BEHTUNSALMN B
3aHel YacTu KyxoHHoi Mebenu Heobxoanmo
BbIMOMHNTL OTBEPCTHE, PasMep KOTOPOro
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha PUCYHKE HUXKE.

He yctanaBnuBaitTe usgenue psinom ¢
XONOAMIBHUKOM UM MOPO3UTbHOI KamMepoit.
MockonbKy Lyx0BOW LuKad u3nyyaeT Tenso,

X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

He nepemelLaiite ycTponCTBO, AepXach 3a
BEpL W/Wnu 3a pyyky ABepLibl.
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* MUH.

YcTaHoBKa 1 noaknKyeHue

«  BbiToBO Npnbop cnepyeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMM HOPMaMM
MO MOAKHOYEHMIO Fa30BOTO 1 SMEKTPUYECKOIO
06opyoBaHus.

MoakntoyeHue K NeKTPOCeTH

[MopkntovanTe u3nenue K po3eTke Unu fMHAM ¢

3a3eMIeH1eM, 3alLMLLEHHON MAHUATIOPHBIM

aBTOMAaTUYECKUM BbIKIIOYaTEeNem ¢

COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIiA yKa3aH B

Tabnmue « TeXHUYECKMe XapaKTepuUCTHKMY.

YCTaHOBKY 3a3eMNeHNst AOMKEH BbIMNOMHATL

KBanuULMPOBAaHHLIN 3MEKTPUK (Mpy
MCMONb30BaHNM U3AENMS C TPAHCHOPMATOPOM 1N
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCELCTBUE UCMOMNb30BaHNs u3aenus be3
3a3eMIIEHNS!, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBunamm.
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OMACHO:

lMopknioyenue npubopa K anekTpoceTn
ZIOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpoBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

OMACHO:

LLHyp nuTaHusi He AOMKeH BbiTb caaBneH,
W30THYT UMK 3aXaT, @ Takke He OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLuMnUCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHNs!
LOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
anekTpuK. B npoTmBHOM Criyyae 310 MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0 UK
BO3ropaHmio!

¢« TlopKntoyerne JOMKHO BbINONHATLCA B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMY HOPMaMM.

¢« [lapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETN LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢

A@HHBIMI MOXHO YBUIETb, OTKPbIB NEPEAHION

nBepuy.
+  LWHyp nuTaHmus npubopa [ormKeH

COOTBETCTBOBATL NapameTpam, ykasaHHbIM B

Tabnuue "TexHUYeckme XxapakTepucTukm',

npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CylLecTByeT pUcK NopaxeHust

ONACHO:

[Mepen BbiNoMHeHWEM kakux-nnbo

3ANEKTPOMOHTAXHbIX PaBboT OTKMIoUUTE
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

nocrne ycTaHoBKM fomkeH BbiTb 0becneveH
erkui 4ocTyn (He NpoknaablBanTe LWHyp

K wrencenbHOt BUNKe LHypa NUTaHus
Haf, BapOYHOI NOBEPXHOCTLHO).
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Ipy1 MOHTaXe NPOBOAKM HE06X0AMMO
9 cobntofaTh HauuoHanbHble/MeCTHbIE
9MEKTPOTEXHUYECKIE NPaBIUNA U HOPMbI, @
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLMNE
PO3ETKM/LUTENCEMbHbIE BUMKA W BUMKY A5
AyX0BKM. B cryyae ecnu npeenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
LOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUIKY W pO3ETKY,
u3penue [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.

BkntoumTe LWHYp NUTaHUS B PO3ETKY.

MHCTpyKUmMsA No MOHTaXy

1. BcTaBbTe OyxoBOi LKA B KyXOHHYI0 Mebenb,
BbIPOBHANTE U 3akpenuTe. OQHOBPEMEHHO
ybeamTech B TOM, YTO LUHYP NUTaHWS He
MOBPEXAEH M/NNKN He 3akar.

3akpenuTe gyxoBon LUKad 2 BUHTaMK, Kak NOKa3aHo
Ha pUCYHKe.

lMocne ycTaHOBKW NPOBEpPbTE, YTO BUHTLI 3aTAHY T
[OCTaTOMHO M nevb 3admKcMpoBaHa Ha MecTe. [Nevb
MOXET CMECTUTLCS B TEYEHME Nepuoaa
MCONb30BaHMs, €CNN YCTaHOBKa Bbina BbINONHEHA B
HapyLLEHWE UHCTPYKLMIA M €CIIN BUHTBI 3aTAHY T
HEea0CTaTouHO.



[ns v3genuin ¢ BeHTUNATOpOM oxnaxgeHus (OHa

MOKET OTCYTCTBOBATb B BaLIEM U3AENHUH.)

1 BeHTunsaTop oxnaxaerus
2 [MaHenb ynpaeneHus

3 [Bepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNTaXAEHUS OXNAKAaET
BCTPOEHHYI0 YacTb Npubopa 1 NEPESHION NaHerb.

OKoHuaTenbHas npoBepka
1. Okcnnyaraums uspgenvs.
2. [poBepbTe, NPOU3OLLIO NN BKITKOUEHME.

J]nﬂ Oyaywein TpaHCNOPTUPOBKU
CoxpaHuTe OpuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Npnbop B Hell.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHas ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexkHo 3akneiTe Knemkon
TEHTON.

¢+ Yr06bl NPOBONIOYHAS PeLLETKa M NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 3BEpLibI KAPTOHHYHO NONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBBLIM CTEHKaM KIENKON JIEHTOM.

. He nogHumaiiTe n He nepeaBuraiTe JyXOBOM
LKady, AepKach 3a ABEPLY UM 3a pyuKy
ABEpLbl.

He pa3smeLyaiTe Ha npubope HUKaknx
NpeAMEeTOB W He CTaBbTe ero BEPTUKanbHO.

BeHTUnsTOp OXNaxaeHus NpogomkaeT
pabotatb B TeueHue 20-30 MUHYT nocne
BbIKMIOYEHUS SyXOBOTO LKada.

Ecrn Bbl roToBUNM, 3anporpaMmmpoBas
TanMep SyXOBKW, BEHTUNSTOP OXMaXaeHus
BbIKMIOYUTCS N0 3aBEPLUEHNN BPEMEHN
NPUroTOBMEHNS BMECTE CO BCEMU
DYHKUMAMN.

OcmoTpuTe NpUGOP CHapyXm Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.
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Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PekomeHaaLmu no 3KOHOMUM

ANEKTPO3Hepruu

3TN pekoMeHaaLMM NOMOryT BaM UCMOMNb30BaTh

W3[ienue 3KOMOrMHECKN YNCTBIM CNOCOOOM K

9KOHOMMTb 3MEKTPOSHEPTUKD.

*  Wcnonb3yiTe B yX0BOM LKady TEMHYHO U
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TEnnonepeaasy.

+  [porpeBaiiTe JyxoBoi Lkad) nepen
NPUrOTOBIEHWEM MWLLW, ECTIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENs
WK B MHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

«  BoBpems NpuroToBnexus nuwy He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

¢+ [lo BO3MOXHOCTU CTapanTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

«  ToToBbTe brtofa oaHo 3a Apyrum. [lyxoBom
wkad yxe Oyaet nporper.

¢ [1ns 3KOHOMMW 3MEKTPOIHEPIUN MOXKHO

BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO

MUHYT 10 OKOHYaHWS! NPUrOTOBNEHMS Briopa.

He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.

Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXeHHbIe MPOAYKTI

neper NPUroTOBIEHUEM.

I'Ionrorosxa K 3KCcnnyarauuu
Hactpoiika BpemeHu

Bo Bpemsi BbINONHEHWSI HACTPOEK Ha
ucnnee GyayT MuraTb COOTBETCTBYHOLINE
(CMBOTb.

TPV IEPBOM BKMIO4EHMM yXOBKI YCTaHOBUTE BPEMS
[HS C NOMOLLbH0 KHOMoK D/,
L706bI YCTAHOBUTH TEKYLLEE BPEMS CYTOK
ns Moﬂeﬂeﬁ C CEHCOPHbIM ynpasneHuem,
ico

%aq%a HaxmuTe 8=, a 3aTeM l/ICI'IOJ'Ib3yl71Te
/

HaxmuTe Ha cumson € n nogoxauTe 4 CeKyHabl, He
HaXKMasi KHOMOK NS NOATBEPKAEHUS HACTPOEK.
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KHonka perynuposku
CumBon 6rokMpoBKK KnaBuaTypbl
WHawmkatop «Clock» (Yacsl)

CumBON rpoMKOCTH 3BykOBOTO curHana (OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLUEM M3AENNN.)

CVMBON 3KOHOMMYHOTO pexumMa

KHonka «nmiocy

KHonka «MuHyC»

CyMBON BPEMEHY NPUroTOBNEHUS MUpora
CyMBON 3BYKOBOTO CUrHana

10 CumBON OKOHYAHUS BPEMEHU NPUrOTOBMEHMS
11 CuMBON BpeMeHu NpUroToBreHmns

12 KHonka «Programy (Mporpamma)
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Ecnu He Bbina ocyliecTeneHa

9 nepBOHayanbHasi yCTaHoBKa BpEMeHH, Yach!
M3HauanbHo GyayT nokasbieate 12:00, a
Takxe byaeT otobpaxartbcs cMMBON ®.

MMocne YCTaHOBKM BpEMEHN CUMBON
noracHer.

MNPy OTKIIOYEHINM 3MEKTPOIHEPTAM HACTPOMK
YCTAHOBMEHHOTO BpeMeHH CGpachIBaloTCs.
Heo6Xx0a1Mo NOBTOPUTL €10 YCTaHOBKY.

OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTb.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble

MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

1. CHumuTE BCE YNakoBOYHbIE MaTepuarsl.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpuBOpa BrakHOM
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.



NMPEOYNPEXAEHWE!
Topsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUUUHUTL

oxorn!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.

[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKad U1 BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTenbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLLeTky.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

Bbibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)
BkntounTe rpunb Ha MakcMasbHyto MOLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anexmpudeckol Oyxoeku, cmp. 23).

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

6.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Mpasuna sakcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23).

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

2.
3.

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkrtoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 33).

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotatb okono 15
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
Kak nonb3osamecs epuniem, cmp. 33).

[pu NepBOM BKMIOYEHNM B TEYEHNE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblAeneHme

bIMa 1 3anaxa. 310 BnorHe HOpManbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOPOLLO
NpoBeTPUBAETCS, YTOBbI yAanUTb AbIM U
3anax. He BabixaiTe BbligensitoLLmMecs abiM 1
3anaxu.
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B Npaeuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBIIEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
LWkada, HarpeBaTenbHbIM drieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKpbIBaS ABEPLY
1yXOBOTO LUKaha, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  lcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLasb peLeTku.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He nameHsnTe nonoxeHne peLueTy,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 MOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.
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¢+ [lo ucTeyeHn BpeMeH NPUroTOBMEHNS MACa
0CTaBbTe €ro B yXOBOM LUKachy MPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH
KycKa XapeHoro mMsca v He byfeT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
FOTOBYUTB Ha peLLeTKe, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslLas Kopoyka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUrOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,
HO 1 OBOLLM C BOMbLUNM COLEPKAHNEM XUAKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).
¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowab, 3aHuMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.
¢« BcraBbTe NpoBONOYHYHO peLeTky unn
NPOTVBEHB C PELLETKON B AyXOBOM LLUKad Ha
HYXHbIN ypoBeHb. ECnn npoayKTbl roToBSATCA
Ha NPOBOIIOYHON peLLEeTKe, TO Ans copa kupa
YCTaHOBUTE NPOTUBEHb HA HUXHWUA YPOBEHD.
/icnonb3yembiit NpOTMBEHb NO pa3mepam
LOIKEH COOTBETCTBOBATH NIOLLAAM,
3aHMMaeMON FOTOBSILUMMMCS NPOLYKTaMM.
Takol NPOTMBEHb MOXET He BXOAWUTH B
KOMNAeEKT u3genus. [ins 0bneryeHns oumcTkm
NPOTMBHS HanelTe B HETO HEMHOTO BOZBI.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.




MpaBuna akcnnyatauuu anNeKTpUYecKom

AYXOBKU

OTa JyX0BKa OCHaLLeHa yTannmBaeMbIMi pyykamm,

KOTOpbIE BbIABUIAKOTCS NPY HaXaTUM.

1. [Ins BBINOMHEHMS HACTPOMKK NPYXXMUATE PYUKY, &
Korzia OHa BbIABUHETCS, NOBEPHUTE €€ B HYXHOE
NONOXeHve.

2. Korga npouecc npurotoBnexus byaeT 3aBepLueH,
yTONUTE PyYKy.

Bb16epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 Pyyka BbiBopa yHKUMM
Pydka Tepmoctata

1. YCTaHOBMTE HY)XHbIA PEXUM paboTbl C MOMOLLbH
pYuky BbIBOpa (yHKLMIA.

2. YCTaHOBMTE HY)XHYI0 TEMNEPATypy C NOMOLLbI0
perynstopa Temnepatypbl.

» Mocne HarpeBa ayxoBKu B Hel byaeT

nopepKMBaThCA 3afaHHas TeMnepatypa. Bo Bpems

Harpesa Oy[eT CBETUTLCS MHANKATOP TEMMEPATYPbI.

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM
lMoBepHuTE pyuKy BbIGOpa (yHKLMIA U perynsiTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBNMBaTE PeLLETKY B
HanpaensLLme. PeleTky crefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBrALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanacs B
33HI0K0 CTEHKY OyXOBKU. YTOBbI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPESHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPErynupYNTE ee NomnoXeHue ¢
MOMOLLbI0 IBEPLIb.

(MoxeT oTnmyaThCs B 3aBMCUMOCTM OT MOZENu
usgenns.)

N

Wcnonb3oBaHue cyHKUmMM napa.

[yxoBoW LWKa MMEET (yHKLMIO MPUrOTOBNEHNS C
nomoLLbHo napa. B TeyeHue npovecca
NpUroTOBNEHNS BOAA, NOCTyNatoLas Ha AHo
DYXOBOrO LUKadha ucnapsieTcst C NOMOLLbHO Tenna u
06pa3oBaBLumiics nap obecneunBaeT Gonee
KaueCTBEHHOE NpUroToBneHue. MpuUroToBneHne Ha
napy obecneunsaeT 6onee CBETNLIN LiBeT, bonee
XPYCTSILLYHO KOPOUKY M pasmep M3aenui u3 Tecta.
Bonee Toro, NpuroToBneH1e ¢ NOMOLLLIO Napa
CHWXaeT NOTEPIO Braru B Msice, fienas ero bonee
COYHbIM W BKYCHBIM.

|-|pVII'0TOBJ'IeHVIe C NOMOLLIbIO Napa MOXHO

BLINOMHSTL TOMbKO 7151 COOTBETCTBYIOLMX
(hYHKLMI, YKa3aHHBIX B PYKOBOACTBE.

EmkocTb 6ayka ans Bogbl coctaBnseT 300
mn. Mpu npuroToBneHnm B 6a4ok
3anpeLyaeTcs HanueaTtb 6onee 300 Mn Boab.

[ns npuroToBReHUs ¢ NOMOLYLIO Napa:

1. CMOTpeTb Tabnuuy NpuroToBEHNs Npu
MCMONb30BaHNM PEXMUMA NPUTOTOBIEHNS C
NOMOLLbIO Napa, YTobbl 33AaTh NPABUNbHYH
(YHKLMIO, TEMNEpaTypy M BpeMSI, HeOBX0AMMOe
ANsi COOTBETCTBYtOLLEr0 Ontoaa M Havana
npoecca npuroToBnewns. [Ans 6ntog, kotopble
He yKkasaHbl B TabnuLe, KONM4ecTBO BOAbI,
TeMnepatypa, (yHKLMS NPUTOTOBIEHWS U BPEMS
ONpefensieTcsl CaMmocTOATENbHO
nonb3oBaTenem.

2. YcraHoBuTe OO0 Ha PEKOMEHLYEMYIO MOSKY.

3. Ecnu B cOOTBETCTBUM C TabnmLen
NPUrOTOBNEHNS HACTYNWINO BPEMS JONUTb BOAY,
HaXMUTe Ha Bauok Anst Bofbl, PACMONOXEHHbIA
Ha NaHene ynpaBnexus AyxoBbIM LUKadhoM.

23/RU



5. OTKpOiiTE KPLILLKY Bayka 1 HanonHUTE ero
BOLOV B 00bEME, YKa3aHHOM B Tabnuue
NPUrOTOBIEHMS.

He ncnonbayiite AUCTUNNMPOBAHHYIO
UM UNBTPOBaHHYIO BOAY.
licnonb3ayitTe Tonbko 6yTMNMPOBaHHYIO
Bozy. He nobasnsiite B KoHTENHEp ANs
BOZbI PacTBOPbI, COAEpXKaLyne
BOCMNaMeHsieMble BELLECTBa, CIMPT Unu
TBEPAbIE YACTULb.

6. 3akpoliTe KpblLLKy Bayka 1 NOMECTUTE €0 Ha
mecTo. Mpyn ycTaHoBke 6auka obpaTHo,
ycTaHoBuTe ero Ha 1-1 ypoBeHb. Ecrin
NpOTONKHYTb 6a40K Aanblue, OH byaeT
YCTaHOBIEH Ha 2-1 YPOBEHb W HAYHET NofaBaTh
BOLY.

Ha kopnyce BogsiHoro 6auka oTMeyeHbl
2 ypoBHs. Ha 1-m ypoBHe, Bozia
HaXoAMTCs Ha MeCTe U He NoaaeTes B
[yxoBoi Wwkad. Ha 2-m ypoBHe, Boaa
nepesaeTcs B LyX0BOiA LKad.

7. Tlpu HeobxoaMMOCTV nofaTh BOAY, NPOTONKHUTE
6a4oK 0 NONOKEHWS 2-T0 YPOBHSI.

» Bopia B 6ayke HayHeT MeANEHHO CrMBaTLCS Ha IHO

ByX0BOro Lkada, 4tobbl 0bpasosath nap ans

MPUTOTOBIEHNS.
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8. B KoHLe npouecca npuroToBneHns nepenante
KHOMKy COyHKLYM M TEMNepaTypbl B MONOXEHUE
OTKIIOYEHNS 1S BLIKIIOYEHUS JyXOBOTO LuKada.

Mocne kaxaoro LyMKkna NpuroToBreHus ¢
nomoLLbto Napa HeobXoaMMO NpoBepsTL
Harnune BOAbl Ha iHE AYXOBOTO Lkada.
[Mpn ee Hannuuu, Boay HeobxoaMMo
NPOMOKHYTb CyXOW BETOLLbKO NOCTE TOTO
KaK JyxoBoW Lkad) OCTbIHET. B
NMPOTMBHOM Cy4ae, OCTaBLLasCs BoLa
MOXET CTaTh NPUYMHON 0Bpa3oBaHus
M3BECTHSIKOBOTO HaneTa.

Pexumbl pabotbi

lMpuBeeHHas 30ech NOCNeN0BaTENbHOCTL PEXIMOB
paboThl MOXET OTNUYATLCA OT Balleil MOAEeNM.

Harpes cBepxy u cHu3y

Pabotatot 06a HarpeBaTenbHbIX
3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.

IMpoayKTbl noforpesatoTcs

OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT peXuM MOSXOAWT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKKe KEKCOB W 3anekaHokK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C OHNM
NPOTUBHEM.

HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbKO HUKHMA
HarpeBaTenbHbIii SNIEMEHT.
MoaxoauT Ans BbINEYKMA NULLbI W
LONONHUTENBHOTO 0BXKapyUBaHus
NPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHI.
OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT

L

OYMCTKY napom.

HarpeB cBepXxy W CHU3Y C MCMONb30BaHNEM
BeHTMNATOpa

PaboTatoT BEpXHUIA 1 HIDKHWIA
HarpeBaTerbHbIe 3IEMEHTbI, a
TakKxKe BEHTUNSTOP, PaCONOXKeHHbIN
Ha 3a[iHel CTeHke. [opsuni Bo3ayx
PaBHOMEPHO pacrnpeaensercs
BHYTPM yXOBKMN C MOMOLLBIO
BEHTUNSATOpA. [0TOBbTE TOMBKO C
O[IHM NPOTUBHEM.

E3




Pa6ota c BeHTURATOPOM

%

[yxoBon Lukad He HarpeBaeTcs.
PaboTaeT Tonbko BEHTUNATOP,
PacnonoXeHHbIA Ha 3apHel CTEHKe.
3aMOpOXeHHbIE rpaHyNMpoBaHHble
NpOAYyKTbl MEANEHHO
Pa3sMOpaXMBaKTCA NPy KOMHATHOM
TeMnepatype, a NpUroTOBNEHHbIE
NPOAYKTbI OXNaXaaoTCs.

Fan Heating (HarpeB + BenTunsitop)

®

PaboTaeT HarpeBaTenbHbIi
3MEMEHT C BEHTUNATOPOM (Ha
3afHel CTEHKe).

["opsunin BO3ayX paBHOMEPHO
pacnpefenseTcs BHYTPU JyXOBKM C
MOMOLLbO BEHTURATOPA. Kak
npasuno, NpenBapuTenbHbIit
nporpeB He HyxeH. MogxoanT ans
NpUroTOBNEHNS BNtog Ha pasHbIX
YpOBHSIX AyxoBku. MoaxoauT Ans
NPUrOTOBNEHMNS C HECKOMBKMMM
NPOTUBHAMN.

®yHkums "3D" (06bEeMHBIN Harpes)

]

PaboTatoT BEpXHUIA 1 HIDKHWIA
HarpeBaTenbHbIE SMEMEHTbI, a
TakKe HarpeBaTenbHbIi ANEMEHT C
BEHTUNSITOPOM, PacMoNoXeHHbIN Ha
3agHei cTeHke. MpogyKTbl
FOTOBATCA ObICTPO M PABHOMEPHO CO
BCEX CTOPOH. [0TOBbTE TOMbKO C
OJHUM NPOTUBHEM.

OTa (hyHKLMS Takoke MCMONb3yeTes n
Npy NPUrOTOBIIEHNM C MOMOLLbHO
napa.

Full grill (Yeun. rpunb)

wWwW

PaboTaeT 6onbLUoN rpunb Ha
noTonke ayxosku. MogxoauT ans
NPUTOTOBIEHNS Ha pune GoNbLUINX
nopuuit msica.

«  [Insi npuroToBneHus Ha rpune
nonoxute GonbLune Unu
CpeaHm1e nopLum nog,
HarpeBaTerlbHbIN 3NIeMEHT
TPUNs Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
YPOBEHb NOSKM JyXOBOrO
wkada.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Grill+Fan (Fpunb+BeHTURsATOP)

wW

R

[lelicTBYe rpuns He Takoe CUIbHOE,

KaK B peXmMe YCUIEHHOTO rpuns

«  [ns npurotoBnexus 6ntoa B
3TOM pexuMe pacnonoxure
MOA HarpeBaTeneM rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
[DYX0BKM HeDOMbLLOE M
Cpe[IHee KONMMYECTBO
npoaykTa.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.
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Wcnonb3oBaHue 4acoB AyXoBKM
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KHonka perynupoBku
CumBon 6rokMpoBKK KnaBuaTypbl
WHawmkatop «Clock» (Yacsl)

CumBON rpoMKoCTH 3Byk0oBOrO curHana (OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLUEM M3AENNN.)

C1MBOM 3KOHOMUYHOTO pexuUma

KHonka «nmiocy

KHonka «MuHyC»

C1MBOM BPEMEHU NPUrOTOBIIEHNS MMpora

9 CumBOn 3BYKOBOTO cUrHana

10 CumBON OKOHYAHUS BPEMEHU NPUrOTOBMEHMS
11 CuMBON BpeMeHu NpUroToBNEHUs

12 KHonka «Programy (Mporpamma)

MakcumarnbHOe BpeMs MPUroToBrEHMS,
KOTOpOE MOXHO YCTaHOBUTS, — 5 Yaca 59

B w N -

o N o O»

MUHYT.
B cnyyae oTKNIYEHNS SMEKTPOIHEPTUN
nporpamma GyneT oTMeHeHa. CrieflyeT cHoBa
3anporpaMmMupoBaTh AyX0BOit kad.

ucnree GyayT MUraTb COOTBETCTBYIOLLME
cmBonbl. Heobxoammo nogoxaaTh

Bo Bpem4 BbINONHEHUA YCTAHOBOK Ha
HEKOTOpOE Bpems, noka HaCTpOﬁKM BCTYNAT B

cuny.
HeBo3MoXHO yCTaHOBUTL Bpemsi CyToK, ecrin
napameTpbl MPUrOTOBNEHNS He
yCTAHOBMEHbI.

0T06pa)KaTbC$| OocCTaBLleecq Bpema
NPUroTOBNEHMUA.

Ecnm YCTaHOBINEHO BPEMA NPUTOTOBNEHUS,
nocne Ha4yana rotToBkW Ha gucnnee 6y,ueT

MpuroToBneHne NOCPeACTBOM YCTaHOBKM
BPEMEHM NPUrOTOBIEHUS;

Bbl MoXeTe HacTPOUTL JyX0BOIA LKA Tak, 4Tobbl OH
npekpaTtn paboTy No 3aBepLUEHUM ONPeaEneHHOro
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BPEMEHM, YCTaHOBMB BPEMS NPUIOTOBNEHUS HA

Tamepe.

1. Bbibepute nporpaMmy NpuroToBMEHMS.

2. Yro6bl 0TOGpPa3nTb BpeMS NPUrOTOBIEHNS,
KOCHUTECH M yaepkuBanTe LY, noka Ha aucnnee
He nosisutcsi cumeon ).

3. YcTaHoBMTE BpeMsl NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbHO
kronok @ / ©

» » Mocne ycTaHOBKM BPEMEHN NPUTOTOBMEHMS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON [l

33aHHbII NPOMEXYTOK BPEMEHM.

4. TlomecTute 6nIOAO B NEYb W yCTaHOBMTE
TEMNepaTypy C MOMOLLBIO PyYKM BbICTBINEHWS
TeMnepaTypbl. 3anyckaeTcst pexum
NPUrOTOBNEHMS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIIEHUS

Ha4YHeTCs C MOMEHTa Havara NpuroToBMeHMs, a Ha

JVCTNee 3aropsTcst BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKA

BpeMeHU. 3afaHHOe BpeMs NPUrOTOBIEHME JennTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 10 MPOLLECTBNM KaXaoN YacTy

BPEMEHM ee CUMBON NepecTaeT oTobpaxatses. Tak

YTO BbI C NETKOCTBIO CMOXETE OLEHUTb OTHOLLIEHNE

OCTaBLLETOCs BPEMEHM K 0BLLEMY BpeMEHM

NPUrOTOBNEHMS.

YcTaHoBKa 6onee NO3gHEro BpeMeHN OKOHYaHUA

NpPUroTOBNEHMS;

YCTaHOBMB BpeMsi MPUrOTOBNEHNS Ha TalMepe, Bbl

MOXeTe yCTaHOBUTL Bonee no3pHee Bpems

OKOHYaHWsi NPUTOTOBIIEHHS.

1. BobibepuTe nporpamMmy NpuroToBreHus!.

2. Yro6bl 0TOGpPa3nTb BpeMS MPUrOTOBIEHNS,
KOCHUTECH M yaepkuBanTe LY, noka Ha aucnnee
He noseuTcst cumeor =2,

3. YcTaHoBMTE BpeMs NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbH
kHornok D /

» » Mocne ycTaHOBKM BPEMEHN NPUTOTOBMEHMS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON S,

4. Ytobbl Ha 3KpaHe 0TOBPa3NIoCh Bpems
OKOHYaHWs! NPUIOTOBMEHNS, KOCHUTECH U
ypepxvsanTe £, noka Ha aucnnee He NosBATCA
cumson .

5. Wenonbayitte kromkn & /O, 4To6bl ycTaHOBMTH
BPEMS OKOHYaHWS NPUrOTOBIEHMS.

» lMocne ycTaHoBKN BPEMEHN NPUrOTOBMEHUS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON [l v cumeon

')|, a TaKkKe 3afaHHbIN NPOMEXYTOK BpemeHu. Kak

TOMBKO Ha4YHETCA roToBKa, cumBon =l noracHer.

6. TomecTute 6nIOJO B NEYb W YCTaHOBMUTE
TEMNepaTypy C MOMOLLBIO PyYKM BbICTBINEHWS
TeMnepaTypbl. 3anyckaeTcst pexum
NPUrOTOBNEHMS.



» Talimep ByXOBKM paccyMTbIBaeT BpeMs Hayana
NPUroToBNEHMSA, BblYUTas NPOAOIIKUTENBHOCTb
NPUroToBNEHNA U3 3aAaHHOTO BPEMEHU €ro
OKOHYaHus. Koraa HacTynuT Bpems Havana
NPUrOTOBNEHMS, AYXOBKA BKIKOUYNTCS B BbIOPAHHOM
peXuMe W HarpeeTcs [0 3afjaHHON TeMNepaTypbl.
Ota Temnepatypa byneT NoAAEpKMBATLCS 10 TEX
nop, Noka He HaCTyMUT BPEMS OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHMS.

» O6paTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS

Ha4YHeTCs C MOMEHTa Havyara NpuroToBNeHMs, a Ha

JVCTNee 3aropsTcst BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKA

BpeMeHU. 3afaHHOe BpeMs NPUrOTOBIEHME JennTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 10 MPOLLECTBNM KaXaoN YacTy

BPEMEHM ee CUMBON NepecTaeT oTobpaxatses. Tak

YTO BbI C NETKOCTBIO CMOXETE OLEHUTb OTHOLLIEHNE

OCTaBLLETOCs BPEMEHM K 0BLLEMY BpeMEHM

NPUrOTOBNEHMS.

7. o OKOH4aHMM MpoLiecca NPUrOTOBMEHNS Ha
pucnnee nosiBUTCS Hagnuch «KoHewy, v Taitmep
WM30acT 3BYKOBOW CHrHaI.

8. TpopomknNTeNnsEHOCTL 3BYKOBOTO CHrHana — 2
MUHYTbI. [INs1 BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOIO CUrHana
HaXmuTe ModyHo KHOMKY. 3BYKOBOW CurHarn
BBIKIMIOYMTCS, W Ha aucnnee OyaeT nokasaHo
TEKyLLiee Bpems.

Ecrn no okoH4aHWy 3BYKOBOTO CHUrHana
HaxaTb 0By KHOMKY, AyX0BO Lukad
cHoBa 6yaeT roTos k pabote. [ina
BbIKMIOYEHMS JyXOBOroO Wkada
NOBEPHUTE PErynsTop Temnepatypbl u
PYYKy BbIGOPa (hyHKLMM B NOMOXKEHNE
«0» (BbIKI.), 4TOOLI NPEOTBPATUTL
MOBTOPHIiA 3anycKk NPOrpaMMbl JyX0BOTO)
LuKkaca no OKOHYaH!UM 3BYKOBOTO
curHana.

BxknioyeHue 611I0KMPOBKM KHOMOK

OYHKLMI0 GNOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMONb30BaTh

ANs NpeaoTBpaLLeHnst BMeLLaTensCcTea B paboty

DYXOBKM. o

1. Kochutecb n yaepxusarite 8=, noka Ha aucnnee
He MoSIBUTCA CUMBOT (X1,

» Ha gucnnee nossutca Hagnuce «OFF» (BbIKIT.).

2. Y1o6bl 3a6r10KMpOBaTH KHOMKM, HAXMUTE ®.,

» Kak Tonbko dyHKLMS BrOKMPOBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMpOBaHa, Ha aucnnee nosiBuTCs Haanuch «Ony

(Bkn.), v HAYHET CBETUTLCA MHAMKATOP (.

Mocne BKMtoYeHUs hyHKLMM GroKMpoBKK
KHOMOK KHOMKY AyX0BOTO LuKkaca He
nenctaytoT. B cnyyae oTKnoYeHus

3MEKTPOIHEPTMM DYHKLMS BrIOKMPOBKY
KHOMOK He GyaeT oTMeHeHa.

Y106bI1 OTKNIOYUTL GNOKMPOBKY KHOMOK

1. Kochutech n yoepxusaiite 55, MoKa Ha gucnnee
He NOSIBUTCS CUMBO [T,

» Ha gucnnee nossutcs Hagnucs «Ony (Bkn.).

2. OTKnoumTe hyHKLMIO BOKMPOBKM KHOMOK,
HaxaB Ha kHomky ().

» Mocne CHATUA GNOKMPOBKN KHOMOK Ha ancnnee

nosiButcs Hagnuck «OFF» (BbIKIT.).

HacTpoiika 3BykoBoro curHana
Yacbl npnbopa MOXHO MCMONb30BaTb HE TOMbKO st
HaCTPOIKM NPOrpamMMbl MPUTOTOBIIEHMS, HO W AN
NpeaynpeXaeHns Uk HanoMUHaHWS.
3BYKOBOIA CUrHan He BNUSIET Ha paboTy AyXOBOTO
wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN
npeaynpexaexns. Hanpumep, ero MOXHo
NCNOMb30BaTh AN HAaNOMUHAHWS O TOM, YTO B
onpefeneHHoe BPeMs HyXHO NepeBepHyTL
NpoayKTbI B IyXOBOM Lukady. 10 uctedeHum
3a[)aHHOro BPEMeHM Tanmep NofJacT 3BYKOBOW
curHan.
1. Kochutech n yoepxusaiite @, MoKa Ha gucnnee
He nosBuTCS cumBon L),

MakcumarbHoe Bpemsi pu YCTaHoBKe
3BYKOBOrO CurHana — 23 yaca 59 MuHyT.

2. YcTaHOBMTE NPOJOMKUTENBHOCTL 3BYKOBOIO
cUrHana ¢ nomoLLbHo kHonok @ /©

Pyuku BbIGopa 3BYKOBOrO CUrHaNa,
9 BPEMEHM, SIPKOCTU AUCTNEs U
emnepaTypbl AOMKHbI BbITb
ycTaHoBneHbl B nonoxeun "0" (BbIKI.).

» lMocne ycTaHOBKW MHTEPBANA BKIOYEHUS

3BYKOBOTO CUrHarna uHaukatop £ ocTametcs

BKITIOYEHHbIM, 11 Ha vcTnee NosBUTCS 3HaYeHne

3a/1aHHOTO BPEMEHHOTO MHTepBara.

3. o ucTeyeHnn 3aaaHHoOro BPEMEHHOTO
WHTEpBana UHaukaTop £ HayHeT MMraTb, 1
NpO3BYYMT CUrHaT.

BbiknioyeHue 3BYKOBOro CUrHana

1. MpomomK1TenbHOCTL 3BYKOBOTO CUTHana — 2
MUHYTbI. [INs1 BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOIO CUrHana
HaXmuTe MoOYHo KHOMKY.

» 3BYKOBOW CUrHan BLIKIIOYUTCS, W Ha AUCTnee

OyAeT NoKkasaHo TekyLLee BpeMs..
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OTKntoYeHWe 3BYKOBOTO CUrHana;

1. Y706bl OTKMIOUMTb 3BYKOBOW CUrHaM, KOCHUTECH
v yoepxwaiite £, noka Ha gucnnee He
MOSIBUTCS CUMBOI

2. Haxmute 1 yaepxmBaiTe KHOMKY @, noka Ha
avcnnee He otobpasutcs «00:00».

ByneT nokasaHo BpeMms BKIHOYEHMS
3ByKOBOTO curHana. Ecrv ogHoBpemMeHHo
yCTaHOBMTb CUTHaMbHbI TaiiMep 1
NPOAOMKUTENBHOCTb NPUTOTOBNEHNS, HA
LMdpoBOM MHAMKaTOpE ByaeT nokasaH
6onee KOPOTKMA BPEMEHHOM MHTEPBAN.

M3meHeHne TOHa 3BYKOBOrO curHana

1. Kochutech n yoepxusaiite 3: MoKa Ha gucnnee
He nosBuTCA cumBon <),

2. BbibepuTe xenaemblii TOH 3BYKOBOFO CUrHarna
npv nomoLy kHonok @ /@

3. YCTaHOBNEHHbI 1 BaMM TOH B CKOPOM BPEMEHM
CTaHET aKTUBHBIM.

» Ha gucnnee 6yaeT nokasaH BbibpaHHbIiA TOH

3BykoBOro curHana — «b-01», «b-02» unu «b-03».

M3meHeHne BpeMeHM CyToK

KoppekTipoBKka ycTaHOBIIEHHONQ BpEMEHH CyTOK:
Kochutech v ynepkvBanTe 8=, noka Ha gucnnee
He NOSIBUTCS CUMBON

2. YcTaHOBMTE BpEMS CYTOK MPM MOMOLLM KHOMOK
®/Q

3. YCTaHOBNEHHOE Bamu BPEMS CKOPO CTaHET
aKTMBHbIM.

OKOHOMUYHbBIN PeXUM

Bo BpeMmst roTOBKI MOXHO CIKOHOMUTb SHEPTUKD Npu
MOMOLLM SKOHOMUYHOTO PEXMMA, YCTAHOBUB BPEMS
NPUrOTOBNEHNS NS AYXOBOTO LuKadha.

Bo BpeMmst roTOBKI MOXHO CIKOHOMUTb SHEPTUK MPU
MOMOLLM SKOHOMUYHOTO PEXMMA, YCTAHOBUB BPEMS
NPUrOTOBNEHNS NS AYXOBOTO LuKadha.

YcTaHOBKa 3KOHOMWUYHOTO pexuma

1. Kochutech n yoepxusaiite S: MoKa Ha gucnnee
He NOSIBUTCA CYMBON €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutca Hagnuce «OFF» (BbIKI.).

2. BKtouMTE 3KOHOMMYHBIN PEXMM, KOCHYBLUUCH
kHomku @

» Kak Tonbko dyHKLMS BrOKMPOBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMPOBaHa, Ha vcnnee NosBUTCS Hagnuch «Ony

(Bkn.), v HA4HET CBETUTLCS MHAMKATOP €CO (3KO).

OTKnOYEHNEe IKOHOMUYHOTO pexvma

1. Kochutech n yoepxusaiite 8= noka Ha aucnnee
He NOSIBUTCA CYMBON €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutcs Hagnucs «Ony (Bkn.).

2. OTKNIOYMTE 3KOHOMMYHBIN PEXMM, KOCHYBLUUCH
kHomkn ©

» Nocre cHATMS BIOKUPOBKM KHOMOK Ha aucnnee

nosisutcs Hagnuco «Off» (Bbikn.).

HacTpoiika spkocTu skpaHa

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BallieM M3Aenuu. )

1. Kochutecb v ygepxusarte KHOMKY 5= noka Ha
avcnnee He otobpasutcs d-01, d-02 nunm d-03,
YKa3bIBaKOLLME HA YPOBEHb SIPKOCTU.

2. YCTaHOBUTE HY)XHYI0 SPKOCTb NMpY MOMOLLM
kronok ® / ©

» YCTaHOBINEHHOE BaM1 BPEMS CKOPO CTaHeT

aKTMBHbIM.

Bpemsi npurotoBnenus 6niog

3HaueHns BpemeHu B 37O Tabnuue cnegyet
cunTaTh cnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphl
NPOAYKTOB, TOMLMHBI, BUAA W BaLLMX
KyMMHaPHBIX NPEeANOYTEHUH.

Bbineyka v xapeHue

1-11 NONKOI LLyX0BOTO LuKada aBnsieTcs
HWXKHAA NONKa.

Bbineyka Ha OpwH CraHaapTHbi . 180 25..30
npoTuBHe NpOTUBEHb npOTUBEHL"

Q
NpoTUBEHL npoTMBeHb”

- | .

28/RU

1-MpoTvBeHb ans
BbIneykn*
3-CraHaapTHbiv
rpoTUBeEHb"




Bucksut OpwH Kpyrnas npykuHHas
NpoTMBEHb CKOBOPOAA AUaMETPOM
26 cM Ha pelieTke™®

2 NpoTUBHS 1-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA AUaMETPOM
26 cM Ha peleTke ™
4-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA AUaMETPOM
26 cM Ha npoTuBHe ans
Bbineykmn*™*

1-MpotuBeHs Ans
Bbineqkn*
3-CraHpapTHbIi
.

BbIneykn*
3-CraHnapTHbii
NpOTUBEHL'

2 NpoTuBHS 1-MpoTuBEHDb ANS
Bbineykn*
3-CraHpapTHbli
«

NpoTHBEHD npoTKBEHb"
-

NpoTMBEHb NpoTUBEHb"
3anekaHka NpoTUBEHb rpoTMBEHb" 3atem 190
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15 MuH, 250/max,

KapeHas
3atem 180 ... 190

Kkypuua (1,8-2
KT

npoTMBeHb npoTMBeHb* 3arem 180

POAYKTOB P Y P
* 9T aKceccyapbl MOTYT He MOCTABMATECS C NPOAYKTOM.
** 3T aKceccyapb! He MOCTABNAITCS ¢ NPOAYKTOM. ST1 akceccyapbl AOCTYNHbI B NPOJAXE.

Tabnuua ans npoGHOro NPUroToBNeHUs 06reryMTb KOHTPOMMPYIOLLMM OpraHM3aLVsM
Britofa, BHECEHHbIE B HACTOSLLYIO0 TabnmLy NpoLecc NpoBEPKM NpoayKTa.
roToaTcs B cooTBeTCTBMM € EN 60350-1, UT06bI

-CTaHaapTHbIv
npoTiBEHb"
3-MpoTuBeHb ans

EHE
1-MpotuBeHs ans
BbIneykn*
3-CraHpapTHblit

*

Bucksut

2 npoTUBHS 1-Kpyrnast npyxusHas
CKOBOPOAA AMaMETPOM
26 cm Ha petetke*™*
4-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA AMaMETPOM
26 CM Ha NpoTUBHE Ans
Bbineyku*™
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OauH Kpyrnas metannuyeckoe 170
NpoTUBEHD 6niono anametpom 20
ko

[ins BCEX TUNOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCA NPOU3BECTM NPeaBapUTENnbHbIl PAsorpes
* 9T aKCeccyapbl MOTYT He MOCTABASTECS C MPOAYKTOM.
* 371 aKceccyapbl He NOCTaBNAITCSA C NPOAYKTOM. 3T aKceccyapbl AOCTYNHbI B Npofae.

CoBeTbl N0 Bbineyke

Ecnu u3genvie nonyyaeTcst CRMLIKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.
Ecnu u3genvie nonyyaetcs cbipbiM, creayet
YMEHBLUUTDL KOMUYECTBO KUAKOCTM UnK
noHn3uTL Temneparypy Ha 10°C.

Ecnu BepxHsist Kopouka CrmLIKoM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NocTaBuTb U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUYUTL
BPEMSI NPUTOTOBIIEHNS.

Ecnu n3genve xopoLwo nponexaetcsi, Ho
CHapyv NpuropaeT, CrenyeT yMEHbLMUTL
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNepaTypy
W YBENWYMTb BPEMSI IPUTOTOBIEHNSI.

CoBeTbl N0 Bbineyke

Ecnu u3genvie nonyyaeTcst CRMLIKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.
CMaxbTe Crou TecTa CMEChHO M3 MOTIOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iiorypra.
CrepuTe 3a TeM, YTOObI TOMLLUMHA U3AENNS HE
npeBbILLana rnybouHbl NPOTUBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

Ecnu BepxHuii croi n3aenus noaropaer, a
HWKHWI OCTAETCs ChipbiM, BO3MOXHO, B
HVDKHEM CIO€ WU3AENNS CIIULLIKOM MHOTO
HaumHkn. YTo6bl n3aenve poBHo
nofpyMsHMBaNach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKy MeXay CriosiMm Tecta u
1o MOBEPXHOCTY U3aenus.

[Mpn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainte
DEXUM 1 TEMMEPaTYpY, YkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3AENUs NNOXO NPOMNEKaeTCsl, B Ceayowui
pa3 NocTaBbTE NPOTUBEHb HA OAMH YPOBEHb
HUXKE.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO OBOLYHLIX GMiog

Ecnu 0BOLLM BbINYCKAKOT COK M CTAHOBSATCS
CIIMLLKOM CyXVMWU, TOTOBBTE UX He Ha NPOTHMBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbiTom
MOCYAE COK COXPaHUTCS.

Ecnu oBowwHoe 6100 0CTaeTCs ChipoBaThIM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B AYXOBOM
Lkade, MOXHO UX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.
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Tabnuue NPUroToBNEHUs PN UCMONb30BaHUM PeXMa NPUrOTOBNIEHMS C MOMOLLbLIO Napa

Creifk 13
pebpbile

BapaHbst
HOXKa

Jlocock ¢
OoBOLLaMM

Bynouku
Ha

KypuHble
HOXKN
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Kak nonb3oBatbca rpunem Bbikniouetue rpuns

1. ToBepHuTe pyyky BbIOOPa CHyHKLMIA B
‘I'IPEJJYI'!PEMQJ,EHVIE! MOMNOXeHNEe OTKIIOYEHUS (BBEPX).
3akpbliBailTe ABepLy BO BpeMmst
NPUrOTOBNEHUA NULLM Ha rpune. npOIZIYKTbI, KOTOpbIe He NOAXOAsT Anst
Fopﬂq:/le NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTE MPUOTOBTIEHUS Ha rpuNe, MOTYT
oworw MPVBECTM K Bo3ropaHuio. Ha rpune
BkniroueHue rpuns MOXHO FOTOBWTb TOMbKO Takue
1. TloBepHuTe pyyKy BbbOpa (yHKLMIA 1 MPOAYKTLI, KOTOPLIE BbINGDXMBAIOT
YCTAHOBWTE Ha HyXHbII 3HA4OK pexuma WHTEHCUBHBIN HArpEB.
«punby. He pasmeLyaiite NpoayKTbl CAINLLIKOM
2. 3arem yCTaHOBUTE HY)XHYIO Temnepatypy B:rm3Ko k 3apHedt yacTv rpunst. ta
KapeHbs. 30Ha HarpeBaeTCs CUIbHee BCEro, 1
3. TMpyn HeobxoaUMOocTY NporpeiiTe rpusb oKoro 5 ’KVpHbI€ NPOAYKTBI MOIYT 3aropeTbes.
MUHYT.
» Mpy 3TOM BKMIOYNTCS MHOMKATOPHAS Nammnoyka Boemst NONroToBReHMs! BTk Ha FoMne
TeMnepaTypbl. pems np AHarp

MpuvrotoBneHune 651104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

Morofo
6apaHuHb!

TOMBHbIE U3

*PazorpeiiTe B Te4eHNe 5 MUHYT.

*Ecnu Temnepatypy rpuns Bawlero NpoaykTa HeBO3MOXHO OTPErynnpoBarth, rpunb 6yaer paborarh npyu pekoMeHayemon
Temneparype.

Britofa, BHECEHHbIE B HACTOSLLYIO0 TabnmLy 06nerYnTb KOHTPONMPYHOLLM OpraHu13aLmsm

rotoBsitcs B cooTBeTCTBIM ¢ EN 60350-1, 4T00bI MPOLECC NMPOBEPKM NPOAYKTA.

MepeBepHuTe eay nocne 2/3 ot o6Lero BpeMeHn NpUroToBNEHUS Ha rpune.
lMepen npuroToBneHneM nioGbix 61t0a peKoMeHAyeTcsl pasorpeTb AyXoBOH Wkad B TeYeHUe 5 MUHYT.
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EYxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:
Mepep BbINONHEHWEM paboT no
06CIyXMBaHMIO 1 YMCTKE OTKMIoUMTE Npubop

OT 3MEKTPUYECKOI CETU.
CyLLECTBYET PUCK NOPaKEHMS!
AMeKTPUYECKUM ToKoM!

ONACHO:
[laitTe U3nenuio oCTbITb, NPeXae Yem
npuUCTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tpubop creayeT TWATENLHO YACTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTK MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NpK
creaytoLem 1cnonb3oBaHui npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
cneumarnbHble YucTawume cpeactsa. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOM C J06aBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMMN KUCTIOTY
Ui xnop. 3Tn aeTani MOXHO NpoTUpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OfIHOM HanpaBlieHM.

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ONA YACTKK arpecCcuBHbIe
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

He ncnonbayitte Ans YACTKM yCTPOICTBA
NapoouMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPaXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.
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MOCTOSIHHbIE U3BECTHSAKOBLIE OTNOXEHNS HA
HE IyXOBKN MOTYT 06paSOBbIBaTbCﬂ B
3aBMCMMOCTM OT YacCTOThbl UCNONb30BaHUA
pexuma npuroToBnEHNA C UCNONb30BaHNEM
napa u XecTtkocTu l/ICI'IOJ'IbSyeMOﬁ BOAbI.

YucTtka naHenu ynpasneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYYKU-perynsaTopb!
BIAXHO! TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baww npnbop ocHalueH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pydku-
PErynaTopbl 4ns YACTKW NaHenm
ynpaBnexus.

Tak MOXHO NOBpPeANTL NaHenb ynpasnexus!

Yucrka oyxoBku

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBUCMMOCTM OT MOAENU M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u

MONHOCTBIO BbIHLTE €€ U3 YXOBKU

CTeHKU C KaTanUTUYECKUM NOKPbITUEM

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHMe 6okoBbIE CTEHKN (A) 1 (M) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenusi MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTyeckon amManbk. CTEHKW C KaTanuTMyeckum
MOKPLITMEM UMEIOT CBETITYH0 MATOBYIO MOPUCTYHO
noBepxHoCTb. CTEeHKW JyXoBOro wwkada ¢
KaTanuTU4ECKUM NOKPLITUEM HE HYXOAKTCH B YUCTKE.
Bnarogaps nepcoprpoBaHHON CTPYKTYpe,
NOBEPXHOCTY C KaTan1TUYECKM MOKPLITUEM
MOTNOLLAOT XMP W NPW HAKOMMEHUM XMpa Ha



NOBEPXHOCTb HAYNHAKOT GrecTeTb. B Takom cnyyae

MpocTasn ouncTKa napom

OTO ynpoLlaeT YMCTKy, MOCKONbKY rpsAsb (mocne
KPaTKOBPEMEHHOTO 0XWAAHMS) CMArYaeTCs Napom,
06pa3soBbIBaBLUMMCS B IyXOBOM LUKady, W Kannsamu
BOLb!, KOHAEHCUPYHOLLMMUCS HA BHYTPEHHMX
MOBEPXHOCTSX [yX0BOro Lkada.

1,

2.

BbIHbTe 13 JyxoBoro wkada Bce
NPUHaANEXHOCTY.

Haxmute Ha 6a4oK 1S BOZbI, PacronOXeHHbIN
Ha NaHenu ynpaeneHus! AyXOBbIM LUKadhoM,
YTObbI CHATL GaYok. Hanente 200 Mn Boab! B
0ayoK.

He ncnonbayiite AUCTUNNMPOBAHHYIO
UnM UNBTPOBaHHYIO BOAY.
licnonb3ayitTe TONbKo 6YTMNMPOBaHHYIO
Bozy. He nobasnsiite B KoHTENHEp ANs
BOZbI PacTBOPbI, COAEpXKaLyne
BOCMNaMeHsieMble BELLECTBa, CIMPT Unu
TBEPAbIE YACTULb.

OCTOpPOXHO yCTaHOBUTL Ba4ok 06paTHO 1
HaXMWTE, NoKa OH He ByaeT yCTaHOBNEH Ha 2-7
ypoBeHb. Bofia HauHET NKTLCH B pe3epsyap Ha
[JHe [yX0BOro Lukada.

Ha kopnyce BogsiHoro 6auka oTMeyeHb!
2 ypoBHs. Ha 1-m ypoBHe, Bozia
HaXo[MTCs Ha MeCTe U He NoaaeTcs B
[yxoBoi Wwkad. Ha 2-m ypoBHe, Boaa
nepesaeTcs B LyX0BOiA LKad.

YcTaHoBMTE JyXOBOW LKA Ha PEXUM NapoBom
OYMCTKW U 3aNyCTUTE €ro Ha 25 MUHYT Npu
Temneparype 100°C.

5.

OTkpoitTe ABepLY M NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKadha BRaxHOM ryokoi
WK TKaHbIH0.

Croikyto rpssb crieflyeT yaansTb TENMoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
cregyeT BbiTupaTh NpuOop CYXoii TKaHbO.

Mpyn 3anycke YHKLUM NApOBON O4NCTKM,
BOJA Ha [iHe [yX0BOro Likada JomkHa
MCNapUTLCS W KOHAEHCMPOBATLCS
BHYTPY M Ha ABEPLIE AyXOBOIO LKkada,
4T06bI Pa3MSITYUTB HE CTOKYIO MPsidb.
KoHaeHcar, ckonuBLuwniics Ha ABepLe,
MOXET KanaTb npu ee oTKpbITUK. Mpu
OTKPbITUW ABEPYU HEOBXOAMMO BbITEPETH
KOHZEHcaT.

(OHa moxeT oTCyTCTBOBATH B BALLEM U3AENNN.)
B kaHane pesepsyapa nog AyxoBKOM MOXeT
cobupaTbes Boaa, unm Briara, 0bpasoBaBLLasics
B pe3ynbTaTe KoHaeHcaLmu. Mocne
MCMONb30BaHNs HEOBXOANMO OUUCTUTB KaHan
pe3epByapa BNaXHOi TKaHbIO W 3aTEM BbITEPETH
Hacyxo Ans NpefoTBPALLEHNS N3BECTHSKOBBIX
OTIIOKEHWA.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHOLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKaHbIH.

He ucnonbayiite ANs YNCTK ABEPLbI
MOIOLLE CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYECKUE CKpeBky.
OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.

CHsaTMe ABepLbI AYX0BOro LWKada

1.
2.

Ortkponte nepegHioro asepuy (1).

OTkpoiTe 3axuMbl Ha Kopryce neTmm (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,
HaXaB Ha HNX, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKe.
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Aeepua

LLlapHMpHbIi 3aMOK(3aKpbITOE NOMOXeEHWE)
[HyxoBow wkacg

LLlapHMpHbI 3aMOK(OTKpbITas NO3ULUS)

4, CHuMMTE MepegHIo ABepLY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

9 YCTaHOBKN AABEPLIbI HA MECTO CrieayeT
BLINONHUTL B 06PATHOM MOpPsAKE ASNCTBIS
o cHaTUio. He 3abyabTe 3aKpbITb 3aXKMMbI
Ha KOpMyce NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLIbI Ha
MecTo.

CHaTHe BHYTpPeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LUKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKU.
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1. OTKpoWiTe ABepLYy [yXOBKM.

2. TloTsHUTE K CEBe W CHUMMTE NNAacTMaccoByH
HaKnagky Ha BepXHeii CTOPOHE [BEpLibl.

3. TpvnogHumunTe NepBoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun A 1 BbITAHWTE €10 B HanpaBlieHuN
B, kak nokasaHo Ha pucyHke.

1 [NepBoe BHyTpeHHee CTeKNo
2*  BuyTtpeHHee ctekno (OHa MoxeT
OTCYyTCTBOBATbL B BalleM M3,El,eJ'IVIVI.)
Ecrv ycTpoicTBo ocHaLLeHo naHensio ans
BHYTPEHHETO cTekna(2); Ytobbl BbIHYTL CpeaHee
CTEKIO (2), NOBTOPUTE 3TV 3Ke JENCTBUS.

5. Tlpu cbopke JBEPLbI CHAYana crefyeT BCTaBUTb
CcpeaHee CTEKO (2). YTODbI CKOLLEHHBIRA yron
CTekna nonan Ha gracky nnacTMaccoBoro
Jepxarens, Kak nokasaHo Ha pucyHke. (Ecnm
YCTPOWCTBO OCHALLEHO NaHENbIO N1
BHYTpeHHero cTekna). CpeaHee CTekno (2)
CrielyeT YCTaHOBUTL B NNacTMacCoBbIN
Jepxartenb PAAOM C NEPBLIM BHYTPEHHUM
creknom (1).



6. [epsoe bHyTpeHHee cTekno (1) cnepyet
yCTaHaBnMBaTh TakUM 06pa3om, 4Tobbl HAaAMMCh
Ha cTekne Obina obpallieHa k CpesHEMy CTEKNY.
CrepuTe 3a TeM, YTOObI HIKHMIA yron Nepeoe
bHyTpeHHee cTekno (1) 6bin NpaBunbHO

BCTaBMEH B HWKHWI MIAaCTMACCOBbLIN epXaTeNb.

7. TpwxmuTe NNacTMaccoByo HakNaaky kK pame o
Lenyka.

3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaga

ONACHO:

Bo n3bexaHne nopaxeHus anekTpU4ECKkUM
OKOM, MPEXZE YEM 3aMEHSITb NTaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, 4YT0 anekTponpubop

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

5 OCBELLEHNs iyXOBOTO LuKaca

Corb3yeTes creLmanbHas anekTpudeckast

amnouka, KoTopasi MOXeT BblAepxuBaTh
Temnepatypy £o 300 C. JononHutensHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 14". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LUKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHue namnoyks MoXeT
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.

amna, ucnonb3yemas B 3Tom npm6ope, He
NOAXOANT ANA OCBELLEHNA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeAHasHaveHa anq
BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'IOSBOJ'IFIIOLL[GVI
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.

amnbl, Mcnonb3yeMble B 3ToM npubope,
9 NOMKHBI BbIEPXMBATb AKCTPEMarnbHble
husnyeckue ycrosus, Hanpumep
Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMUB YaCOBOW CTPESTKM.

3. Ecnu B Bawuei ayxoBKke UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), NoKkasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHuTb. Ecrin
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaxuTe n
WN3BMEKNTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.
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[ Mouck u ycTpaHeHue HencnpaBHocTeit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WKada BLigenseTcs nap
+  BrionHe HOpMarbHO, 8CN Nap BbAENAETCS BO BpeMs paboThl. >>> 3Mo He S8/1gemcs

_HeUCNpasHoCMbIo, M
Tlpy HarpesaHum 1 OXnaXaeHMn NpUBOP U3AAET METANANYECKME LIYMbI.
. ﬂpM HarpesaHun Metannuyeckue getann MoryT pacluMpAaTbCa U u3gasatb 3BYKU. >>> 3m0 He
A8715IEMCS HELCNPABHOCMbO.

puGop He paboraet.

«  [InaBKkuit NpeaoxpanuTens HeucnpaseH unn cpabotan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencerbHOU 8UIIKU.

MIOYK
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogsepbme Hasnu4ue anekmponumanust. [lposepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8K/04UMe npedoxpaHumenu.

BELLEHMS IyXOBOro Lukada HencnpasHa. >>> 3ameHume J1laMnoYyKy oceeweHus

*  He 3apaHa dyHKuMs unu Temnepartypa. >>> Beibepume yHKULIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekroYamens yHKYUU u (Unu) pegynsmopa memnepamypb!.

. B mopiensix, OCHaLLeHHbIX TaiMepoM, TaliMep He yCTaHOoBIEH. >>> YemaHosume gpemsi.

(B Moaensix ¢ MMKPOBOITHOBOW NMeYbio YNpaBeHre No Tanmepy AeiCTBYET TOMbKO ANs MUKPOBOITHOBOM
neun).

*  Hert anextponutanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepome
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8KITKYUMe npedoxpaHumenu.

(B mopensx c Tanmepom) LindpoBom MHANKATOP BpEMEHI MUFAeT, Uik CBETUTCA CUMBOR YacoB.

+  PaHee Npou3oLLO OTKIMIOYEHIE SMEKTPOIHEPIAN, >>> Ycmarosume apems / BbIkmioyume

Ayxo80ll LWKagh U 8KYUMe CHosa.
mEch Bbl HE MOXETE YCTPaHUTL Henonaaky,
HECMOTPS Ha BbINOMHEHWE UHCTPYKLMIA,
NPUBEAEHHbIX B JAHHOM pasaene,
06paTVITer K npeacTaBuTento
aBTOPWU30BaHHON CEPBUCHOM CnyxObl. He
NbITauTECH CAMOCTOATENBbHO

OTPEMOHTMPOBATL HENCNPaBHbIN
anekTponpubop.
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Warotosutensb: «Arcelik A.S.»
HOpuanyeckuit appec: Kapaay [kapnecu Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounssepeHo B Typuym
Wmnoptep Ha Tepputopun PO: 000 «BEKO»
HOpuamyeckmit agpec: 601021 Pocewst, Bnagummpckas o6n., Kupxxauckuit p-H, MOCTT MeplumHckoe, aep.
®epoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
VHdopmanmio o cepTudpmkanv npogykTa Bel MOXKETE YTOUHUTD, MO3BOHMB Ha FOPSYYH NIMHWIO
8-800-200-23-56.

[ata npon3BoaCTBa BKITKOYEHA B CEPUHBIN HOMEP MPOJIYKTA, YKa3aHHbIN Ha STUKETKE, PACMONOKEHHON Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NEPBbIE [iBE LMPbl CEPUIMHOTO HOMepa 00603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocneaHne
nBe — mecsl,. Hanpumep, "10-100001-05» 0603HauaeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga.
V3roToBuTEND OCTaBNSET 33 COBOI NPABO Ha BHECEHWE U3MEHEHWUA B KOHCTPYKLIMI, IN3aNH 1
KOMMIeKTaLuio arekTponpubopa.
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